Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, 1. P.

O Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I. P. (IVD
Patrimonio Cultural e das suas fontes documentais,
instrumentos, tanto numa dtica potenciadora e gerad
preservacao da memoria institucional, dos seus Trabalha
(RDD).
No Bl do més de maio abordamos Anténio Joaquim Ferrei
cientista, académico com relevancia internacional, dirigen
civica.
Ferreira da Silva teve um papel relevante paraa RDD e 0s s
Municipal do Porto, ao controlar e analisar géneros alimen
ao polemizar sobre o uso da salicilagem nos vinhos por
Cultural, de referir a existéncia de dezenas de titulos de
(https://biblioteca.ivdp.pt/).
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Ferreira da Silva nasceu em Cucujdes, no dia 28 de julho de 1853, e morreu no mesmo distrito, mas na
localidade de Santiago de Riba-Ul, a 23 de marg¢o de 1923. Origindrio de uma “familia de proprietarios, com
terras em Portugal e no Brasil”. No Porto (1865 a 1870), cursou “algumas disciplinas na Academia Politécnica e
no Instituto Industrial” e “teologia no Seminario Episcopal”. Na cidade de Coimbra, obtém o “grau de bacharel
em filosofia natural, em 1876".

Da sua extensa bibliografia, as “primeiras publica¢des sado reflexo das profundas conviccdes religiosas”, as quais
nunca foram impedimento para ser um rigoroso cientista, numa época marcada por profundas clivagens entre
a Fé e a Ciéncia (publicou Sciencia e crengas, em 1914).

De 1877 a 1911 foi docente de quimica na Academia Politécnica do Porto e entre 1911 e 1923 ministrou a
mesma cadeira, contudo nas Faculdades de Ciéncias, da qual foi diretor, e de Farmacia da Universidade do
Porto.

Na sua atividade de quimico experimentou e colocou em pratica “métodos e reagentes para a identificacdo de
substancias que rapidamente se tornaram o procedimento padrdao nos manuais de quimica, tais como o
reagente Lafont-Ferreira da Silva”. No ano de 1882 ocorreu a sua eleicdo para membro da Sociedade Quimica de
Paris e no de 1911 “tornou-se o primeiro presidente da Sociedade Quimica Portuguesa”.

Granjeou respeito e bastante credibilidade ao leme do Laboratdrio Quimico Municipal do Porto (1884 a 1907),
onde criou, em 1905, com mais dois colaboradores seus, a Revista de Quimica Pura e Aplicada. Este Laboratdrio,
com “consideracdo nacional e internacional” e com uma das maiores bibliotecas especializadas do pais, tinha
como objetivo primeiro “informar os habitantes do municipio da qualidade dos géneros alimenticios que lhe
forem dados para analisar e descobrir as falsificacdes de que os mesmos géneros sdo objeto” (por cada andlise
de vinho eram pagos 4500 réis).

Das analises realizadas a vinhos, Ferreira da Silva publicou 18 estudos, =1 s comnecn o pe
designadamente “os vinhos de pasto consumidos no Porto, os corantes na ﬁ
falsificacdo, analises a vinhos elementares do Norte”, para além de “a adubacdo dos e

Facao dos mostos

vinhos licorosos, o tratamento dos vinhos do Porto, a legislacdo estrangeira sobre 2
vinhos”. '
Paralelamente, este departamento municipal contribuiu para melhoramentos no
tocante a “normalizagdo dos servigos de fiscalizagao sanitdria dos vinhos” e teve
parte ativa em contrariar métodos que “prejudicariam o comércio de vinhos
portugueses”. No entanto, seria sobre a “salicilagem dos vinhos portugueses” (15
textos publicados) que teria um papel decisivo ao “desmistificar os problemas que
os vinhos portugueses estavam a enfrentar no Brasil, mostrando a normalidade da

situacao”.




Ferreira da Silva abordara estas tematicas desde o inicio das suas fung¢bes de dirigente maximo do
Laboratdrio Municipal, tendo “publicado sobre salubridade dos alimentos e acido salicilico”. Estes foram
argumentos mais do que suficientes para os comerciantes do Vinho do Porto contactarem Ferreira da Silva e
solicitarem o seu apoio na argumentacao, com base na sua experiéncia e profundo conhecimento, perante o
problema do dacido salicilico nos vinhos portugueses no Brasil. Esta questdo teve impacto a nivel quimico,
comercial, politico, diplomatico, mediatico e social.

Nos finais de Oitocentos e inicios de Novecentos decorreram os maiores entraves no tocante a essa matéria,
que “corresponde ao inicio do decreto da proibicao de quaisquer vinhos salicilados para consumo no Brasil
(1885)”. Em muitos casos adicionava-se o acido para “fazer prolongar o seu tempo de vida comercial util”. O
seu uso fora até entdo pratica corrente ndo sé nos vinhos, mas em outros géneros alimenticios, e aceite tanto
por comerciantes como pela comunidade cientifica. Grosso modo, podemos afirmar que Ferreira da Silva era
favordvel a que ndo se adicionasse, portanto artificialmente, o dcido salicilico nos vinhos do Porto. Contudo
aceitava que, quando a existéncia daquele composto quimico fosse natural nos vinhos seria aceitavel no
consumo humano (“a sua quantidade nao correspondia a um efeito toxico eventual no seu consumo”).
Contestava, ainda, os métodos aplicados, entrando em disputa intelectual com o francés H. Pellet, “cientista
gue publicou o método original”. Ferreira da Silva, embora reconhecesse virtudes no método, entendia que
os “seus resultados devem ser interpretados de acordo com a origem de um alimento, cuja andlise se esta a
efetuar”. O quimico portugués usou do espirito critico em relacdo a aplicacdo do método, mas ndo cede nas
exigéncias que se referem a seguranca alimentar. Esta sua postura foi permanente nas conduc¢bes do
Laboratdrio Quimico Municipal do Porto. Prova disso é a Portaria de 08 de maio de 1905 que corrige o
“doseamento do acido salicilico”. Ferreira da Silva presidiu a “comissao técnica dos métodos de analise” que
suportou a decisdo técnica do diploma.

Na atualidade, a legislacdo da Unido Europeia (Regulamento (UE) n.2 934/2019) n3o inclui o acido salicilico
na lista de substancias permitidas para uso na producdo de vinho, o que implica que sua adicdo é proibida.
No caso portugués, a Portaria n.2 610/72 define as caracteristicas gerais dos vinhos e estabelece limites para
diversos parametros analiticos. Embora o acido salicilico ndo seja mencionado especificamente, a auséncia
de autorizacdo explicita para o seu uso, aliada a regulamentacao europeia, reforca a proibi¢cdo da sua adicao
aos vinhos.
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Cromatograma

Os vinhos, raramente, apresentam acido salicilico em quantidades muito
baixas, dando origem a investigacao laboratorial. Esse acido, atualmente, é
determinado no IVDP, IP, recorrendo a técnica de cromatografia de alta

- pressao (UHPLC). Na imagem temos um cromatograma de um padrdo com

cerca de 2 mg/l dos acidos sérbico, benzoico e salicilico.

Grafico de vendas de Vinho do Porto para o Brasil (1776-...)

Neste grafico, é possivel observar o volume de Vinho do Porto vendido
para o Brasil, desde 1776 até 2021. Os valores originais encontram-se
convertidos em litros e em euros. Estes e outros dados histdricos de
exportagdo para diferentes paises podem ser pesquisados no Portal do
Conhecimento do IVDP, IP.

Carregamento de vinho do Porto para o Brasil

Esta fotografia da Casa Alvao, para além de uma forte estética e qualidade
artistica, permite documentar o carregamento de vinho do Porto para o
Brasil, na década de quarenta do século XX, no porto de Leixdes.
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O COMMERCIO

VINHOS DO PORTO

Mon mercados do Brasll
T

O Comércio dos Vinhos do Porto nos Mercados do Brasil em 1911

A propaganda feita, no decorrer do més de outubro findo, por parte de uma imprensa do Rio de Janeiro contra os vinhos
do Porto tem manifestamente o intuito de fomentar o fabrico das imitacdes do verdadeiro vinho licoroso de uvas por
bebidas fermentadas de frutas indigenas.

“A cana, o genipapo, o caju, 0 ananas (assevera-se) produzem vinhos em nada inferiores aos mais puros vinhos de uvas”; e
acrescenta-se: “estes sucedaneos dos vinhos generosos serdo fonte de riqueza inesgotavel para o pais. Sdo afirmacgGes
exageradas e inexatas; mas revelam, sem sombra de duvida, que ndo é o lado higiénico da questdo, nem o da lealdade
comercial, que se tem em vista, mas unicamente a defesa de produtos artificiais, a que s, impropriamente, e por abuso,
se pode dar o nome de vinhos.

Recebe certamente o Brasil vinhos licorosos de diverso caracter e procedéncia, e nomeadamente o Madeira, o Xerez e o
Marsala. Visam-se unicamente os vinhos do Porto. Eis outro ponto fraco da apreciagdo.

Com efeito, fazer carga sobre vinhos generosos do Porto, porque sao “manipulados” ou tratados, e considera-los, por esse

facto, vinhos ilegitimos, falsificados e nocivos a saude é laborar num grosseiro equivoco.
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