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Portal e Liberalia langam
vinho do Douro e Toro

nais parecem
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de resto, oficialmente
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moda. Depois das
experiéncias da Dao
Sul com o Pido (Ddo

o Dourat (Vinhos do
DioedoPriorat, Catalu-
nha), também a Quinta do Portal, no Douro, vai
langar um vinho ibérico, em associa¢do com
a empresa espanhola Liberalia, da regido de
Toro. Ird chamar-se Duradouro e seré feito com .
50 por cento de Roriz e 50 por cento de Tinta
de Toro, duas castas provenientes da mesma
matriz genética. As duas empresas contribuem
com partes iguais. Cada uma vinificou o seu
vinho nas propriedades que possuem nas
respectivas regides, tendo a selec¢do e lote
final sido decididos pelos endlogos Paulo Cou-
tinho, da Quinta do Portal, e Silvia Garcia, da
Liberalia.

A ideia de fazer um vinho Douro/Toro sur-
giuno ano passado durante o Festival Interna-
cional de Vino Vinus Duri, realizado em Zamo-
ra, e que este ano decorrera em Vila Real, no

Jantares vinicos

O restaurante do Museu de Serralves, no
Porto, gerido pelo chefe de cozinha Miguel
Castro Silva, esta a realizar uma série de
seis jantares vinicos para os quais convidou
alguns produtores e enélogos. Para cada
jantar, o produtor convidado propde uma
seleccdo de vinhos e espumantes, cabendo
a Miguel Castro Silva criar o “casamento
perfeito” com um menu de degustacao.

O primeiro jantar realizou-se no passado
dia 6 de Abril e teve como convidado Domin-
gos Alves de Sousa, da Quinta da Gaivosa, no

Altas Quintas promove

vinho a copo

A marca Altas Quintas, o novo vinho
alentejano produzido na serra de Sdo
Mamede, Portalegre, a 600 metros de
altitude, com a assinatura de Paulo
Laureano, promove a partir do pro-
ximo dia 18 deste més a venda de
vinho a copo em varios restaurantes
do pais. Os restaurantes aderentes
escolhem e servem a copo oito a 12
dos seus melhores vinhos e o con-
tributo da marca alentejana passa
apenas pela instalacdo do sistema de
conservacgéo “Le Verre de Vin”, que
permite manter a garrafa aberta em
vacuo, impedindo assim a oxidac¢do
do vinho. Com este sistema, os con-
sumidores podem acompanhar uma
refei¢io com varios vinhos a custos
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apresentado durante
o evento, altura em
que comecara a ser
comercializado. Vao
ser cheias 7400 garra-
fas e cada uma custara
seis euros.

O primeiro Duradouro — uma boa parte do
qual estagiou em barricas novas de carvalho
francés durante trés meses—sera da colheita de
2005 e a continuacao do projecto vai depender
da aceitacdo do vinho pelo mercado, embora,
conforme disse a0 PUBLICO Pedro Branco, um
dos administradores da Quinta do Portal, haja
interesse em continuar a parceria de forma
regular ou pelo menos em anos especiais.

Entretanto, a Quinta do Portal acaba de
Jangar trés novos vinhos, todos com o nome
da propriedade e da colheita de 2005: um bran-
co (Viosinho, Moscatel, Malvasia Fina e Gou-
veio), um tinto (Tinta Roriz, Touriga Franca,
Touriga Nacional e Barroca) e um rosé (Tou-
riga Nacional, Tinta Roriz, Barroca e Touriga
Franca). ®

em Serralves

Douro. Os préximos jantares estdo marcados
para os dias 20 de Abril (com Nuno Araujo,
da Quinta da Covela, Entre Douro e Minho),
4 de Maio (com Jodo Pedro d’Aratjo, da
Casa de Cello, Entre Douro e Minho/Dao),
18 de Maio (com Pedro Aradjo, da Quinta do
Ameal, Vinhos Verdes), 1 de Junho (com Luis
Lourenco, da Quinta dos Roques, Ddo) e 22 de
Junho (com Luis Pato, Bairrada).
O preco por jantar é de 37,50 euros. ®

Contactos para inscricdes e reservas:
226170355

razoaveis. Para o periodo de 18 de
Abril a 2 de Maio, ja aderiram a
iniciativa os restaurantes Casa
da Dizima (Pago de Arcos), Quinta
da Beloura (Sintra), XL (Lisboa),
Baltazar (Matosinhos) e Sessenta
Setenta (Porto); de 2 a 16 de Maio
aderiram os restaurantes Virgula
(Lisboa), A Travessa (Lisboa), Las
Brasitas (Lisboa), Casa Agricola
(Porto) e O Poleiro (Porto); final-
mente, de 16 a 30 de Maio é possivel -
degustar vinhos a copo durante a
refeicdo nos restaurantes Os Arcos
(Paco de Arcos), Las Brasitas (Lis-
boa), Cozinha Velha (Queluz),
D’Oliva (Matosinhos) e Antiga
Fabrica (Leca do Balio). ®




