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QUINTA DO COUQUINHO

TINTO ENCORPADO

Este ¢ um vinho forte, pelo que deve
ser acompanhado por iguarias a
altura,como um cozido & portuguesa,
queijos de ovelha de pasta mole ou
queijos azuis como o Roquefort.

Mal sabiam os investigado-
res que, com Alfred Nobel,
investigaram os explosivos
mais modernos que iriam
ajudar em muito o desenvol-
vimento do Douro Superior.
Na realidade, depois da utili-
zacao da simples polvora,
avancou-se muito, desco-
brindo-se novas matérias ex-
plosivas, como é exemplo a
nitroglicerinae umadassuas
aplicacoes que ¢ a dinamite.
Ora, foram em parte estas
descobertas que permitiram
que se avancasse parao Dou-
ro Superior que até entao es-
tava praticamente vedado.
E que tudo se estrangulava
no Cachio da-Valeira e este
estrangulamento ndo permi-
tia que se fizesse agricultura
naquelas paragens. Pouca
desta terra foi demarcada
inicialmente nas demarca-
¢oes pombalinas, justamen-
te porque era inacessivel pa-
raotipodeagriculturaque a
vinha de entdo exigia, e que
ndo é muito diferente da de
hoje. Destruido o Cachaoda
Valeira, que mais ndo erado
que umdesnivel grande e al-
to no rio Douro, formando
correntes inultrapassaveis,
a agricultura pdde avancar
para esta regiao dificil mas

ao mesmo tempo capaz de pro-
duzir uvas e vinhos de grande
qualidade.

E aqui que se situa a Quinta
do Couquinho, que temsido ob-
jecto de grandes melhorias por
parte dos seus proprietarios no
sentido de reestruturarem a
vinha de forma a que a produ-
cdo seja sempre melhor e o
amanho da terra mais facil e ac-
tual. As castas plantadas sdo, en-
tre outras, as emblematicas do
Douro: Touriga Nacional, Tinta
Roriz e Touriga Franca. As uvas
sdo vindimadas & méo e trans-
portadas para a adega em tabu-
leiros de pouco peso, para qu

tras. Uma vez feito, o vinho é
posto em barricas de madeira
de carvalho francés, novas, sen-
do depois de um ano preparado
para o seu engarrafamento.
Tem uma cor viva de rubi, mui-
to vermelho, como todos os vi-
nhos jovens, e os aromas da fru-
ta vermelha e fresca, como as
cerejas e os morangos. Estd ele-
gante e cheio de equilibrio na
boca, redondo e facil de se lem-
brar mesmo depois de bebido.
E por isso que dizemos que é
longo na boca. Tem grau de al-
cool elevado, pelo que temos de
ofazeracompanharde iguarias
também encorpadas, como se-
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ja, por exemplo, um cozido a
portuguesa, queijos de ove-
lha de pasta mole ou queijos
azuis como o Roquefort.

Esta a venda em garrafei-
ras e outras enotecas, entre
as quais a Venha a Vinhae o
Clube del Gourmet, do El
Corte Inglés, em Lisboa, e a
Essénciado VinhoeaVinhos
de Quinta, no Porto, a precos
que variam entre os 11 e 0s
12,50 euros cada garrafa.

Até para a semana, com
outros vinhos.«
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