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Domingos Alves de Sousa:

“fama” da Gaivosa em Lisboa

Vinhos qualificados em

prova e a mesa

Manteve-se no Hotel Ritz, em
Lisboa, a tradic¢ao do encontro anual
de Domingos Alves de Sousa com
jornalistas especializados em vinhos,
para prova das suas novidades e o

costumado repasto

enogastronémico, de modo a
experimentar, 2 mesa, as melhores
sensagoes aromaticas e sapidas de
vinhos que fazem parte do seu mais
recente, alargado e sedutor portfélio.

rande dinamizador do projecto
da Quinta da Gaivosa, que foi
~ ponto de partida para mais largos

voos no dominio vitivinicola, a sua
perseveranga conseguiu atingir
resultados muito satisfatorios na
produgdo de vinhos de grande
qualidade, cujas novas colheitas foram
dignas de naturais encomios pela
bondade dos produtos trazidos para
apreciagdo: 10 vinhos, entre os quais
quatro brancos e um rose.
As novas colheitas do Douro vieram
acompanhadas do seu endlogo de
sempre e de créditos firmados, Anselmo
Mendes ¢ do técnico da casa, seu filho
Tiago Alves de Sousa, jovem endlogo
que prepara o doutoramento na
Universidade de Tras-os-Montes e Alto
Douro e nova for¢ga mobilizadora dos
sucessos que o lider jamais descurou.
No encontro, o eng” Domingos procurou

definir o melhor perfil de um branco
do Douro, através de experiéncias com
as castas Malvasia Fina, Verdelho e
Arinto, reafirmando que a colecgao
Reserva Pessoal com o seu nome nasceu
como procura das diferentes expressoes
possiveis do “terroir’” da Gaivosa, nome
que ajudou a notoriedade que as
diferentes colheitas alcangaram.
Coube, também, naturalmente, ao
prestigiado Anselmo Mendes, formular
as perspectivas enolégicas implicitas a
qualidade dos vinhos brancos e tintos
em andlise e a Tiago Alves opinar, de
igual modo, sobre aspectos tecnologicos
correntes no sentido de se atingirem os
desideratos qualitativos que se procuram
e obtém com o empenho de toda uma
equipa que persegue 0s mesmos
objectivos.

Provaram-se, entdo, os brancos de 2005:
Malvasia Fina, Verdelho e Arinto e,
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Domingos e Tiago Alves de Sousa

ainda, o rosé do mesmo ano, feito com
Touriga Nacional e o Alves de Sousa
Reserva Pessoal branco de 2001, todos
muito apelativos e elegantes, seguindo-
se a prova dos tintos Vale da Raposa
Tinto Cédo 2004, Grande Escolha 2001,
Quinta da Gaivosa Vinha do Lordelo
tinto 2003 e Quinta da Gaivosa tinto
2003 e o Porto Vintage 2003.

O jantar foi abrilhantado com o branco
Alves de Sousa 2001 Reserva Pessoal,
o Quinta da Gaivosa 2000, o Alves de
Sousa 2000 Reserva Pessoal, o Quinta
da Gaivosa Vinha de Lordelo 2003 e o
Quinta da Gaivosa Vintage 2003,
terminando, assim, um encontro muito
esclarecedor, com o titular dessas
marcas em foco, sabendo-se que foi ele
quem deu a conhecer a0 mundo um dos
mais emblematicos vinhos do Douro:
0 Quinta da Gaivosa.




