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Vinhos e produtos da Regia"io do Douro

cativam compradores galegos

PROMOVER
ECONOMIA

Com o intuito de promover
alguns sectores da
economia da regifo, a
Associagio Empresarial de
Lamego (AEL) quis atrair
a atengio dos espanhdis
para os produtos do Douro,
sendo que os vinhos desta
regiiao merecedores de uma
prova no Dia de Portugal.

CARMINA FONSECA

A Adega Cooperativa de
Lamego exﬁés a sua ima-
gem de marca e dois novos
vinhos: o “Lamecus Branco
2004 - Grande Escolha”. As
castas utilizadas siio as
recomendadas na Regido
Demarcada do Douro para
vinhos de qualidade, das
quais fazem parte Malvasia
Fina, Malvasia Rei e Gou-
veio. Este vinho, apds o seu
engarrafamento é subme-
tido a um pequeno estigio
cm garrafa.

Trata-se de um vinho
meio seco, de aroma inten-
samente frutado a citricos
(lima, ete.); Cor citrina e
brilhante. Na boca apre-
senta-se fresco, de muito
bom volume e equilibrada
acidez.

Outro dos vinhos apre-
“D. Caio -
Garrafeira 20007, que nasce

sentados foi o

a partir da criteriosa selec-
¢do de trés castas nobres da
Regido Demarcada do Dou-
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eferéncia dos apreciadores dogbons vinhos

ro: Touriga Franca, Tinta
Roriz e Touriga Nacional,
colhidas nas encostas vi-
radas para o Douro.
Estagiou 9 meses em
barri¢as novas e usadas de
carvalho francés, apés o
que foi engarrafado e sub-
metido a um estdgio em

cave durante 12 meses

Na prova mostra-se um
vinho de cor intensa, aroma
nobre e com alguma evo-
lucdo prépria da idade,
caracterizado por uma har-
moniosa conjugagio entre
frutos maduros e o suave
toque da madeira de car-
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Vinho Tratado e Melago
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" valho. Na boca apresenta-

se vigoroso, aveludado e
com um fim-de-boca per-
sistente e longo. As castas
utilizadas foram a Touriga
franca, Tinta Roriz, Touriga
Nacional.

Apresenta uma forte co-
loragdio vermelha rubi. Este
vinho apresenta notas de
frutos vermelhos, carvalho,
baunilha e chocolate. Bem
incorporado e com um final
de boca prolengado.

Este vinho € um produto
natural, podendo, com o
decorrer do tempo, criar
algum depésito.

A Quinta da Padrela,
localizada em Tabuago,
também participou nesta
feira ¢ apresentou o vinho
“Quinta da Padrela 20037,
Trata-se de um vinho tipico
duriense, bastante aromd-
tico, com esfrutura de boca,
com castas do Douro ¢ que
teve um processo de vini-

ficagdo tradicional.

Por sua vez, também a

Quinta de Ramozeiros,
situada em Vacalar, Ar-
mamar, apresentou dois
vinhos no “Salio Galego de
Gastronomia e Turismo”, o
“Quinta de Ramozeiros -
tinto 2003, feito com as
castas Touriga Francesa,
Tinta Barroca ¢ Vinha Ve-
lha. O “Quinta de Ramo-
zeiros Tinto Reserva 2001”
das castas Touriga Francesa
e Tinta Roriz. Pelas suas
caracteristicas organolép-
ticas prevé-se um enve-
lhecimento na garrafa mui-

to positivo durante cerca de

10 a 15 anos.

A Confraria dos Enéfilos
do Douro, criada em 1990,
com o intuito da defesa,
valorizagio e promogio dos
produtos vinicos da Regido
Demarcada do Douro tam-
bém se destacou na Xantar,
onde participou no II En-
contro de Confrarias Gas-
tronémicas e Enofilas de
Espanha e Portugal.

O artesanato local, no-
meadamente, as miscaras
do Carnaval de Lazarim
ombrearam com a tradigdo
do Carnaval que, em Es-
panha, é vivido intensa-
mente ¢ na melhor das
tradi¢oes.




