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Em Freixo de
Espada-a-Cinta ja
nao é tao facil
ver-se o abutre,
mas a pedra
fatiada, ainda
que lavrada, é a
mesma de todo o
Douro vinhateiro.
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Douro nao € feito s6 de socalcos. A regido
Ovinhateira chega ao planalto, arrima-se as ter
rasbravias. No Parque Natural do Douro Inter-
nacional, o rio serpenteia, faz gargantas e fronteira.
As fragastém azinheiras penduradas. Talvez porisso
ali chamem carrascos a estas drvores mais conheci-
dasnascampinasdo Sul. Aqui eali véem-se oliveiras,
mesmo nos torrées mais ingremes. No céu reina o
britango. Na terra manda o xisto.
Em Freixo de Espada-a-Cinta jd ndo ¢ tdo fcil verse o
abutre,masa pedrafatiada,aindaquelavrada, éamesma
detodoo Dourovinhateiroedoparque selvagem. Porali,
naqueleconcelhoescondidoaalgumashorasde carrode
Lisboa e a umas tantas do Porto, hd uma quinta com
nome de mulher ou talvez de lenda.
A Quinta de Maritdvora estd na posse da familia de
Manuel Gomes Mota desde oséculo XIX, masonome da
propriedade émaisantigoeindicaque poderd terperten-
cido aos Tdvoras, cujo couto nio é assim tio longe, mais
aSul, jdna Beira. O que mais impressiona € 0 solo... oua
faltadele. Talvezsejamelhorchamarlhe chdo.Se passas-
semumrolocompressor paraoalisare o envernizassem,
ficava digno de um paldcio. Nao tem terra, s6 pedra. S6
mesmo pedra! No entanto, ali hd videiras que ddo uvase
delas faz-se vinho.

Quase s6 ar puro

A vila tem ar puro, algum patriménio histérico, como
uma torre de sete lados, foi a terra do poeta Guerra
Junqueiro, e pouco mais. O turismo vive, magro, dos
cacadores passantes, dos visitantes das amendoeiras em
flor e das vindimas. Foi para ajudar a terra que Manuel
Gomes Motateve umaideia tdosimples quanto lumino-
sa para todos aqueles que gostariam de um dia produzir
vinho: por a quinta, uvas, adega, tecnologia e conheci-
mento a disposicdo dos endfilos. Em troca, a vila recebe
grupos de turistas, que ali tém de se deslocar duas vezes.
Addeia de Manuel Gomes Mota surgiu da tradicdo duri-
ense de declarar ‘vintage’ (colheita em inglés e que se
atribuiavindimasem queaqualidade do Vinho do Porto
€excepcional) quando nasce umnovo membro da fami-
lia, mesmo que ndo vd a reconhecimento oficial da enti-
dade certificadora. Todos os lavradores tém na adega o
“seu”vinho,que abremem momentosespeciais. Foi com
esta memoria e sabedor da paixdo dos endfilos e da




Publicacoes: Diario Econémico/Fora de Série

Mediana, SA — Rua Costa Cabral, 777-A, 4200-224 Porto * Tel 22 5573760 * geral@mediana.org * www.mediana.org

Mediana

Sociedade Gestora de Imagem e Comunicacdo, S.A.

Data: 24/02/2006

Seccao: Paladares

raridade da terra que Manuel Gomes Mota quer abrir o
mundo dos viticultores aos urbanitas.

O projecto comegou em 2005 chama-se VinhoMeu e a
descrigao faz crescer dguanaboca a quem € guloso e tem
curiosidade pelas artes e ciéncias do vinho. O primeiro
acto consiste num jantar vinico, em que sio dados a
provar vinhos criados por diferentes métodos e proces-
sos.Nodiaseguinte, escolhem-se asuvas (tintas ou bran-
cas), 0 modo de pisa (em lagar ou prensa),a fermentacdo
maloldctica (em barrica ou em inox) e o estdgio (a dura-
¢do e amadeira das barricas).

O fim-de-semana passa depressa e antes que todos 0s
processos estejam concluidos. Os tu-

ristas vao-se antes doinicio da fermen-

tagdo alcodlica. As questdes técnicas M anu el. G omes

ficam a cargo de um nome respeitado

no Douro, o enélogo Jorge Serddio Bor- M Ota teve a id ei a

ges,autor do muito elogiado “Pintas” e

antigo brago-direito de Dirk van der de abﬁr 0o mu ndO

Niepoort.

Como uvas frescas so existem uma vez d 0s Vi ﬁ C U ltO res

por ano, estes vinhos fazem-se com re-

curso a frutos congelados, até porque aOS U rba nitas, pa ra

na época das vindimas hd menos tem-

po paraofereceraosturistasetodaaten- q U e VéO C ria r 0 Se U

¢do tem de ser dada as uvas que servem

e ° o
para fazer os vinhos comercializados pr()p o vin hO.
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pela casa (Maritdvora) ou que sio vendidas, desde hd
geragOes,amesmaempresaprodutorade Vinhodo Porto.
Ostestesefectuadoscomuvas congeladas témsido muito
animadores. Deiniciojulgou-sequesdresultariamcolhei-
tas tardias ou vinhos brancos, mas as uvas tintas tém tido
muito bom comportamento, ndo se notando qualquer
prejuizo devidoaofactode terem sofridoumacongelacdo.
Uns meses depois, quando o vinho estiver pronto, os
autores vinhateiros voltam a Freixo de Espada-a-Cinta
para se juntarem em tormo de uma pequena linha de
engarrafamento para botar o vinho nas garrafas que
escolheram e nelas colarem o rétulo que criaram.

Quem vem la?

Os grupos de amigos, as familiase osgruposde empre-
sas sao os clientes alvo da VinhoMeu, que podem, em
torno dovinho, criar projectos e diversoes em conjun-
to. Oscustossdorelativos e baratoe carodependem da
perspectiva pela qual se olha e do bolso de quem vé.
Manuel Gomes Mota refere que cada opcao feita na
adega tem um custo, pois uma barrica de carvalho
francés de uma tanoaria portuguesa nio custa o mes-
mo que outra que vem de Franca. O empresdrio refere
que o modelo econémico ndo pde as contas num
patamar astronémico, saindo cada garrafa a perto de
cinco euros, valor comparavel ao pedido, em adegas
da regido, por vinhos de qualidade idéntica. m




