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“Quem me Instruiu nos praze-
res de Baco foi o meu pai. Eu
devia ter uns 16 anos gquando,
um Natal, decidingue eutinha 1dade para
beber um copo de vinho branco a acom-
panhar o bacalhau e um copo de tinto a
acompanhar o peri. Entre outras coizsas
que The devo, a descoberta do vinho —e,
sobretudo, a descoberta de quea comidae
ovinho, comno sabia Rabelais, sao insepa-
réveis—, foi, com o prazer da leitura, das
coisas mais importantes da minha vida,
Fol uma descoberta - essa e a dos
livros — gue procurei fransmitir aos
meus filhos — e agora acs meus netos —,
exactamente como ele fez: escolhendo a
idade certa, o momento certo, o vinho cer-
to, ensinando-os a beber com moderacio
& com gosto, fazendo-os perceber que o
vinho convida 4 bea disposicio, abre o
gosto dos alimentos e torna-hos exigentes,
tudo coisas com gque a vida nos compensa
ias suas imperfeicbes.
0 vinho com gue me iniciei nesse
prazer, lembro-me como se fosse hoje,
{do forte e exaltante foi a descoberta e

a experiéncia, era o vinho do Bugaco -

(branco e tinto), colheitas que vim a
saber gue eram destinadas em exclusivo
a0s frequentadores do magnifico Hotel
da Bairrada. Acontece que o meu pai
era amigo de Alexandre de Almeida, o
proprietario do hotel, que o presenteava
todes os anos com umas grades daquela
preciosidade, em que eu passei a identifi-
car, durante muitos anos, a exceléncia do
vinho. Durante alsuns anos, o vinho do

Bugaco, cujordtulo disereto passou a ser,
para mim, a marca heraldiea de um bom
vinho, acompanhava invariavelmenteo
Jjantar de Natal em casa dos meus pais, e
o vinho passou a ser uma prenda mais
preciosado que os pullovers eas canetas
de finta permanente gue me punham no
sapatinho. Quando sai de casa para ira
minha vida, passei muitos anos a beber
vinho de jarro nos restaurantes, tio
escassas eram as minhas posses, e s6
de vez em quando, sobretudo nos meus
anos de Paris, pude apreeiar umn vinho
mais nobre. Mas, durante muitos anos,
o vinho do Bugaco foi a minha inesque-
civel referéncia.

Em Portugal, nesses tempos, bebia-ze
Grao Vasco, Serradayres, Periguita ou
Evel, nada gue me enchesse as medidas.
Atégue um dia, no Gambrinus, o Manoel
de Oliveira pediu, paraacompanhar uma
perdiz, um Barea Velha, salvoerro de6s,
que me deixou extasiado. Fol a minha
primeira infidelidade, a descoberta de
que havia outres vinhos que podiam
rivalizar com os vinhos do Bugaco da
minha adolescéncia e dissipar o prazer
inicidtico gue eu experimentara nos
Jjantares de Natal.

Antonio-Pedro Vasconcelos

Pagina: 16

Bucaco, Batuta e um Porto
do tempo de Saldanha

No segundo texto sobre

o vinho ou vinhos da vida

de diversas personalidades
nacionais, o cineasta Antonio-
Pedro Vasconcelos faz um
tributo ao pai por o ter
iniciado, ainda adolescente,

NOS prazeres vinicos.
Comecou com vinhos
do Bucaco, descobriu
mais tarde os Barolos,
o0s Bordéus, os vinhos
durienses de Dirk
Niepoort e, mais
recentemente, 0S
grandes vinhos do
Porto - esta talvez

a “mais importante
descoberta” da sua
vida.
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Garrafeira do Hotel do Bugaco

Nio tenho o nariz e o paladar tao
apurados que saiba distinguir com
exactidio ascastas, a idade, as frutas,
08 taninos, como alguns especialistas
que me deixam fascinado. como se
tivessem magia. Mas nao me engano
nunca na qualidade, e sobretudo na
exceléncia de um bom vinho.

Na minha lista de prazeres,
contam-se algumas descobertas: os
Barolos, numa viagem A Toscana, wm
Brunello di Montalcing, bebido num
restaurante em Mildo, aacompanhar
wm jantar de trufas, vinhos que passa-
ram a ser insepariveis — sempre que
acarteira permite — daguilo que con-
sidero a melhor cozinha do Mundo:
a Italiana, sobretudo na sua versio
mediterranica. Ainda hoje, em Paris,
um dos meus restaurantes preferidos
&a L'Enoteca, um restaurante onde
se bebem excelentes vinhos reco-
mendados pelo chefe, muitos deles
de preco acessivel, que acompanham
excelentes pitéus, cozinhados com
desvelo ¢ consumidos com apetite
quase libidinoso,

Outradescoberta, habituado como
estava 4 exceléncia e 4 variedade dos
vinhos de Bordéus, foram os Bor-
deaux, Numa altura em que andei
envolvido nas politicaseuropeias para
o cinema, fiul varias vezes convidado
para uns encontros em Beaune, que
Juntavam a discussdo sobre o futuro
do cinema europell 4 degustagéo de
vinhos da garrafa bojuda, que me

fizeram esquecer a aridez e o impasse
das conversas.

E, em Portugal, depois que a
escassez se fransformou em fartura,
destaco um memento inesquecivel: a
deseoberta dos vinhos fabricados pelo
Dirk Niepoort. Foi numa noite, no
Porto, no Bull and Bear, em qgue tive
a honra de ser convidado para provar
uma novidade: o primefro Batuta, Ain-
da me lembiro da surpresa que tive so
primeiro contacto com um vinho com
uma personalidade 3 queeu nfo estava
habituado em vinhos portugueses.

Falta-me, na lista das descobertas,
falar de urna —quigi a mais importante
descoberta: a do vinho do Porto. Como
quase todos os portugueses, o Porto
sempreesteve, nas minhas recordagies,
ligado a casamentos e baptizados, com
as sequelas etilicas que as misturas de
egpumante e vinhos de mesa, muitas
vezes de qualidade duvidosa, acom-
panhados de extensa dogaria, quase
sempre provocam. Mas, ha uns anos,
na sequéncia de uma reportagem que
(} Independente organizou para fazer
uma prova de cervejas com as marcas
dos trés prineipais clubes portugueses,
e para a qual me convidow, na guali-
dade de benfiquista, juntamente com
o Alfredo Barroso, um sportinguista
confesso, e o Francisco José Viegas, um
“dragio” impenitente, fiz 4 descoberta
do pintage.

A prova era nuim restanrante no
Cais do Sodré, e o dono, no fim, apie-
dou-se de nos. Sujeitos que haviamos
sido 4 peniténcia de provar trés cerve-
jas iguais, resolveu convidarnos para
a cave onde preparara wm pequenc
repasto com umgueijo da Serramemo-
ravel eum vintage Fonseca, de im ano
que nfo retive. Mas retive a experien-
cla do casamento perfeito entre o
queijo e o Porto, que nunca mais me
largou. Ainda hoje, quando viajo por
alguns dias para o estrangeiro, fago-
me acompanhar de uma garrafa de
um fawny velho ou de um LBV, e pego
muitas vezes no restaurante do hotel
para me deixarem servir-me de um ou
outro para acompanhar os doces ouos
quedjos fortes.

E, ja agora, termino com uma
recordagdo inesquecivel: uma prova de
Portos em casa do meu amigo Antonio
Barreto, a quem devo a descoberta de
alguns dos melhores vinhos finos que
alguma vez bebi, e que me fez viver um
maomento sublime: o contacto com um
Porto de 1830, ano em que, pelas nossas
contas, reinava em Portugal o marechal
Saldanha, e que sobreviveu assim, na
nossa memaria, gragas ao milagre de
wumna garrafadivina.” @




