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Esséncia do Vinho

avanca comrevista

A terceira edi¢io da prova arranca no proximo dia 24 no Palacio da Bolsa, no Porto. S30 1600 0s
vinhos presentes, de 200 produtores, nacionais e estrangeiros. O “Top 10 dos Vinhos
Portugueses” ficar a cargo dos criticos e jornalistas estrangeiros, pela primeira vez presentes

@ Hidia Pinto

ediciode 2006 daEs-
séncia do Vinho arran-
ca no proximo dia 24,
no Palicio da Bolsa, no
Porto. Sio trés dias onde apreciado-
res e curiosos terdo 4 disposicio
1.600 vinhos para prova, de 200 pro-
dutores, nacionais e estrangeiros,
desde a Franga, aItalia ou a Austria,
passando pelo Novo Mundo vitivini-
cola do Chile, Argentina, Nova Ze-
landia, Austrilia e Estados Unidos.
O “pontapé de saida” do aconteci-
mentovinico nacional de referéncia
éjanasegunda-feira, dia20,no Sa-
Iao Nobre da Cimara de Matosi-
nhos, como um curso direccionado
para o sector da restauragio, numa
parceria com a autarquia local.
Quanto ao evento propriamente
dito, contara diariamente com um
programa diversificado, com desta-
que paraas “provas comentadas” e
as “conversas sobreovinho”, paraas
quais foram convidados a partilhar
os seus conhecimentos 15 lidéres de
opinido estrangeiros, entre os quais
Charles Metcalfe (Wine Magazine,
do Reino Unido), Robert Joseph
(Sunday Times e Wine Magazine),
Rolf Klein (Weinwlt, da Alemanha),
Magnus Henriksson (Vin & Barjou-
nalen,da Suécia) e Gaute Gusrud
(Aperitif, da Finlindia).

Novo projecto

O convite aos criticos e jornalis-
tas estrangeiros — gracas aos apoios
concedidos pela ViniPortugal (asso-
ciagdointerprofissional paraapro-
mog3o dos vinhos portugueses) e a
APCOR (Associa¢ao Portuguesa da
Cortiga) — marcam oinicio da inter-
nacionalizacio da Esséncia do Vi-
nho, na sua terceira edigio. Que ird

aproveitar estes nomes sonantes pa-,

raorganizar, em parceria comare-
£

Internacionalizar Provas comentadas e conversas sobre o vinho contam com 15 lideres de opinido estrangeiros

vista Blue Wine, no dia 25, a prova
“Top 10 dos Vinhos Portugueses”.

A Blue Wine é o mais recente pro-
jecto de Nuno Vaz Pires, Pedro Si
Pereira e Nuno Sousa Botelho, os
mentores da Esséncia do Vinho, des-
ta feita em versao editorial e que se-

A nova revista ‘Blue
Wine — Esséncia do
Vinho' quer ser “a
referéncia para os

" consumidores™

e e o el R e

ralancada precisamente dia 25 em
parceria com a Bluemedia.

Comuma tiragem mensal de 30
mil exemplares, a Biue Wine—“Es-
séncia do Vinho” pretende tornar-se
areferéncia para os consumidores,
“democratizando ovinho”, diz Nu-
no Botelho, que garante que “asre-
vistas que existem sao demasiado
técnicas e viradas para o sector”.

E porque comida e vinho sao in-
separéveis, o evento contar4, ainda,
com alguns dos mais prestigiados
chefes de cozinha de Portugal (caso
de José Cordeiro e Sandro Desii,
Ljubomir Stanisic, Augusto Gemelli

ou Miguel Castroe Silva), queirdo
ensinar a preparar diversos pratos,
descobrir os contrastes que intensi-
ficam os sabores e asmelhores com-
binagoes parauma degustacio per-
feita nas ac¢des didrias de “Show
Cooking” e “Ligacoes”. 1

Essénciado Vinho

Palécio da Bolsa, Porto

www.essenciadovinho.com
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