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Calices de Siza Vieira
no mercado internacional

ADOCE TENTACAO
DO DOURO PARTICIPA
NA CONSOADA

O vinho do Porto faz parte
de qualquer mesa de Natal.
Para acompanhar os doces
tradicionais da época, nesta
festa de familia, o néctar
duriense é indispensavel.
As exportacoes crescem a
bom ritmo, e isso revela-se
no facto deste produto ter
conquistado um lugar de
exceléncia em restaurantes
ingleses ou norte-
americanos, onde € ponto
assente para harmonizar
qualquer sobremesa.

IOLANDA VILAR

Os dados de Novembro
de 2005 apontam para um
crescimento nas expor-
tacbes do Vinho do Porto de
cerca de dois por cento em
volume face ao mesmo
periodo do ano passado.

Segundo Jorge Monteiro,
presidente do Instituto do
Vinho do Douro e Porto
(IVDP) foram ultrapas-
sados j4 9 milhdes de caixas
de 12 garrafas (cercade 100
milhdes de garrafas), subli-
nhando que, este acréscimo
“ndo seja acompanhado de

um ganho de prego”, tendo
em conta que neste periodo
caiu 0,6%. “E um bom sinal
que deverd ser assim enca-
rado com prudéncia mas
sem alarmismos”, remata
este responsavel.

No que toca a promogéo
do Vinho do Porto, o célice
desenhado por Siza Vieira
tornou-se num parceiro
fundamental neste projecto,
assume Jorge Monteiro que
aponta para 1,2 milhoes de
célices colocados no merca-
do portugués.

Em relagdo ao mercado
da restaurac@o e hoteleiro,
o presidente do IVDP enal-
tece o facto de serem “j4
frequentes os restaurantes
que servem o Vinho do
Porto nestes célices”, fri-
sando que “pdo hd bom
restaurante que ndo O use,
pois trata-se de uma pega
que quer do ponto de vista
organoléptico quer estético
valoriza o produto”,

No entanto, alguns res-
taurantes persistem na utili-
zagdo do antigo célice ou
pior ainda na utilizacdo de
copos que ndo retinem con-
digbes minimas adequadas
para um vinho com as ca-

racteristicas do Porto em
que 0S aromas e cores sdo
extraordindrios.

Neste momento, inicia-se
uma nova fase de promo-
¢do, com a distribui¢do do
cdlice nos mercados estran-
geiros, 4 anos da sua apre-
sentacao.

Sugestoes para beber

¥inho do Porto

Associado a épocas fes-
tivas ou a ocasioes espe-
ciais, o sabor do Vinho do
Porto poderd, também, ser
apreciado fora destes rotei-
ros do ano. Jorge Monteiro
garante que, nos grandes
restaurantes de Londres,
Nova Iorque ou Montreal,
entre outras cidades, “ndo
h4 carta de sobremesas que
nio contenha uma dizia
dos melhores vinhos do
Porto para acompanhar™.

E como os bons néctares
merecem uma excelente
companhia, o presidente do
IVDP sugere, dentro de
variadas combinacdes um
Vintage a acompanhar
Queijo da Serra, ou um
LBV acompanhar umas
trufas de chocolate ou se
preferirmos Tawnies velhos
(10, 20 anos ou um Co-

lheita) e porque nao fazé-lo
a acompanhar um Creme
Queimado.

Mas as combinacoes nao
se ficam pelas sobremesas.
Algumas entradas também
combinam de forma exce-
lente com o Porto: um cock-
tail de camarao acompa-
nhado por Tawny refres-
cado. E agora que estamos
no Inverno, a sugestio de
Jorge Monteiro passa por,
beber um LBV, Late Bo-
ttled Vintage, saboreando
vagarosamente enquanto se
aconchega junto da lareira?




