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EXpressao
genuina

Licenciado em Engenharia Electrotécnica, Pedro
José Amorim Queir6s exerceu a sua actividade
profissional na area das Tecnologias de Informa-
¢ao, com tanto ou tao pouco éxito que langou em
Portugal e dirigiu a multinacional Cisco Systems,
apos o que foi seu director para a Europa, Médio
Oriente e Africa, até 2005. Nos intervalos, frequen-
tou uma formacéo em Enologia na Escola Supe-
rior de Biotecnologia da Universidade Catdlica, o
que Ihe activou o desejo de dar uma volta a sua
vinha e a sua vida. Proprietario da Quinta da Vede-
josa, comprada por seu pai nos passados anos
60, fundou a empresa Amorim Queirés e Vinhos e
tornou-se produtor-engarrafador.

A Quinta da Vedejosa, com 20 hectares, si-
tua-se no belissimo vale do Pinhao, entre Favaios
e Vale Mendiz, confrontando com nomes sonan-
tes como a Quinta do Fojo e a Quinta das Manue-
las a direita, e esquerdinamente com a Quinta de
Santo Antonio e a Quinta do Passadouro. A vinha,
exceptuando uma pequena parte de vinha velha
com as castas misturadas, estd plantada por ta-
Ihdes encepados de Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Barroca e Tinta Roriz, em solos xisto-
S0s, com exposicao variada. O responsavel pela
viticultura & Carlos Amorim e Silva, sendo endlogo
Joao Brito e Cunha. Existem condigoes (lagares
tradicionais) para vinificar na propriedade, mas, pa-
ra esta primeira producao, optaram por utilizar a
estrutura da empresa Churchill (a quem sao vendi-
das as uvas destinadas a Vinho do Porto).

Venha de Ia o QUINTA DA VEDEJOSA, Douro
DOC, tinto, 2003. Elaborado com uvas das castas
Touriga Nacional e Tinta Roriz, vinifi-
cou em cubas inox com temperatura

controlada. Envelheceu dois anos em
cuba de cimento. E por esta opcao de
nao utilizar madeira que o produtor
considera este vinho «a expressao
genuina do ‘terroir’». Foram engar-
rafadas 12.000 botelhas. A mi-

nha, no Club del Gourmet do El

Corte Inglés, custou €15. O\U] NTA b

Com 14 graus de teor alcodli-

co, mostrou cor rubi brilhante, VEDE]OSA
aroma vivaz e complexo donde 20 2069
ressaltam diversos frutos madu-

ros e uma floral nota «violetera», &

sabor incisivo, com raga, taninos
‘mandoes, fruta avonde e final pro-
longado. Um tinto duriense real-
mente diferente, personalizado e
atractivo. [V
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