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m QUINTADA PEDRA ALTA
2 SEMPRE A APRENDER
=
£ COM0S VINHOS
K com os amigos que partilhamos interesses
e gostamos de trocar ideias sobre os mais variados
assuntos, como este dos vinhos, por exemplo.
J O que nos leva a conhecer-nos cada vez mais
Por e cada vez melhor.
exempio
Procure E uma grande felicidade ter  um vinho e a certeza de que s6  masde especiarias e de frutos
sempregue amigos. De facto, teramigos¢  devemos trabalhar com produ-  maduros, cor vermelha pro-
ovinhogue também uma das terapias tosdequenossintamosorgulho-  funda, cristalina, chega a ser
serveestejaa maisimportantesdanossavi-  sosedosquaispossamossempre  brilhante, mostrataninos ain-
temperatura da, sobretudo quando nos  garantiraqualidade. Mantemos ~ da irreverentes, pelo que po-
certa,poiseleé aproximamosapassoslargos  contactoassiduoeagoraeleapa-  de ser guardado durante al-
muito mais do final da carreira, que ¢ 0 rececomumvinhodeliciosoque  guns anos mais. Tem boa es-
agradavel queestaaaconteceramime  eu ainda ndo conhecia, e que  trutura e ¢ encorpado e, a0
assim.Mecaa amuitos dos meus contem-  provamosjuntos,emboraemlo-  mesmotempo, temjdoavelu-
temperaturade pordneos, a fazer sessenta jd  caisdiferentes,comparandono-  dadodosgrandesvinhos, pelo
acordocomas daqui a mais ou menos um  taseapurando afinidades. que pode ser bebido desde ja.
recomenda- ano.Amigos com quem pode- Desdelogo, acastade queeste  Estagiou em cascos de carva-
coes,comum mos contar, sempre, amigos  vinhotintodo Douro,colheitade  1Tho durante nove meses e a
termémetro, com quem fazemos ou fize- 2003, éfeito—aTourigaNacional madeira arredondou-o de
propriopara mos viagem e que ficaram - estd maisdo que nuncanamo-  modo aser irresistivel.
ovinho.Este mais fortementeligadosandés  da, e com razio, pois ¢ uma das Bebi-0 a acompanhar mo-
compra-se nas depoisdisso.O Victor Bertoc-  mais populares castas nacionais ~ lejas, que éum pitéu, hojeem
boas garra- chini e eu fizemos uma via- que ji comeca a ser procurada  diararo de se comer, com ba-
feiras por seis gemde Bordéus paraoPorto, também nos outros paises pro-  tatasno fornoe molhode car-
euros. juntos, ha mais de 15 anos.  dutoresdevinho,oquemaisreal-  ne, com ervilhas. Uma mara-
Viemos de automével, o que  caoseuvaloreaqualidadedosvi-  vilhaao almoco.
leva mais ou menos 14 horas,  nhos que pode produzir. As uvas Estd a venda s6 em garra-
edurantetodootempoacon-  sioesmagadasemlagartradicio-  feiras,comoaVinho & Coisas

versa fluiu sem hesitacdesde  nal, de granito, onde o pesodos  em Matosinhos, a Delelux
parte a parte e falimos sobre  (donos dos) pés que as esmagam  em Lisboa e outras enotecas.
tudo o que faz parte donosso  garantem que todaacordapeli- O seu preco situa-se nos 25
dia-a-dia, como as «coisasdo  culapassaparaovinhoe,porou-  euros cada garrafa.

vinho». Aprendi muito nesse  tro lado, nenhuma das grainhas Até paraasemana,comou-
dia sobre 0 equilibrio destas. ~ ficapartidaeporissoniopassam  tros vinhos.«

Alinguagem dos rotulos, a  para o sumo 0s maus gostos que vascod’Avillez
nobreza da embalagem de elas poderiam trazer. Tem aro- ENOFILO

VISITA

QUINTA DA
PEDRA ALTA

A Quinta da Pedra Alta, em
Soutelinho, junto a Favaios,
esta, desde 2001, preparada
para receber visitantes e po-
de até preparar provas de vi-
nhos e outras accoes, depen-
dendode combinacio prévia.
Produzem o vinho do Porto
ha mais de sessentaanos e quintaosvinhos Douro.Saouma  ambiente: tudo ¢ feito de
tém 53 hectares de vinha empresa certificada, o que quer  acordo com as regras mais
plantada, quesaooregalodos  dizermuitoemrelagioatodasas  exigentes. Marque atravésdo
olhos de quem quiser visitar. ~ praticas de natureza técnicae 259949382 ou do quintada-
Produzem e engarrafamna  também as relacionadas com o pedraalta@sapo.pt.<
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