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vindima de 1999 reuniu as condigcoes
excepcionais que permitiram a
Sogrape declarar uma nova colheita

do mais emblematico vinho do Douro.

Barca Velha 1999 da Casa Ferreirinha, a marca
da Sogrape especialista do Douro, chegara ao
mercado entre Maio e Junho. Tal como o cria-
dor de arca Velha, Fernando Nicolau de
Almeida, o actual responsavel pela equipa de
enologia da Casa Ferreirinha, o endlogo José
Maria Soares Franco, "leva tempo a ter certe-
zas".
S06 passados sete anos da vindima, as uvas
deste mitico néctar, escolhidas a mao, na vinha
e/ou a recepcao na adega, sdo seleccionadas e
vinificadas por castas separadas (Touriga
Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz e Tinto
Cao) ou em lotes na adega da Quinta da Leda,
equipada com os mais recentes sistemas de
vinificacdo. Os vinhos, que potencialmente
criam um Barca Velha, s@o transportados para
Via Nova de Gaia, imediatamente apods a
maceracao, e iniciam a sua "elevage" ou matu-
ragao durante cerca de um ano a ano e meio
em barricas de madeira de carvalho francés

Colheita
de 1999

O ano de 1999 marca uma
nova etapa para um dos ex-
libris do Douro: Barca Velha.
Meio seculo depois da "cria-
cao" de Fernando Nicolau
de Almeida, a Casa
Ferreirinha declara uma
nova colheita para um néec-
tar sindbnimo de qualidade e
exceléncia.

novo, com 225 litros de capacidade. O lote final
de Barca Velha € elaborado com base na selec-
¢ao continuada dos melhores vinhos, depois de
inimeras provas e andlises efectuadas durante
a maturacao aos diferentes lotes e barricas
existentes. E nesta selecgdo muito cuidada que
reside o verdadeiro segredo do Barca Velha.

A Casa Ferreirinha produziu cerca de 30 mil
garrafas de Barca Velha 1999 e apesar de pron-
to a consumir no momento da sua apresenta-
gao, este néctar tem um longo potencial de
guarda e evolui positivamente em garrafa. A
empresa revela que o apogeu do Barca Velha
1999 apareca talvez 15 a 20 apos a colheita,
prevendo-se contudo que se mantenha "vivo"
por um periodo até hoje indeterminado. Nas
palavras de José Maria Soares Franco, "o lan-
¢amento de um novo Barca Velha € sempre um
momento de festa", até porque em mais de 50
anos existem apenas 15 colheitas Barca Velha
- 1952, 1953, 1954, 1957, 1964, 1965, 1966,
1978, 1981, 1982, 1983, 1985, 1991, 1995 e
1999.

Quanto ao consumo, os responsaveis pelo
Barca Velha 1999 revelam que "saborear um
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Barca Velha exige uma preparacéo cuidada de
acordo com a exigéncia do momento.
Idealmente, a garrafa devera ser colocada "ao
alto" na véspera e aberta duas a trés horas
antes de ser servido a uma temperatura reco-
mendada de 17°-18°. i
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