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Por
exemplo
Facaumcurso
de vinhos.
Invistaemsil

E uma oportu-
nidadeeade
hoje éno Porto,
naGaleriade
Vinhos.Um
cursoonde
pode aprender
aprovar,acon-
versar eades-
frutar o vinho.
Arealizacaode
cadacurso
estasujeitaa
umainscricao
minima de for-
mandos e cus-
taguarenta
euros. Contacto
ereservas:
225093092
ouinfo@galeria-
devinhos.com.
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PRAZODERORIZ

DE PORTUGAL PARA

OMUNDO

Nao basta ganhar prémios nos mais
exigentes concursos internacionais,

os vinhos portugueses tém de se impor
nos mercados mundiais. Qualidade para

isso nao lhes falta.Sera entao uma
questao de marketing?

Queria comecar por vos di-
zer que os Vinhos de Portu-
gal estao orgulhosos pelo pal-
marés impressionante de
medalhas e mencoes honro-
sas que obtiveram em Lon-
dres, no International Wine
Challenge. Este ano, ficaram
osvinhosde Portugal em ter-
ceiro lugar, logo ap6s a Fran-
caeaAustralia. O grande jor-
nal inglés Daily Telegraph diz:
«Depois de duas semanas de
provar e de cuspir, os quatro
responsaveis pelos painéis
de provadores deram por
concluidas as provas de mais
de nove mil amostras e anun-
ciaram os resultados do con-
curso mais famoso, influente
e exigente do mundo.»

Nao basta ter mais meda-
lhas do que os outros, Espa-
nha, Chile, Argentina, etc. Te-
mos em maos um problema
de percepcao da qualidade
intrinseca dos vinhos de Por-
tugal. Essa qualidade existe e
é um facto, mas os mercados
maisapetecidosaindanioin-
teriorizaram este dado.

Ora, é a este propdsito que
vem abaila o vinho de hoje, 0
Prazo de Roriz, de 2004, um
Douro de exceléncia. Tem

uma apresenta¢ido muito
bonita e muito internacio-
nal, e uma rotulagem apri-
morada que salta aos olhos
dos clientes, seja ca em Por-
tugal seja fora de portas, no-
meadamente no Reino Uni-
do, onde, justamente, teve
uma mencéo honrosa (Seal
of Approval), no concurso
mencionado acima. Sdo vi-
nhos assim que nos podem
levar mais longe.

As castas que o compdem
sa0 as mais emblematicas do
Douro: Tourigas Nacional e
Franca, Tintas Rorize Barro-
ca.Ovinhotem corvermelha
carregada, escura mas limpa
e brilhante, aromas de fruta
madura com um casamento
muito bom da madeira em
que estagiou e que ndo o mar-
cou demasiado, pelo contra-
rio, deixou apenas um arre-
dondado aroma e um avelu-
dado que o torna apto a ser
bebidodesde ja. Encorpadoe
firme nos seus taninos, é car-
nudo e, a0 mesmo tempo,
muito agradavel, desde que
semantenhadentrodas tem-
peraturas recomendadas pa-
ra o seu consumo, que niao
devem passar dos16°C.
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lebemo-lo no restaurante do
chef Miguel Castro e Silva, no
Porto, na Avenida da Boavista,
como o centro de um jantar
magnifico, todo ele pensado pa-
ra acompanhar os vinhos dessa
noite. E uma grande alegriaa de
participar numjantar assim,em
que o centrode tudo é o vinho, e
arefeicao subordina-se aele.

Esta a venda na moderna dis-
tribuicio e em muitas garrafei-
ras. O preco ¢ a melhor noticia:
entre 0s 0ito e os dez euros cada
garrafa,

Até para a semana, com ou-
tros vinhos.«

Vascod’Avillez
ENOFILO
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