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Feitos um para o

Gourmet que se preze coloca sempre
o Porto vintage e o foie gras na pra-
teleira dos manjares divinos. Por tra-
di¢do, o mitico figado de ganso ou de
pato é acompanhado com o ndo me-
nos famoso sauterne. Isto por tradi-
¢do, porque experiéncias feitas por
gente de paladar fino afiancam que
o foie gras vai muito bem com o vi-
nho do Porto vintage. Donde, a San-

pato, maca, marmelo, especia-
rias e o vintange da Sandeman.
Para que serve o Porto? Para
perfumar e amaciar o figado.
Na hora de provar a iguaria

deman e a Imperia juntaram-se
para criar uma marca de foie gras
que comeca a combinar com o
Vau Vintage Sandeman desde o
processo de producio até ao mo-
mento da degusta- dé-lhe por companhia o Vau
¢do. Isto é, na g " Vintage, um vinho feito para
composicio deste | g f Py ser consumido jovem e a tem-
novo bloc de foie ! i peraturas que ndo ultrapas-

o ) . 2
entram figado de L — / sem 0s 17 graus. EP.



	LOCKED_etn_2798810_1654_0.html.tmp

