Tema: Sector Vitivinicola

Ambito: Nacional

Titulo: Vinhos brancos tranquilos, por Redolfo Lopes

Tematica: Generalista

2006/06/05 | CLICK IN - PRINCIPAL P4g.106 |Imagem: 1/1

Periodicidade: Mensal

Inv.: 2900.00

\/I N H OSB.RANCOS
tranquilos

ENVOLVENTES, EQUILIBRADOS COM TEXTURA CREMOSA

procura de o casamento perfeito
entre comida e vinhos é algo
que o anfitrido tenta conseguir
para que 0s seus convivas nunca
esquecam aquele jantar e acima
de tudo o vinho. Neste tipo de vinhos temos
que ter em conta a estrutura do vinho, isto é,
a graduacgdo alcodlica se encontra de acordo
com a complexidade e corpo do mesmo. Sao
vinhos onde a acidez estd mais moderada,
aromas mais expressivos ao nivel da fruta
tropical. Estes vinhos surpreendem também
pelo olfacto e paladar gragas a uma estrutura
de aromas exoticos e envolventes que resul-
tam muitas vezes em toques perfumados.
Os aromas no caso destes vinhos limita um
pouco a combinagdo pois sdao aromas sensi-
veis e combinados com uma iguaria que nao
se adapte com ela, fica um vinho banal.
A primeira impressao que estes vinhos dei-
xam na boca é uma certa suavidade com to-
que doce. A sensacao que deixa na boca in-
tensifica-se devido a baixa acidez que
0 assiste.
As iguarias aconselhadas sdo peixes ndo
muito condimentados, com temperos fortes.
Nas carnes, pratos de caca de penas e carnes
vermelhas. Chutneys, molhos picantes nao
sao bons companheiros para este tipo de vinho.

Exemplos de alguns vinhos que se encon- 7
tram no nosso mercado, BARON de B do ‘\
Alentejo, Quinta de Pancas “Chardonnay”, \
Estremadura , Redoma do Douro, Quinta

dos Roques “Encruzado”. ®

o T S

PELo EscanGAo RopoLFo LoPEs .




	LOCKED_etn_2783657_1586_0.html.tmp

