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» Douro

Propostas de
nivel muito su

Vinhas da Symington | Varandas para o melhor vinho do Douro.

Fernando Sobral
fsobral@mediafin.pt

Desde hd alguns anos que a empre-
sa Symington, uma das mais emble-
méticas do Douro (conhecida atra-
vés de muiltiplas marcas), tem efec-
tuado viagens fora do centro nevrl-
gico da sua produgdo: o vinho do
Porto. Os vinhos de mesa passaram
a estar na sua mira e, dentro desse
conceito, a marca Chryseia (nome
de origem grega que designa
“d’oiro”) passou a ser uma referén-
cia de alta qualidade da sua produ-
¢do. Por um lado porque represen-
ta a associagdo da Symington com
o endlogo de Bordéus, Bruno Prats
(recorde-se que a “descoberta™ pe-
los britanicos do Douro teve muito
a ver com as guerras com os france-
ses nos séculos XVII e XIX, que os
privaram dos conhecidos vinhos
franceses), por outro porque é uma
aposta em vinhos de mesa de alta
qualidade. A associagdo permitiu a
criagdo, a partir de 1999 (ainda
numa base experimental) dos pri- »» Chryseia e Post Scriptum
meiros lotes que iriam dar vida ao Tintos Douro 2004,
Chryseia. As castas fulcrais deste vi- da Symington

nho sdo a Touriga Nacional e a Tou-
riga Franca. Mas a Tinta Roriz, a
Tinto Co e a Tinta Amarela tam-
bém sdo utilizadas. Apds trés anos a
fazerem este vinho, os associados de-
cidiram avancar para um “segundo
vinho”. Nasceu assim o Post Scrip-
tur, utilizando o que ndo faz parte
dolote final do Chryseia. Apesar da
proximidade entre os dois, o Post
Scriptum (que deriva também das \

iniciais “PS”, de Prats e Symington)
¢ um vinho que estd bom para con-
sumir pouco depois de ser engarra-
fado.

Agora surgem no mercado as co-
lheitas de 2004 do Chryseia e do
Post Scriptum. O Chryseia 2004, do
qual foram feitas 36 mil garrafas, foi
elaborado basicamente com uvas
das Quintas da Vila Velha, do Bon-
fim, do Vesiivio e da Perdiz. As cas-
tas fundamentais foram a Touriga
Nacional e a Touriga Franca e o vi-
nho foi envelhecido em barricas de
carvalho francés provenientes de Ta-
ransaud e Tonnellerie du Sud Ouest.
A estrutura do vinho é possante e
adivinha-se que mantenha as quali-
dades vinicolas desta marca que ja
se tornou uma referéncia da zona do
Douro.

O Post Scriptum 2004 é feito ba-
sicamente a partir de uvas da Quin-
ta da Perdiz (mas também da Quin-
ta do Vestivio e da Quinta do Bon-
fim), que foi adquirida pela socieda-
l de antes da colheita de 2004. O re-

sultado teve como base um Inverno
chuvoso e um Verdo ameno. As cas-
tas utilizadas foram a Touriga Fran-
ca (40%), a Touriga Nacional
(40%) e a Tinta Roriz (20%). O vi-
nho envelheceu durante nove meses
em cascos de carvalho de segundo
ano e engarrafado em Julho de
2005. Resultado do trabatho dos
endlogos Bruno Prats e Charles
Symington, a sua cor é ruby inten-
sa. Deverd ser bebido até 2009.
Duas propostas para conquistar
quem gosta de bons vinhos.
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