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‘Vinho dos romanos’
objecto de provas em Aveiro

Virgilio Loureiro,
catedraticodo
Instituto Superior
de Agronomia,
revelou experién-
cias actuais ba-
seadas em prati-
cas viticolas da
Antiguidade

vinho consumido pelos
¢ romanos, desde o sée. I
§§ A.C., era sobretudo o
' branco e, em regra, ado-
cado com mel ou mistu-
e rado com agua, incluin-
do a do mar, em propor¢bes muito di-
versas.

Virgilio Loureiro, catedratico do Insti-
tiato Superior e Agronomia, expds ha dias
aideia em Aveiro, numa das tertilias que
se retinem periodicamente no Hotel Mo-
liceiro e que resultam de uma parceria en-
tre as Caves de S0 Domingos e o hotel.
Estiveram presentes algumas dezenas de
pessoas.

Incégnita persiste
Que tipos de vinho, afinal, bebiam os ro-
manos? Certo, certo, ndo se sabe. O fac-
to de dizer que era predominante branco
€ muitas vezes doce e com dgua néo de-
fine as suas caracteristicas. Qual era o
gosto desse vinho? E uma das incdgnitas
enenhum investigador alguma vez avan-
gouuma resposta.

A curiosidade perante as palavras do

" professor, investigador e enodlogo tinham

a ver com este facto e cresceu quando
foram dadas a provar amostras de “um
vinho produzido em Franga”, onde um
viticultor tenta uma aproximagao com o
que seria o “vinho dos romanos”. E por
esta via se aprofundou o tema proposto
para o seréo. )

Sabe-se, com efeito, que a vinha foi
mais umas das contribui¢des dos feni-
cios (inventores de um alfabeto, tido
como-antepassado do grego) para a cul-
tura mediterranica. Quando os gregos se
espalharamaté a actual peninsula it4li-
- «Cca-—que fazia entdo parte da chamdda

! '»Grande GraEIaL A ittt Valovem .

eles. E se a vinha e o vinho tiveram um
lugar fundamental na arte, na epopeia
(veja-se a de Ulisses), na poesia, nas fes-
tas e nos habitos quotidianos dos gregos,
sem esquecer a mitologia, nao o tiveram
menos na Grande Grécia e, depois, na

vida de Roma e de todo o seu império. A

investigagao nessa drea é vastissima e a
arqueologia testemunha-o.

“Prova surpreendente”

Virgflio Loureiro evocou esse passado re-
moto..Lembrou, por exemplo, o primei-
10 tratado romano sobre a vinha e o vi-
nho, o do censor (magistrado) Catéo, o
Antigo (234-189 A.C.) intitulado “De Re
Rustica”.

No inicio da nossa Era, Roma j4 era
uma grande cidade: “O vinho ajudava
os poderosos a manter o poder, o vinho
era dado e tornou-se popular”.

% .Durante muitos §éculos s técnicas

de produgéo répetiram-se. E possivel,
acrescentou, encontrar hoje reminis-
céncias dessa tradigao no “vinho se-
nhorial” das “villae” romanas que fica-
ramentre nés, bem como no “vinho po-

pular”, cujos vestigios encontramos ou
“nos solares” ou, o OULIO caso, “nas pra-
ticas dos monges daregido de Qurém”.

Na prova foi possivel
detectar sabores e
aromas de vinhos
‘artificiados’ (canela
e mel) a que os
romanos chegaram
por via empirica

“Mixérdia”, diz Bruxelas

No decorrer dasessao, Virgilio Loureiro
afirmou que a Comissao Europeia “néo atri-
bul qualquerimportancia” a estes resulta-
dos sobre ovinho “dos romanos”. N&o se
esperava outra posi¢éo: “E assim como
umamixdrdia”, acrescentou, sintetizando o
pento de vista do sector na Gemisséo. O al-
cance dotrabalho desenvolvido pelo viti-
cultor francés esta definido. Na sua proprie-
dade, em Tourelles, existem reliquias do
periodo romano e, de acordo com o senti-
dodado por Virgilio Loureiro ac tema da ter-
tdlia, é “numa optica do gosto e de umahe-
rangacultural” que deve situar-se uma ten-
tativa destas, assente no conhecimento de
técnicas romanas. O mel e adgua do mar
est@o nos textos antigos e nos tratados so-
bre os vinhos da Antiguidade. Os quatro “vi-
nhos dosromanos” provados em Aveiro
surgem dessas preocupagdes. Endo “que-
rem ser” como os dehoje. O desafic é esse.

Essa heranga, “uma matriz cultural eu-
Topeia”, esta em utensilios, vasilhame
(caso das talhas) restos de lagares cléssi-
Cos, mosaicos e vasos ("dolium”) e copos
que configuram um modo de tratar a vi-
nha, de vinificar e de beber. Projecta-
ram-se imagens de vestigios arqueolégi-
cos. Quanto aos métodos de condugao da
videira véem-se “técnicas.ainda existen-
tes, a vinha alta (heranga etrusca) ou a
baixa e o enforcado”.

Os vinhos provados foram preparados
a partir dessa informagéo. Os vinhos “sal-
gados” tinham fins medicinais (caso dos
soldados, naslegiées)tal como os “vinhos
quinados” ainda dos nossos dias. Foi pos-
sivel detectar saborese aromas de vinhos

“artificiados” (canela e mel) a que os ro-
manos terdo chegado por métodos empi-
ricos. Imperou a ideia de que se tratdu'de
uma prova surpre ndent segundo um
- dospresérite
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