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Provas José Comes Pandelra

Ondrda do Leda

Dos vinhos produzidos na Quinta da
Leda, este que hoje escolhemos e que
tem onome da propriedade, junto a Al-
mendra, é um dos grandes de todo o
Douro, requerendo ementa bem escolhi-
da. Sedutor pela qualidade dasuvase
com amadeira nova (estagiode 12a 18
meses) a potenciar, em certissima conta,
os aromas e os sabores. Concentrado, vi-
goroso e elegante sem perdadeuma
bela memdéria da fruta. Excelente final.
Para as melhores ocasides. Grau &lcool:
14%. Enologia: José Maria Soares Fran-
. coeluis Sottomayor. Contacto: casa.fer-

Ieira(@sogrape.pt -
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* com oséculo XVII epossui uma forte tra-
digo vitivinicola. £ uma das mais re-
centes casas a que a empresa Do Sul
(queja engarrafou ovinho que hoje su-
gerimos) estendeu a sua actividade. Te-
mos um vinho bem feito, saborosoe que
bebe com prazer. Prego muito bom. E

com vinhos como este que se consolida
omercado. Aromas maduros, cheiona

" boca, consistente.Final a condizer, com

notas frutadas. A caminho do velho Dao.
Grau alcool: 14%. Enologia: Carlos Mou-
rae Carlos Lucas. Contacto: dao-
sul@daosul.com
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