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DO DOURO AO ALGARVE, PASSANDO PELO MOSCATEL DE SETUBAL

0s vinhos de Norte a Sul do Pais

De Nerte a Sul, do branco ae tinto, Portugal é um pais bastante rico em vinhos. £ o tipo de solo que assume um papel preponderante
na qualidsde do virho, reflectinde em cada um o sen cardcter individual

VINHO DO PORTO

Sujeito a rigorosas regras de
produgio, este vinho é classifi-
cado de acordo com as colhei-
tas, com o volume de aguicar e
de alcool, com a idade e com o
tipo de madeira dos barris usa-
dos no processo de envelheci-
mento. Tem uma percentagem
de dlcool entre os 19 e 0s 22%.

VINHO DA MADEIRA

Tendo como principal carac-
teristica o seu sabor afrutado,
este vinho é mais aconselhado
para saborear como aperitivo ou
digestivo. Este é também um vi-
nho com muitas variedades:
doce e maduro (Malvasia), seco
e austero (Sercial), escuro e
semi-seco (Verdelho) ou semi-
seco, rico e cheio (Boal).

VINHOS DO DOURO

Dos mais conhecidos a nivel
mundial, os vinhos do Douro
sio, também eles, bastante
frutados e de excelente qualida-
de. Para pratos de peixe o mais
aconselhivel é o vinho branco,
sendo o tinto servido com car-
nes brancas e queijos.

VINHOS DO DAO

Também conhecidos a nivel
internacional, os vinhos do Do
tém um volume de alcool que
varia entre os 11 e 0s 13%. Os tin-
tos s3o normalmente acompa-
nhados com carne de animais
de caga, carnes temperadas com
picante e queijos. J4 os vinhos
brancos, um pouco mais suaves,
sdo combinados com carne gre-
Ihada e queijos.

VINHOS DO ALENTEjO

Borba, Reguengos de Mon-
saraz, Vidigueira, Cuba e Alvito.
S3o estas as companhias vinico-
las mais conhecidas da regido
alentejana. Neste particular, a
produgdo do branco é mais im-
portante que a do vinho tinto.
Ainda assim, qualquer um de-

les é excelente para acompanhar
uma refei¢do a base de especia-
lidades da regido.

VINHOS DE COLARES
Produzidos na famosa Ade:
ga de Colares, os vinhos tintos
530 o companheiro perfeito para
as carnes brancas e vermelhas.

Ja o vinho branco, que deve ser
servido bastante gelado, é o ide-
al para pratos de peixe.

VINHOS DE SETUBAL

A regido de Settibal tem na
uva de Moscatel o seu “ponto
alto” no que a vinhos diz respei-
to. Conhecido por ser macio e
perfumado quando atinge os
cinco anos de idade, o Moscatel
torna-se mais rico depois dos 25
anos. E aconselhado com diges-
tivo.
VINHOS DO ALGARVE

Com uma taxa de lcool su-
perior aos 13%, estes vinhos sdo
suaves e frutados. Os tintos de-
vem ser servidos com carne gre-
Thada e bacalhau, sendo os bran-
cos aconselhaveis para beber en-
quanto digestivo.
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