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Confluéncia do Douro amado com
vinhas! Numa margem o Vale do Meao,

dia vai bater o pé a Barca Velha?

quilo ¢ lindo, uma surpresa, vi-
nhas e montes, vinhas aos

montes, tudo a perder de vista.

Meia diizia de casas, uma al-

deola, Foz do Sabor, a casa da
Palmeira, a casa do agricultor Manuel
Pinto. Basta olhar um bocado para cima,
14 se juntam os tios, o Douro e 0 Sabor.
Azul, ha muito azul em plena seca, s6
uma ou outra vinha estd amarelada. O
Reboredo e serranias ali por perto serdo
sempre, por indspitas, quase majestosas.
Aquele Douro tem pouco xisto, mais ar-
gila e granito. E Douro Superior, nem
por isso de solo menos fértil do que
Douro propriamente dito, Baixo Corgo
ou Cima Corgo.

Pois, protegida, modelar, tecnologi-
camente evoluida, por ali revive a Quin-
ta de Vila Maior, em pleno vale da Vila-
riga.

Manuel Pinto andou 20 anos a traba-
lhar por fora, em turismo, até que The
deram a saudade e a gana, toca a remo-

delar as terras que foram do avh... Na
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por Carvatho

Santos

Dossier IVDP

realidade, explicar-nos—ia, andou a pre-
parar o futuro dos filhos. «Ndo se es-
guega que o Douro viveu uma situagdo
de pentiria..» «Quando € que isto esta
pronto? Ando hd 12 anos a remodelar
a propriedade, nio ha meio de ver o
fim.» «Quanto gastei? Quase tudo o
que se foi amealhando... Retorno ¢ coi-
sa que pouco me preocupa, que scja
para os vindouros! Para mim, o que se-
rd recobro? Pago-me com um boa dose
de felicidade.»

O proprietdrio, com o saber feito
do endlogo principal Alvaro van
Zeller, de Maria dos Anjos Borges, a
devotada e competente endloga resi-
dente, e Rogério Santos, a «sumidade
da vinha», aguarda com certa ansieda-
de pelo «fruto maduro» da semente
langada & terra, por enquante o vinho
prometide ndo lancado aos quatro
ventos.

Rogério aprendeu e fez escola na
Symington. Orgulha-se de cinco ou

seis colheitas no vintage Porto Vesd-

a Douro

o tio Sabor menos falado. Douro Superior. Por tras dos montes, tantas
na outra, pertinho, a Quinta Maior de Manuel Pinto. Sera que um
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vio. Manuel Pinto tem 0 «sabor» da
tradicdo e o «saber» da experiéncia.
Maria dos Anjos trata de tudo, até se
pode chamar-lhe, na quinta, «anjo-da-
-guarda».

Fazem um vinho de boa cotacio o
Casa da Palmeira. Mas estdo a prepa-
rar o grande salto, um salto a Vila
Maiot, nome da quinta, nome do vi-
nho, capaz de espantar concorrentes e
consumidores. «Escolheram-se as me-
lThores vinhas, retirou-se todo o parti-
do das novas cubas, desengagadores e
do pisa-pé de granito.» Que tem tanto
de tradicional como de funcional. Tra-
ta-se de uma colheita de 2002 que ti-
vemos a dita de experimentar, j& mui-
ta boa, nos tltimos retoques, de ratulo
e no laboratério com lancamento &
vista. Ndo o assumerm, ndo é gente pa-
ra rivalidades mas sentem que sao ca-
pazes de chegar a um produto que fi-
que bem comparado ao Barca Velha,
com uvas que jd sairam dali tdo perto,
do Vale do Meéo.
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0 amigo Manuel Pinto, pelo que &,

pela obra, pelo bom trato e remunera-
{ies justas, ¢ quase idolatrado pelos ou-
ios, enquanto ele diviniza a memdria
doavé. Nio faz brancos, «ha-de fazer»,
aontrariz-o Rogério, ndo vinifica Porto,
«as uvas de Vila Maior espalham-se por
adegas de renome na regido». «Em bre-
Veserd tempow, contrariam-no, ao mes-
mo tempo, Maria dos Anjos e Alvaro
van Zeller. Ao «marketing», o proprieta-
o pouco ou nada tem ligado. Agora,
para 0 lancamento do vinho Vila Maior,
literd de ser... De extensdo em extenséo,
apropriedade passa dos 80 hectares, 50
devinho, 30 de olival. O resto, «tudo em
pequenos, sio hortas, galinheiros, logra-
douros, «cum pomarzito para conforto
dacasa e dos amigos».

Também, pasme-se, com cuidadas
oliveiras ainda nao faz azeite! Manuel
Pinto, j& passou dos sessenta, mas nédo é
um homem cansado, nem muito ambi-
cioso, para ele o céu ndo serd o limite..,
Nota-se que dd margens largas de traba-
lho, mas faz vigilancias e andlises aper-
tadas. Os jovens Rogério Santos e Maria
dos Anjos estdo felizes. 56 um pouco
mais velho, Alvaro van Zeller sente
amistnsamente todo o ambiente e tem
planos definidos. Além do mais, 0 end-
logo exibe uma contagiante boa disposi-
¢io, ¢ um alegre contador de histdrias,
fez promessa a Epicur de que, um dia,
vird a dissertar sobre «as nédoas do vi-
nho do Porto», sobre «o livro negro do
Douro», melhor dizendo, dird de boas e
més paginas do «livro branco», das ter-
ras e gentes durienses. Rogério, o viti-
cultor, jovem de vincada personalidade,
vai ao ponto de confessar: «Eu adoro o

senhor Manuel Pintol»

Enfim, Vila Maior é um remanso, um
repouso para a vista. Quem 14 estd, ficd-
mos com essa ideia, trabalha com deno-
do e prazenteiramente. Até o caseiro Z¢

(Carlos, casado com a caseira, Zélia.

Dossier:

Uma grande poda

Vemos oliveiras e oliveiras. Ja quase
no fim de um dia de convivio, Manuel
Pinto, talvez de tio entusiasmado com o
novo vinho nem nos falava dele, do oli-
val. Mas sdo oliveiras de respeito, certi-
nhas, bem separadas das vinhas, no
tempo actual com pouquissima copa.

Também elas estardo a ser regenera-

MANOEL JOAQUIM PINTO
Villa Nova de Gaya— PORTO

Péagina:

das... la dizendo Rogério Santos: «Te-
nho que as podar.» Mas Manuel Pinto
continuava a nao ligar... O caso ¢ que
nos conta, como se as quisesse, as oli-
veiras, de cabelo bem comprido: «Um
dia, apanhou-me 14 para baixo, e deu-
-lhes cd uma tesouradal...» Nao se en-
tristeceu, sabe que foi por bem, serd

mesmo que 0 ouvimos comentar que 30
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hectares de clival «ndo pesam muito»?
Modéstia, orgulho, ou fez graca? Verda-
de é que a vinha e o vinho sdo o amor
maior!

«Bem que a minha filha e a Maria
dos Anjos tém andado a insistir comigo
para eu ter uma imagem de marca de
azeite, a marca Pinto. O azeite é ¢ futu-
10, dizem. Mas eu, por enquanto, estd
bem, deixa!»

Eram excelentes as azeitonas da ca-
sa, bem como agradou o vinho Casa da
Palmeira que, numa mesa de apdstolos
do vinho (aqui o repérter tem obrigacio
de se considerar intruso), eram bons os

acompanhamentos para uma cabidela

de primeira, perdio, de galinha, muito

Dossier:

boa de vinagre e de tudo! Foi um jantar
em que comegamos todos a entender-
-nos. A conhecer também a mulher de
Manuel Pinto, Maria da Conceicéo, pro-
fessora primaria, «companheira de lides,
deslocagoes, alegrias e agruras». A co-
nhecer a gente do projecto, vistas bem as
coisas, tAo ambicioso que a tarefa tem si-
do drdua.

O senhor Pinto quis regressar aos vi-
nhos, apresentar as castas, com nome
grande impresso no alte de algumas
parcelas da quinta. «Touriga Nacional é
a nossa rainha; depois Touriga Franca e
Tinta Roriz; metemos um pouco de Tinta
Amarela e de Barroca; e um pouquito de

Souzdo e de Tinto Cao.»

Péagina:

Uma bola de pao

E no campo que Manuel Pinto se
sente bem! Construiu um pequeno im-
pério, vive numa casa altaneira que tem
uma alta palmeira. Passou um dia intei-
10 com o reporter e comprou para ele
uma bola (uma béla)! Saborosa bola de
pao, saborosa de azeite, um suporte pa-
ra acompanhar petiscos daquela zona,
ao redor de Torre de Moncorvo. Levou-
-nos a padaria da sua preferéncia, estd
visto, gosta de ser ele a escolher o pio
para as patuscadas... Instalou-o em Fel-
gar, na rural, muito rural Casa de Santa
Cruz que da gosto recomendar.

Pinto levanta-se as seis da manha,

Vai logo trabalhar? «Que ideia, tenho os
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meus livros, estes campos para passear,
omeu escritrio para desembrulhar...» E
inaite? A noite, por norma, como bom
wamponés», deita-se com as galinhas
[expressdo popular que significa «ir pa-
raacama cedor). Da rotina ndo faz re-
gra. De vez em quando, junta-se com al-
guns amigos: «Cassiano  Marrana,
meteorologista em Moncorve; Abilio
Dengucho, bancdrio; Edmundo, do Pre-
dodos Castelhanos; Klaus, da quinta de
Marmeleiro; Manuel Martinho, da quin-
t da Silveira; Jodo Oliveira, da Quinta
do Carrascal...» E ndo podia deixar de
ser assim, entre bons vizinhos, «com
Fancisco Olazabal». Na altura das vin-
dimas estende-se a vizinhanca e, entdo,
s amigos sdo as dezenas». Os almocos
no testaurante O Artur, que recomenda
0 Casa da Palmeira, 2001, reserva, sdo
do melhor que a festa tem. Recordamos
2 posta mirandesa que nos calhou na
mesa, @ 63 com Manuel Pinto.

Por falar em amigos, seria injusto

Dossier:

néo ter em conta a simpatia do antigo
colega, Miguel Fernandes, hoje a gerir a
propria empresa de comunicacdo e ima-
gem (Unimagem), que nos convidou pa-
ra aquelas paragens onde as vinhas de-
safiam estruturas de montes agrestes.
Nio fora ele a aliciar a revista e mais
dois jornalistas e o Vila Maior chegava
ao lancamento quase como «ilustre des-

conhecido»!

«Tempos de gléria»

«Hoje regresso ao século 19» Ma-
nuel Pinto expressava a assim a invulgar
empatia entre agricultor e repaérter. «Es-
tou a relembrar 0 meu avd paterno. Ma-
noel Joaquim Pinto foi um dos grandes
viticultores, produtor e mestre em vini-
cultura, figura grada no tempo dos fa-
mosos armazéns de Vila Nova de Gaia.»
Ao renovar estruturas, adegas e maqui-
naria, o ditoso neto procurou que a mo-

dernidade tivesse, de algum modo, ros-

tos do antigamente.
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«Corria 0 ano de 1889, quando vé-
rias quintas, bem como a da Casa da
Palmeira, no Vale da Vilarica, sdo adqui-
ridas pelo produtor, exportador e co-
merciante de vinhos em Vila Nova de
Gaia, de seu nome Manoel Joaquim Pin-
to, que haveria de estar entre os funda-
dores da Casa do Douro.»

Efectivamente, no decorrer da sacra-
mental visita as instalagoes, o anfitriao
deteve-se largamente a mostrar «a parte
antiga, com moderna tecnologia» —
cubas de fermentacdo do francés Lejeu-
ne, tricompartimen tadas, com outras
tantas portinholas, «sem falsas modés-
tias» do melhor que hd no Douro: na
primeira fermenta, na segunda decanta,
na terceira o vinho vai directo as barri-
cas de madeira. «Pode estagiar aqui.»
Escurecia, quando nos levou aos cascos,
«carvalho francés e americano». La en-
velhecem os vinhos da casa, Casa da
PPalmeira e Quinta de Vila Maior, 60 mil

litros no total.




