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BORGES

VINHOS

DE ENCANTAR

Por vezes € preciso
®angue novor
para fazer melhor do

que temos de bom,mas

nem sempre bem

aproveitado. E o caso

do vinho que hoje
escolhemos e que
encantara até os

paladares mais exigentes.

Desde ha alguns anos a esta par-
te os vinhos do Douro tém me-
lhorado tanto que quase se nio
reconhecem os de ha quinze
anos comparados com os de ho-
je. Isto deve-se, em parte, ao ni-
mero de novos investidores que
tém aparecido nesta drea dos
vinhos. Por exemplo, a firma de
Jos¢ Maria Vieira, que até entio
lidava principalmente com a
venda de café, comprou a Bor-
ges e, dai para c4, tem feito um
trabalho digno de nota. Tudo
hoje estd renovado e até houve
tempo para se fazerem inves-
timentos na ecologia e em meios

mecinicos de trabalho, es-
pectaculares, como o tractor
vinhateiro que estd nas ade-
gas da Lixa.

O Borges, Tinto, Reserva
de 2000, vem de vinhas do
Douro, ja com mais de 12
anos, no entanto jovens e ca-
pazes de produzir grandes
vinhos, pois nelas estio plan-
tadas as seguintes variedades
de castas totalmente portu-
guesas: Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinta Roriz
e Tinta Barroca. Pelo paladar
se percebe que o vinho fer-
mentou por um periodo lon-
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go, de varios dias, o que aju-
doumuito a extraccio de cor,
linda ¢ escura como a dos ru-
bis. Depois de pronto vai pa-
ra barricas de carvalho fran-
cés e segue-se um periodoem
garrafa de, pelo menos, seis
meses. Tem cor vermelha,
resplandecente e limpa, aro-
ma de frutos vermelhos e al-
gumabaunilha que The advem
da madeira onde estagiou.
Na boca é macio e encorpa-
do, com um final cheio de
forca e de fruta que perdura
muito tempo, pelo que dize-
mos que tem um final longo.

Bebemo-lo a acompanhar
um pernil de porco assado,
com arroz e beringelas sal-
teadas, tudo seguido de um
queijo da serra amanteigado
que fazia realcar o vinho na
sua total identidade. Tem
13,5° de dlcool, pelo que po-
de ser servido com iguarias
ainda mais «puxadas».

Encontra-o 4 \"Cl]da nas
mais conceituadas garrafei-
ras, como a Vinho & Coisas ¢
aTio Pepe, no Porto, ou a Gar-
rafeira de Campo de Qurique
e a Coisas do Arco do Vinho,
em Lisboa. O preco ronda os
15 curos cada garrafa.

At¢ para a semana, com ou-
tros vinhos.«
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