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Seccgao: Vinhos

QUINTA DA GAIVOSA

CELEBRACAO
NO DOURO

Faz 250 anos que foi
demarcada a regido

do Douro, a mais antiga
do pais. K para assinalar
a data nada melhor do
que falar de um dos seus

melhores vinhos.

A regiao do Norte de Portu-
gal a que corresponde o
Douro foi demarcada pela
mao e pelavontade do mar-
qués de Pombal, abrangen-
douma grande parte da de-
nominacdo de origem que
hoje existe. [l possivel que
noutros locais do mundo al-
guém tivesse demarcado
uma zona para uma produ-
¢ao especifica, mas esta foi,
sem duvida, a primeira vez
que tal demarcagdo foi feita
entre nos. Significou muito
naaltura, tal como éimpor-
tantissima hoje em dia, pois
deu aos nossos clientes da
altura uma forma de segu-
ranga, uma vez que sabiam
que havia regras e que exis-
tia fiscalizacdo dessas re-
gras. A Companhia da Agri-
cultura das Vinhas do Alto
Douro era uma espécie de
uma Companhia Majestéti-
ca que administrava a justi-
¢a, e fazia se necessario cir-
cular moeda de sua feitura.
Esta demarcacdo data de
1756, celebrando este ano o
250.° aniversario. E motivo
para orgulho nacional e por
certo que veremos muitos
festejos, mas a minha ho-
menagem vai hoje através
dos comentaérios a este vi-
nho e para todos os homens
que, desde hd séculos, asse-
guram a agricultura naque-
la regido tio adversa, onde
tudo tem de ser feito 4 mao,
lentamente e sob sol abra-
sador ou frio de rachar...

O Quinta da Gaivosa, Vi-
nhadeLordelo, tinto, 2003, é
feito com base nas castas

tradicionais do Douro, entre
elas a Touriga Nacional, a
TintaRoriz e a Tinta Amare-
la, provenientes de vinhas
com muita idade, mais de
noventaanos, plantadas em
socalcos de maior dimen-
sdo. O vinho € feito em es-
treita colaboragao entre os
donos das vinhas que sdo os
membros da familia Alves
de Sousa, e 0 endlogo, An-
selmo Mendes, que, com a
sua ciéncia e a sua simplici-
dade, tem feito muito pela
melhoria constante dos vi-
nhos de Portugal.

Tem cor vermelho-escura
mas limpa, e aromafechado
a principio mas, logo que li-
berto do cativeiro da garra-
fa, é rico em especiarias e
em frutos secos como os pi-
nhoes ou as améndoas. En-
corpado elongonaboca, es-
teve quase nove meses em
barricas de carvalho francés,
depois foi engarrafado, ten-
do «descansado» pelo me-
nos trés meses antes de ser
vendido. Bebi-o com uma
sela de borrego panado, com
salsa, e croquete de polenta
com azeitonas, seguida de
um queijo daserra. Cuidado
com os 15° de dlcool!

Encontra-o a venda nas
mais conceituadas garrafei-
ras, como aVinho & Coisas,
no Porto, ou a Garrafeira de
Campo de Ourique, em Lis-
boa, pelo preco de 45 euros
agarrafa.

Até para a semana, com
outros vinhos.«
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