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NOTICIA:
Curso de iniciagdo
a prova de vinho

Os 5258 (www.o0s5as8.com), autores
do Guia 2006 de Vinhos Portugueses
& Estrangeiros (Edigoes ASA), orga-
nizam mais um Curso de Iniciacéo a
Prova de Vinho, que decorrera nos
dias 11, 12 e 13 de Janeiro, das 19h00
as 21h00. O curso sera ministrado
nas instalacoes da York House (Rua
das Janelas Verdes, Lisboa), tendo
uma duraco total de seis horas e o
custo unitario de 130 euros. O curso
abordara toda a tematica da prova,
incluindo exame visual, analise
olfactiva e andlise gustativa. O curso
sera ministrado por Os5as8, ou seja,
Rui Falcao, Pedro Gomes e Tiago
Teles. Contactos: 917 892 013; fax: 217
275 246; e-mail: info@os5as8.com; site:
WWW.0s5as8.com.

Os vinhos
dos “chefes”

A VDS — Vinhos do Douro Supe-

rior Ld.?, de Rui Madeira e Joao
Matos, apresentou, no passado dia

12 de Dezembro, em Lisboa, um tinto
duriense de 2003 na interpretacao dos
chefes de cozinha Francisco de Mei-
relles (Sessenta Setenta, Porto), Vitor
Sobral (Terreiro do Pago, Lisboa),
Miguel Castro Silva (Bull & Bear, Por-
to), Pedro Nunes (Sao Giao, Moreira
de Conegos) e Augusto Gemelli (A
Galeria, Lisboa). Os cinco vinhos, ape-
sar de serem da mesma colheita, das
mesmas castas e da mesma vinha, sdo
todos diferentes. Foi apresentado um
sexto vinho, que & um lote dos cinco
elaborados pelos chefes, numa percen-
tagem de 20 por cento para cada um.

0 almocgo de apresentacgio decorreu
no Restaurante A Travessa, em Lis-
boa, no Convento das Bernardas, na
Madragoa. Na ocasiao, Anténio Moi-
ta, de A Travessa, deu a provar aos
participantes umas excelentes ostras
de Settibal. Desaparecidas, hé anos,
das mesas, devido a problemas rela-
cionados com poluigdo do estuario do
Sado, as ostras de Setiibal reaparecem
e em grande forma. Os vinhos dos che-
fes de cozinha sao vendidos em emba-
lagens com as seis garrafas nos res-
pectivos restaurantes e numas poucas
garrafeiras. A VDS é conhecida pela
sua gama de brancos e tintos Castello
d’Alba, cuja relagdo qualidade/prego
émuito apreciavel.

Dossier: IVDP

Rota dos Sabores
Tradicionais 2006
no concelho de
Evora

A edicio de 2006 da Rota dos Sabores
Tradicionais do concelho de Evora
comeca hoje, 7 de Janeiro, oficialmen-
te, com a apresentacgao do respectivo
programa no Convento do Espinhei-
ro, uma nova unidade hoteleira da
regido, a primeira de cinco estrelas.
Durante os proximos cinco meses, 0s
apreciadores terdo a disposicao, nos
restaurantes aderentes, pratos de caca
(Janeiro); de porco (Fevereiro); sopas
(Margo); borrego (Abril); e doces
(Maio). A organizacao, da iniciativa
da Camara Municipal de Evora, infor-
ma que, ‘“‘na sua terceira edicao, para
além de ter aumentado o ntimero de
participantes, a Rota dos Sabores Tra-
dicionais regista ainda a manuten¢ao
de dois restaurantes das denominadas
freguesias rurais e a entrada de trés
pastelarias especializadas em doces
conventuais”. Os 29 estabelecimentos
aderentes sdo: Adega do Alentejano;
O Antao; O Aqueduto; Café Alen-
tejano; Cerca Nova; A Choupana;
Cozinha Alentejana; Cozinha de Santc
Humberto; Divinus; Divor (Graca do
Divor); Fialho; O Garfo; O Grémio;
Jardim do Pago; Luar de Janeiro;
Medieval; O Moinho; A Muralha; Pou
sada dos Loios; Ricardo (Valverde); S.
Luis; Sol Poente; Taverna; O Templo;
Vauban; Vinho e Noz; e as pastela-
rias: Conventual, O Fidalgo e Pao de
Rala. Os restaurantes participantes
apresentardo e manterao na ementa,
durante os cinco meses da iniciativa,
asrespectivas especialidades de cozi-
nha tradicional alentejana, confec-
cionadas com produtos sazonais “de
qualidade e certificados”. Com esta
iniciativa, a camara eborense, presid
da por José Ernesto Oliveira, preten-
de “potenciar a cozinha tradicional
como recurso e factor diferenciador e
diversificador do turismo do concelh
e promover as especialidades gastro-
noémicas da época, nomeadamente os
pratos confeccionados com produtos
sazonais”. A iniciativa, como subli-
nha a organizagao, também servira
para sublinhar “a alta qualidade” dot
vinhos alentejanos.
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