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Nova cara e novo vinho

s garrafas de vinho do Porto Nie-
poort sdo facilmente reconheci-
das em qualquer parte do mun-
do. Inalteradas desde que Rolf
MNiepoort as concebeu hd vérias
décadas, foram neste final de ano sujeitas a
pequenas rectificagiies nos rotulos piroera-
vados e nas capsulas. «56 agora Hive cora-
germes, confessa Dirk Niepoort, que decidiu
«retocar a imagem nas garrafas de vinhos
do Porto porque a linha precisava de ser
organizada e de ganhar mais coerdncias.

A tarefa realizada por um gabinele de
edesigns de Viena foi cuidadosa e apoiou-
-se na ideia de que o patrimonio da MNie-
poort a esse nivel é para manter, «C meu
pai fez um trabalho muito bom, Na altura
foi wma revolugio e toda a gente foi con-
tra, mas hoje em dia as garratas continuam
a manter uma beleza e frescura admirdvel
& marcante, pe'l,i_"l que SEria Lm erro grave
fazer grandes alteraghes, Mas fol necessa-
rio fazer um “face-lifling"” nas letras e ca-
racteres, harmonizando e limpando um
POUCD; A0 MEsmo PO arrumames me-
Thor as categorias; 0 LBY passou a usar
uma capsula amarela como a do vintage, a
dews “tawnies” ficou vermelha — sendo pre-
ta para os datados - e os brancos ficaram
com o topo da garrafa de cor brancas, ex-
plica Dirk Miepoort, satisfeito com 0 resul-
tado final das alteragbes.

Secundum

Chitra novidade da casa € 0 seu novo
vintage. Nos altimos anos, a Niepoort de-
clarou excelentes vintages, mas na vindima
de 2003 conseguin mostrar o quanto uma
garrafa de vinho do Porto pode ser um
prazer tantastico.

«[ara fazer Portos grandiosos sio ne-
cessdrias condiches extremas de seca e

muito calors, sustenta Dirk Miepoort, para

quem o Verao de 2003 teve essas caracteris-
ticas naturais, «Foi uma vindima muito es-
pecial, A colheita foi boa, com as uvas com
muita pele e pouco sumeo. Os meses de
Agosto e Setembro foram especialmente
quentes, e tormou-se claro que alingir uma
maturacio ideal dependeria de apanhar os
cachos na altura corta, ou terfamaos que 1i-
dar com as consequéncias de uma sobre-
maturagio. Sabendo que a maturagio, ri-
queza e concentragio das uvas seriam
perfeitas no principio do perfodo da vindi-
ma, decidi comegar a apanhar relativamen-
te cedo e, o que fol muito importante, faeer
urma selecgio muito apertada nas vinhas
para conseguir colher cada cacho no mo-
mento certo,  inspecciond-los & recepgao
na adega, tirando os bagos demasiado ma-
clurgs. s

Tradicionalmente, os vintages da MNue-
poort combinam uma enorme concentra-
¢Ao com fineza e elegfinca. «Eu senti que
atingi is=o em 2006. No passado, o5 nossos
melhores vintages possuiam esse equilibrio
e desenvolveram sempre uma grande
complexidade com a idade.s

0 Secundum € loteado com vinhos
produzidos de vinhas com mais de 70
andos, gque existem apenas em pegquenas
quantidades na regido do Douro. As varie-
dades principais 5o a Tinta Amarela, a
Tinta Roriz, a Touriga Francesa e a Tournga
Macional. As uvas foram pisadas em laga-
res ¢ o estdgio decorreu em tongis nas ca-
ves de Vila Mova de Gaia.

«(s aromas sdo o estilo caracteristioo
da Niepoort, ¢ a minha inlengio com o Se-
cundum € proporcionar aos consurmidores
de vinho um Porto vintage que ofereca
uma satisfagio mais imediata mas possua
também o indispensdvel equilibrio para
evoluir confortavelmente na sua segunda
década de vidas, diz Dirk Niepoort.




