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Boas relacoes

A propasito de seir bebar um Douro, apete-
CE-ma citar um autor que, lambém a proposi-
to da constatagao de no sau anudrio consti-
tuirem eles o maigr nimero de vinhes reco-
mandados, ascrave: «Pode-seg afirmar sam
receio de exageros gue & no Douro que se
encantram actualmente os malhores vinhos
de masa portuguesess, A proposicio pros-
SEGUE, alé Com-Um aspecioem que o Alente-
|o =al vitoricso, mas o que me interessa &
saudar Joao Afonso, gue partilha connosco
2 sua sensibilidade de grande provador e
todza a sua extracrdindria cultura vinicola no
recém-publicado Anuario de Vinhos 2006
(Ed. Livres Cotovia), tal como os antece-
dentes e cada vez mais de Imprescindivel
leitura & consulia.

Exploracao agricola de caracter familiar,
aparecendo come  produter-engarrafador
Jodo Ausso Monteirg, a Quinta da Fonte No-
va esta situada na freguesia de Soutelo do
Douro, concelho de 5ao Jodo da Pesqueira,
defrante da foz do ric Tua, & & fruto do traba-
Iho de geracbes. A drea de vinha em explora-
cao anda actualmente pelos 20 hectares,
com B5% plantados por talhoas de caslas
selaccianadas, em solo xistoso, numa altitu-
de Infarior a 300 metros. Nos lagares da quin-
ta vinificam-se anualmente cerca de 500 pi-
pas (275 mil litros), sendo 400 da Vinho do
Parto, com desting a Gala, e 100 de vinho de
mesa tinte DOC sob as marcas =Fuseiros,
sprrobaiross g «\inhas de Soutelge.

Vamos ao ARRCBEIROS, Doura, DOG, tin-
to, Rasarva de 2004, Elaborada, sob direc-
gao do enologo Luis Rodrigues,
com uvas das castas Tinta Rorlz,
Tinta Barroca, Touriga Franca a Tou-
riga Maclonal, vinificou em lagares
de graniio com maceragao prolon-
gada e temperatura de fermentagio
centrolada. (28 graus centigra-
dos), tendo estagiado 12 meses
&m cascos de cavalho. Foram
envasilhadas 10.000 garrafas.
A minba, na feira do Pinga Do-
ca, custou €3,65.

Com 14 graus de dicool,
mostrou cor rubl, aroma a fruta
muita madura com notas flo-
rais, sabor envalventa num cor-
po agil, a floralidade a fazar-se
lembrar, a persisténcia final a
acentuar o fruto. Indispensaval
arejar por decantacio. Boa re-
lagan qualidade/prega, [V
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