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Critico

de vinhos

harmoniosa em que ndo se distin-
gue onde acaba uma e comega a ou-
tra. O primeiro passo foi a compra
de duas propriedades em Cima Cor-

go, subregiio que tradicionalmen-

Desde 1835, a familia holandesa
Niepoort esta ligada aos vi-
nhos do Porto. Inicialmente
eram comerciantes e exporta-
dores que compravam uvas e
vinhos aos lavradores do Dou-
ro, para depois vender a sua
propria marca. Houve que
esperar cinco geragoes pa-
raque umjovem com cer-
cade20anos seintegras-
senesta empresa fami-
liar erevolucionasse por #
completo umaestrutura.

até entdo solidamente *
tradicional. Dirk van = *

no Porto, em 1964, é uma
das personagens que . i
aparecemnahoraelu-
gar certo, aproveitando
as oportunidades.
Formou-se em eco-
nomiana Suicga e voltou
ao Porto, em 1987, inte-
grando-se ha empresa,
em que o seu pai, Rolf,
mantinha uma politica
conservadora. Um dos
maiores desafio de Dirk
foiunificaratradicioea
vanguarda de forma tio
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te tem proporcionado os melho-
res vinhos do Porto. A partirda
Quinta de Napoles e da Quinta
de Carril alterava-se o funcio-
namento da casa Niepoort e
empreendeu-se umanovafase
como produtores, em que 0s Vi-
nhos de mesa eram um objecti-
vo essencial.
A Casa Nieeport tem
 como particularidade os
. portos garrafeiras, uma
estranha categoria do
Porto, uma vez que sao
0s Unicos a produzir
este tipo de vinho, que
passam entre trés a seis
anos em madeira e de-
pois sdo engarrafados
em dimijons do século
XIX. Este envelheci-
| mento da-lhes grande
. elegincia. Quandoum
 garrafeira ébom, é ines-
quecivel.
Quantoavinhos de
mesa, cadavezolequeé
mais alargado: Verten-
te, Redoma (branco,
brancoreserva, tintoe
rosé), Batuta, Charme,
Projectos (branco ries-
ling, branco chardonnay
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Uma referéncia do Douro

e late harvest), e Tiara (branco).

O primeiro Redoma data de
1991, sendo que cada vez tem afi-
nado mais o estilo, preservando
um toque de autenticidade espe-
cial. Asuvas sio pisadas em laga-
res, misturando diferentes castas,
procedéncias eidades de vinhas,
estagiando depois em barricas de
carvalhofrancés de boa qualidade.
Sem duavida, uma proposta ade-
quada para fechar o ano em beleza.

NOTA DE PROVA: O ano 2002 foi algo
frustrante no Douro, pois na altu-
radavindima a chuva estragouas
previsoes optimistas. Dai que exis-
ta uma grande diferenca este ano
entre os vinhos que foram vinifi-
cados antes e depois da chuva.
Este Redoma 2002 nao é o melhor
de sempre, mas tem um perfil ele-
gante, com fruta madura e notas
silvestres, que harmonizam muito
bem com uma madeira de grande
qualidade na conta certa. Esta no
ponto para consumo. (17,5/20)

A FICHA

‘REDOMA’

Regiao: D.0.C. Douro

Tipo: Tinto

Prego: 27 euros

Sugestao gastronomica. Costeleta
de vitela barrosa e batata a murro




