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DOURO Ii» Adega que fez o primeiro ensaio mundial volta a recorrer as “caves subaqudticas” para envelhecer o vinho

Vinho volta a “mergulhar’ nas aguas do rio Coéa

s A Adega Cooperativa de Vila
Nova de Foz Coa vai mergulhar
norio Coa, no primeiro trimestre
de 2006, cerca de 200 mil garrafas
devinhotintodo Douro. Trata-se
do segundo estagio subaqudtico
levado a cabo pela adega, mas
comuma novidade.
Pela primeira vez, vai ser lan-
 cado na 4gua (cerca de 50 mil
garrafas) um vinho produzido sé
por uma casta, a Touriga Nacio-
nal. O enélogo e membro da di-
recgdo da Adega, Fernando Aze-
vedo, adiantouaoJN estara pre-

parar para colocar nas “caves
subaquéticas” um lote de Touriga
Nacional eoutrode 150 mil garra-
fasno qualentram as castas Tinta
Roriz, Touriga Franca e Touriga
Nacional. A Barroca ainda pode
virajuntar-seaolote.

O local sera o mesmo do pri-
meiro envelhecimento, junto a
ponte sobre o Coa, na EN 332, a
trés quilémetros de Vila Nova de
FozCoa. Asgarrafasserdocoloca-
das a 30 metrosde profundidadee
acondicionadas em embalagens
de 500 unidades cada, concebidas

em aco inoxidével. O estdgio sera
de doisanos. \
“Esta quase tudo pronto. Esta-
mos a concluir alguns pormenores
relativamente a rolha e & texturi-
zagdo vitrea dagarrafa”, disse.

A aposta no mesmo local tem
uma explicacéo: “O sitio ndo tem
correntes devido a confluéncia
préxima dos rios Douro e Coa.
Cria uma grande sedimentagio
natural que confere a auséncia de
luz e ar, e mantém uma terxpera-
turainvariavel”.

Segundo Fernando Azevedo, o

processonao temqualquer trugue
nem segredo, “é apenas o consta-
tar do envelhecimento de um vi-
nhonaausénciadeluzear,oqueo
tornaimune & oxidacao”.

“Julgo que é também uma for-
ma de promover os vinhos doDou-
ro, nUm processo inovador a nivel
mundial”, acrescentou.

Paraacolocagdodasgarrafas,a
exemplo da primeira vez, serdo
utilizadasembarcag¢des epotentes
gruas.

Fernando Azevedo sublinhou
que das garrafas envelhecidas na

primeira experiénciano Coa “res-
tampoucas” eadmitiu tersidoum
“bomnegécio” para a adega, que
deu origemanovasencomendas.

O primeiro estdgio subaquati-
co de vinho realizado no Mundo
(foi noticiado na France Presse)
comegou em Setembro de 1999 e
terminou em 29 de Abril de 2001.
Quanto as qualidades organolép-
ticas, dizem os entendidos que vi-
nho ali “afogado” apresentou-se
agradével, com cor granada, flui-
doecomuma vinosidade pronun-
ciada. Almeida Cardoso




