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Prazo de Roriz Tinto - 2002

QUINTA DE RORIZ DOC DOURO

Boa profundidade, granada intenso com reflexo violeta.
(uente e intenso no nariz, com muita compota, aroma floral,
apelativo, guloso, com leve togue chocolate e fumo.

Boa estrutura, encorpada & longo, com taninos bem
desenhados, com apantamento levemente seco e verde, mas
apresentando boa persisténia final.

Acompanha posta mirandesa grelhada com batata assada no
formo.

SERVICO 17°C

Quinta do Farfao Tinto — 2003

| QUINTA DO FARFAQ — SOC. AGRICOLA E

| TURISTICA DO DOURO, L.DA

DOCDOURO

= Limpo no aspecto, cor rubi intenso, com tonalidade violdcea,

Aroma expressivo, centrado ios frutos silvestres maduros, leve

1 compota e nuances vegetats, com um fundo tostado, num

conjunto bem proporcionado e agradavel.

Ataque firme, encorpado, com taninas bem integrados, sabor
frutado, que ndo sendo muito longo, mostra boa presena
global.

| Fard hoa figura acompanhando um naca de vitela assado com

estufado de legumes.
SERVICO 16°C

CLASS:15,5 |

Vinha de Mazouco Tinto — Reserva 2002
UNICER DOC DOURO

Limpa, granada intenso & brilhante. Aroma muita frutado, com

| niotas de compota, cerea, casco de rvore, jd com alguma
¢ complexidade, Quente na boca, boa estrutura, taning com

* final de notas de pimenta. Nao muite longo, mas bem

agradivel
Acompanha rosbife com legumes estufados.
SERVICO 16°C

Dossier:

Terroso 2003

DOC DOURDTINTO, BAGO DETOURIGA

Cor ruby intense, bem concentrada, aroma cheio, com fruta
marura & em geleia, sentindo-s2 Lambém belos
apontamentos de furnados e tostados muito subtis e bem
consequidas.

Gordo e encorpada no sabor, taninas saborosos e suiaves gue
conferem textura gulosa, bom volume e final muito agraddvel.
Ui das boas relacdes qualidade preco do mercada.
fcompanha uma jardingira de came de vaca, picanha com
morilles e batata salteada.

SERVICO: 16°C

BeiraInterior

Piomos Tinto — Reserva 2002
ADEGA COOPERATIVA DA COVILHA, CRL
DOCBEIRA INTERIOR — COVA DA BEIRA
Aspecto limpido, cor granada, boa intensidade.
Aremalicamente muito bem consequido, aliando as notas de
frutas em compota e secos, a boa madeira que confere uma
complevidade hem doseada. Maque seco, firme, estruturz
sflida e acessivel, taninos elegantes, com um final onde &
secura e as notas especiadas formam uma persisténcia
agradavel e aromatico. Poderd evaluir mais em cave.
Acompanha uma chanfana e came de porco, salteada com
alho e ervas aromaticas.

SERVICO 16°C

(asa Cadaval Trincadeira Tinto — 2003
CASA CADAVAL — INVESTIMENTO AGRICOLA,
SADOCRIBATEJO

Limpo, rubi intenso e viva. Frutado, com apontamentos florais,
notas fumedas, com perfil equilibrado e personalizado.
Encorpedo, redondo, com taninas finos, boa acidez, muita
agradavel, persisténcia fiutads, aliado & boas notas de
complesidade conferidas pela madeira. Vinho de agrado geral,
madzmna, que acompanha facilmente um lombo de porco
assado com ervas e puré de batata gratinado.

SERVICO 17°C
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Alentejo

MonteFino Reserva 2003
VINHO REGIONAL ALENTEJANOTINTO,
FRANCISCO FINO

Aspecto limpido, de cor ruby fechada, tons vivacidade intenss,
com um aroma de fruta vermelha em compota, muito buz
qualidatle, ja com as nofas de barrica onde a canela e um [eve
balsamica conferem complexidade.

fitaue cheio, de boa estrutura e balanceade, com faninas
finos, & muito assinaldvel persisténcia. Necessita. porem, que
haja um pauco mais de integracao da madeira.

Belo conjunto, moderno, onde o estilo fresco e apelativo
marcam o perfil

Acompanha um peite de pato assado, legumes gratinadas e
motho de frutos sihvestres.

SERVICO:17°C E DECANTACAO

CLASS: 16,5

Alabastro 2004

Vinho Regional Alentejano tinto,
CAVES ALIANCA

Boa cor ruby, limpa e aberta, aroma simples de fruta maduz,
qulosa, correcta, com um belo equilibrio e afinaao.

Muito suave no sabor, com estrutura feve e fluida, mantendoo
sahor da fruta, terminando com muita agraddveis sensagies
de baunilha.

Vinfo para o quetidiang, de agrado generalizada.

Salada de peito de pombo com cogumelas, prato de
charcutaria & queijos suaves reglonals.

SERVICO: 15°C




