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Muxagat com apelido

Nicolau de Almeida

O Douro — onde havia de ser? — {oi o local escolhido
porum novo endlogo com o apelido Nicolau de Almeida,
Mateus. filho de Jodo e neto de Fernando, para se iniciar
naarte de fazer vinhos. Escolheun Muxagata, Vila Nova de
Foz Cda, no Douro Superior, para sede da sua empresa e
iniciou a sua actividade com o tinto de 2002. A recepcio
aos Muxagat, assim se chamam os vinhos branco ¢ tinto,
foi boa. David Lopes Ramos provou o branco 2004 ¢
acha que Mateus, como os vinhos, tem potencial.

HA, em cartas pro-

fissies, em Porfi-

gal, uma tradicio
dinastica. Os casos mais
notorios sio o de avos,
pais, filhos e netos medi-
cos e advogados, embors
também s conhegam
exemplos de enpenheiros,
sendo estes muilo menos
NUIMErssos e mais recet-
tes. Mo vinho, ofendmeno
é ginda mais moderno,
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Muxagat Branco

2004
Produzido e engarrafado
por: Muxagal Vinkos, La®, Mus-
agata, Vila Mova de Foz Cha
Graduacso: 13% vol

Preco: 785 euros (na Feira de
Vinhos do supermercadeo do El
Caorte Inglés, Lisboa)

Regiio: Douro {DOC, Denomi-
nagao de Orgem Controlada)

pelo virus do Douro (além
de Mateus, Joao tem outro
filho prestes a iniciar-se
nas lides enologicas). I
ele (Mateus) o autor, des-
de a colheita de 2002, dos
vinhos Muxagat, branco e
tinto, Douro DOC. Penso
que, em 2002, s6 houve
tinto. Os primeiros vinhos
do jovem endlogn, seainda
nao permitem conclusoes
definitivas sobre a sua

—embora, no vinho do Por-
1o, o capitulo dos “master
blander™, os responsaveis
pela seleccao dos lotes,
haja também tal teadicho,
sobretudo nas casas mais
antigas. Mas, no gue diz
respeito aocs vinhos de
mesa, nao ha aindas muai
tos exemplos, O caminho
comega agora a faser-se,
Luis Pato term wma filha,
Filipa, que se inicis agors
nas licdes. hMiguel Lo,
da gruinta do WMouro, tem
um fillheo gue se comeca
a ocupar dos vinhos da
cAasa, O meseo sucedendo
com o filho de Domingos
Alves de Sowusa, Tiago,
na Quinta da Gaivo=sa e
outras gue poassui 1o Dou-
o. Porém, gue euconhega,
nfo hi oo exernplo s
se compare ao da farnilis
Micolau de Almeida, Per-
nando, o eriador do Barca Velha, foilevado
para armmundo dovinho porseu pai, que era
“cheirista” de vinhos do Porto; nos anos 50,
desagradado comea gualidade dos vinhos de
mesado Douro e, presumao, da generalidade
dos vinhos de con=uwmo portugueses, e adni-
rador confeszo dos tintos de Bordéus, pos
meios & obra e criou um tindo gue se mantém
no topo & continua a fhscinar os apreciado-
res, Fernando @ pal, entre outros, de JoSo
Nicolan de Almeida, a quemnm rmandoi, coim
I irmao gameo, esiudar enologia para
Bordéus, e que, incentivado e apoiado por
seu tio José Rosas, estudon e seleccionoun
cinneo castas tintas, gue se tormaram as
referéncia do Douro. Jodo &, além dissao,
criador. entre outros, do Duas Quintas,
um vinho de grande finura e harmonia,
que espelha bem as suas capacidades de
endlogo bem prepavado, inteligentc & sen-
sivel Defensor do “terroir™ Dowro e das suas
panrticularidades, Joao Micolau de Almeida
& prai de Mateus, gque tambem esnadol em
Bordéus, & gque ja find igualments atingido

NOTA DE PROVA

6.

Escala de 1/2 {mau}
a 910 {excealants)

_arte, deizam perceber que

ele se mostra & vontade a
gerir o peso do sen apeli-
do, (3 perfil dos primeiros
MMuxagat afasta-o dos
winhos muito extraidos,
sobrecarregados de cor e
fiuta, actualmente muito
na moda, Mateus parece
ser adepto dos vinhos
menos dbhvlos; alinlia no
pelotio dos vinhos mais
pentis, inos e eleganies,
A reguesia de Muxa-
gata, Vila Nova de Foz
Cda, tormou-se conhecida
por essa “obra-prima do
ménio criador da Humani-
dade”, que foi assim que
a IINESCO classificou as
oravuaras a0 ar livee ao
declara-las  Patrimdnio
da Humanidade, em 1998,
A Ghainta da Ervamodra
(Ramos Pinto), tconbéem
ala salva das dguas como
as praviras, den uwma ajuda a Bama de Muosxa-
gata, nome no gual Mateus eos ss0s socios
se nspiraranm para baptizar os seus vinhos.,
Como se sabe, o responsavel pela equipa de
enoclogia da Ramos Pinto, e seu administea-
dor, é.Jodao Nicolau de Almeida, que Iangou
n=a opiniao puablica a campanha para salvar
Ervamoira da barragem, arrastando, com
a sua accio, a da salvacio das gravuras.
Guer dizer, Mateus estda metido numsa
grande alhada. Mas este branco de 2004, de
cor ouro palido, Iimpido, aroma atraente o
Fruto fresco e uvas sfs esmagadas, deixa
perceber gue o novo endalogo tern potencial.
Munma vindina gue nao fol facil, devido aons
problemas de sobrematmracio de algumas
casias por cavsa doeveesso de calor, Mateus
Micolau de Almeida dominou bem a ques-
téodo aloool e do uso da rmadeiras, gue esta
presente mas nao incormoda. MNo conjunto,
o Mirasat bromoo 2004 éam vinho elegante
e oot alppuuma persistencia. Acompaoanbhon
e s Oletes de badejo @ de chooo firitos
acolitndos por areo? de chiooos, @&

S

Almoco na adega
de Luis Pato

O VI Almogco coim assinatura, organizado
por Lais Patona sua adega de Ois do Bairro,
na Bairrada, no dia 29 de Outubro, & 15h00,
& subordinado ao tema A Irreveréncia da
Juventude”, Porque? Porgue oalmogo sera
confeccionado pelo jovem chefe Jamal,
Bendghoughi, responsdvel pelas cozinhas
do restaurante britanico La Cave e que
tem 25 anos; e 05 vinhos serdao escolhidos
pelos escangoes Arnauld Boulay (chefe), de
25 anos, e Joao Margues, de 23 anos, que
trabalham no restaurante Gordon Bamsay
do Claridge’s, célebre hotel cinco estrelas,
conhecido como “a joia ‘art déco' de Lon-
dres”. A selecgio de vinhos da cave de Luis
Pato estars a cargo desta dupia,

Entre outras colheitas, terfo & dispo-
sicho oz brancos de 2004 Vinhas Velhas o
Vinha Formal, gue o criador do Quinta do
Ribeirinho Baga Pé Franco apresentou, este
ano, com 0s seus vinhos da safra de 2000. Na
opartunidades, Tuis Pato chamou a atencieo
para ofacto de 0z seus tintos de 2003 da casta
Baga estarem, como estio, “perfeitamente

tis", mas tal nao lhes “rouba a capacidade
de envelhecimento talvez nao de 20 anos,
mas sim por uns 15 anos, o gue, diga-se, &
hoje uma eternidade!’”. A colheita de 2003,
lembra o criador de vinhos bairradino,
“caracterizou-se por um clima excessiva-
mente quente, o gue, numa regifo como
a da Bairrada, situada junto ao Atlantico,
gue modera a temperatura, @ com s
casta dominante [a Baga], que necessita de
um clima quente e seco para atingir a sua
melhor maturacio, @ benéfico para a criagio
de vinhos mais acessivels ao novo tipo de:
consumidor™, O seja, vinhos mals macios,
frutados e quentes, Enquanto se espera pelos
tintos Luis Pato de 2003 — preveée o endalogo
que “a colheita de 2004 situar-se-a entire a
concentracio de 2001 e asuavidade de 2003
—, af estao estes Nitimos para se tivar as dovi-
das: Baga 2003, o mais simples; Quinta do
Ribeirinho Primeira Escolha 20063, maviosao;
Winhas Velhas 2003, 0 mais classico; Vinha
Barrosa 2003, Vinha Pan 20038 e Quinta do
Ribeirinho Baga Pé Franco 2003, a nata e
cads um com o sel estilo. Contactos: telefo
nes 231 595 432,231 528 156; fax: 231 596 B42;
e-mail: Ipatowinesicmail telepac. pt; site:
o Inispato.corm.

Carlos Pastrana
no Virgula

0= vinhos de Carlos Pastrana, um dos
nowvos e conhecidos nomes da regiao vini-
cola catala Priorat, serao as vedetas de um
janiar, no dia 17 de Novembro, no restan-
rante Virgula, em Lisboa. No jantar, em
parceria com a empresa distribuidora de |
winhos Vinipomes, serao provados o branoeo
“Kyrie” e os tintos “Miserere”, o famoso
“Clos de L'Obac"” e o “Dolg de Lobac™. A
inscrigaoc no jantar custa 50 euros e pode
ser feita no Virgula (Tel. 213 432 002; fax
213 432 008; email: restvirgulai@sapo.pt
e na Vinigomes (Tel, 966 709 470; e-mnail:
vinigormeaesicoeninet i)




