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Beberes

Simples alvitre

Siuada em Sabrosa, na sub-reglac da Cima Corgo,
a Quinta do Portal (anteriormenta Quinta do Casal de
Celeircs) tem uma area de 15 hectares, lo@/mente
delimitada por muro; e averba uma longa histéria on-
de cabe o pionaiismo na luta cx;iqﬂ'afa'ﬂlnunra. Socie-
dade Quinta do Portal, S.4. & uma firma com sede
social no Poro mas que opera na regiae do Douro.
Empresa portuguesa e familiar, gerida por Eugénio
Branco 8 seus fithos Pedro e Jodo, dedica:se & produ-
géodavinhes do Porto, vinhos do Douro DOGC e Mos-
catel. Tuda comeagou com a Quinta. dos Muros, em
Favaios, na familia dos sacios ha mais deum sécuks,
Em 1978 adguiriram a vizinha Quinta da Abelheita, o
gue desde Iogo permitiu duplicar & produgéo. Sa-
quiu-se; em 1981, a compra da Quinta de Confradei-
ro (& Sandeman, gue reservou o direita de continuar
2 esar a marca «Confradairg=), em Sabrosa, & no mes-
mo ano & zona a referida Quinta do Portal,

Nesta Ultima & que fol canstruido o lecnologica:
menta avancado centro de vinificagdo, concluido
em 1984, gue permile tabalhar em media anual
750.000 guilos de uvas {podendo em cerlas anos
atingir o dobro), & as caves, com capacidade de
estocagem em madeira de 2.600 plpas, sec;ic de
estinlo am garafa e laboraldrio de controlo de gua-
lidade. O endloge da casa é Paulo Coutinho & Pas-
coal Chatonnet o conselheira tecnica.

J& por agui passaram, ha uns anites, dols tintos
da empresa, de marcas diferantes; a principal, =Quim-
ta do Portals, lancou, entretanto, tinfos monocastas.
Mos brancos ha diversas marcas, mas O qua Vamos
paber & o QUINTA DO PORTAL, Douro DOGC, branco,
2004, Entram na sua composicio uvas das castas \Vio-
sinha (45%), Mosoatel (285), Malvasia Fina (20%),
Gouveio (4%) & Femndo Pires (2%). Apts desengace
com esmagaments, seguido da prenzapem, fermen-
tot am cubas inok, & lemperalura de 18-20 graus can-
tigrados, nao tends realizado a malolacti-
ca. Durante o estagio em cuba inox o vi-
nho parmaneceu em contaclo cam as.
borras finas, de manaira a adquirir maior
complexidade e longevidade. Foram en-
vasilhadas 26000 gamafas. A minha,
na El Corte Inglés, custow €669,

Com 13 graus de tear alcodlico,
miostrou cor dourada, aroma frutado
com ligeras notas florais e percep-
;Ao da casta Moscatel, sabor comra-
zodval acidez, 8 Moscatel semprea
espreitar todeavia sem (lellzments) se
impor, estrutura afirmativa, exiginde
ser bebida bam fresco, E que 1), 6
«Oulnta’ do Porale, 52 te dassam
mais Malvasia Fina @ manos Mosca-
tel? Simples alvitre de guem mesmo
assim nao dabea de te apreciar. LF)
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