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Este ano a escolha dos vinhos ¢ especialmente dificil. Por uma

razao muito simples: ha muito por onde escolher. E que

chegaram finalmente ao mercado todos os tintos da colheita de
&

2003 ¢, por forca da qualidade dessa colheita, ha muita oferta

A selec
EXPRESSO

Vamoslaa preparar as com-
pras que o Outono aproxi-
mi-se ¢ estd na hora de repor o
desbaste causado pelas férias, O
investimento ndo tem de ser
muito grande, hi bons vinhos a
medida de todas as bolsas. Par

'Ls*ju, a0 deixe e lhe comtem
acquela historia de que os vinhos
€stiio muito carns € que por isso
alguém se passou para a cerveja,
abandonando ovinho, bI4, bld...

Ahotaé de comprar. No en-

tanto hi alguns vinhos que s6
estardo disponiveis na altura do
Natal, Como a maioria ja estd &
venda, ndo hi que enganar, é
preciso reabastecer a garrafeina,

A nossa selecgao
A Selecgiio Expresso estd
organizada em virios grupos,
pensada mais em funcio do t-
po de vinho do que propria-
mente do prego. O primeiro
prupo €, ainda assim, onde se

encontram as melhores rela-
gous qualidadelpreco,

Os vinhos do quotidiano

Sio o8 sabvavidas  do

dig-a-dia, Normalmente apre-
sentam uma razoavel qualidade
para dquilo que custam, exis-
tem habitualmente nas grandes
superficies & muitos deles inte-
gramas cartas de vinhos dos res-
taurantes, Sio, por isso, vinhos
cjue nio requerem nem grandes

inhos 2005

preparatives de consumeo, nem
grandes cerimoniais de decanta-
30 ou putros, Bebem-se sem es-
forgo ¢, em alguns casos, esiue-
cemo-nos deles depressa. T nes-
tegrupo que @ oferta € maior, A
listagem que aqui apresenta-
mos poderia facilmente ser mul-
tiplicada por trés ou por quatro
que ainda continudvamos a ter
um conjunto de vinhos de ra-
zoavel qualidade. Como tam-
bém ¢ neste grupo que a quanti-
dade de vinhos € maior, optd-
mos por fazer uma divisio por
Tegioes; mos restantes grupos a
regiao vai indicada @ frente, Os
vinhos hrancos estao assinali-
dos com B e o5 tintos com T,

DOURO

2004 Duas Cuintas B

2004 Encostas do Tua B

2004 Sogrape Reserva B}

2003 Calgos do Tanha T

2003 Qta, dos Aciprestes T

2003 Laveadores de Feitoria
Trés Bagos T

200z Lvel T

2002 Charamba T

DAO

zo04 Grao Vasco B

2004 Qta. Cabriz Colh, Se-
lece: T
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2000 Dom Ferraz T
2003 Cardeal T
2003 (Qta. da Ponte Pedrinha T

BAIRRADA E BEIRAS

2003 Almeida Garrett Char-
donnay B

2001 Messias Selection Bairra-
daT

2001 Q. do Encontro Supe-
rior T

2003 Ota. da Rigodeira T

2003 Q. do Ribeirinho Pri-
meira Escolha T

ESTREMADURA

2004 Palha Canas T

2004 Grand'Arte Alvarinho B

2004 DFJ] Touriga Nacional-
Touriga Franca T

2002 Erva Pata T

RIBATEJO

2003 Vinha Padre Pedro Res. T

2003 Casal da Coelheira Tou-
riga Nacional/Cabernet
Sauvignon T

2004 Conde de Vimioso T

2003 Qra. da Alorna Res T

2004 Palcoaria B

SETUBAL

2003 (Qta. da Mimosa T

2002 Jodo Xavier T

2003 Adega de Pegdes Colh.
Selece.

2003 Pasmados T

ALENTEJO

2003 Clara Antio Yaz B
2004 Esporio Verdelho B
2004 Marqués de Borba T
2003 Lima Mayer T

2003 Herd. 530 Miguel T

2003 Casa de Sabicos T
2004 Chaming T
2003 Dona Maria T

2003 Vinha da Tapada T

Os espumantes
para receber os amigos
530 vinhos que normalmente
servem dois fins diferentes: ou
para beber como aperitivo, a
acompanhar uns canapés, ou,
em alternativa, sio usados para
acompanhar alguns pratos. Co-
mo nem todos dio para mdo,
aqui ficam algumas sugesties di-
ferenciadas. Sdo todos brancos,

Como aperitivo

2001 QM Alvarinho

2000 Real Senhor Velha Re-
Serva

1002 (ta. do Cardo

ro01 Murganheira Reserva

Para acompanhar comida

zo03 Herd. Espordo

zoor Loridos Branco de Bran-
cas

2000 Alianga Particular

2c00 Milheiro Selas

200z Qta. das Bageiras Reserva

Os brancos
de Outono/lnverno

Nesta designaciio ¢ costume
inchiir-se o5 vinhos brancos
um pouco mais encorpados,
com mais cor ¢ idade, Tam-
bém entram nesta designagio,
s brancos que foram lermen-
tados em madeira e que, por
isso, adquiriram aromas, sabo-
res ¢ texturas que derivam do
carvalho novo.

T sabido que, na forma actaal
de produgio dos vinhos bran-
cos, 0 dizer-se omats idaden é
igual a estarmos a falar de vi-
nhos que tém mais de um ano
de vida. Nem todos passam
bem essa fronteira da idade e os
consumidores desahituaram-se
de bebervinhos brancos comaal-
gum tempo de garrafa, F verda-
de que muitos dos actuais bran-
cos estio pensados apenas para
serem bebidos novos mas con-
vém nfo partir do principio de
que um hranco com mais idade

Pagina:62 a 64




PublicacOes: Expresso

Mediana

Sociedade Gestora de Imagem e Comunicagdo, S.A.

Data:17/09/2005

Seccéao:

Revista Extra

Dossier: IVDP

Pagina:62 a 64

S regras para nao esquecer

TPmeLtegmm&arvmhos namedida
€0 86U SONSUMD, Campras a mais,
guandar N&0 58 l8m bos
oondiches do-amazenagem; dio.
- Para vinhos corentes & pars
- agueles que se destinam a ser
oORSUIMIdos no ano, fs.t;a as
-=nqu|5ic,nas sobretudo em feiras de
hiparmarcados & nas promagoes
penﬁdlcas pmidas palos
grandes espECOS Comarciais.

- Coffipre nas ganaleles
principalments os vinhos de mais
dificil acesso, calhsitas aspeciss 8
wvinhos felics em quantidadas mullo

reduzidas,
- Consulle a impransa da
especialidade & 0s guias de

vinhos disponiveis; a fim oe sa
aperceber das boas relagoes
qualdarie/praco.

- D5 Nhos Brancos 580 mais
senslvals 25 deficenias condigtag
de Bl'l‘l'ba.!ﬂl‘la,QSm E o ir
COmprando & ir bebendca.

- O espumante nao melhora em
cave, Pode duzar alguns anos mas
nao esteja a guardar pensando
gue a cave lhe valdar o que as
uvas nae deram,..

- Guarde os sebis vinhos delfados
&, melhar ainda {caso nao dispenhsa
de ma gamafsira). dentro das
proprias calxas am gue og
commprod. A regra aplica-se
lambar a.carios fipa de Vinha da
Pt como o Vintage & LBA

-Use uma divisdo da casa que
possa estar nommalments &s.
azcuras, Os vinhos agradacam.

- Hil garrafas gl cevem ser
gusrdackas ao silo: Vinhos da
Madsira; Mosoetéis, g Vinhos do
Poro: do e «tewnye (colhetas e
com indioagao de idade)

= Procure, principalmente nos
vinhos da gama meédiafbaiea, fer
vlrios exemplares de cada garrala
(3} & ter lambém vinhos de varias-
regioes,

= Moes finlos; alem de vinhosicg
waras regioes tenha tembem alguns
virhos varietals que Ihe agradem
mass (Touriga Macionaf, Tmita Ronz,
Syrah ou alilea qualgeen ) & vinhos
e ke dle vinds casfag

- Tenha especiais cuidados com
os vinhos mais velhas porque
san mals frapels & resistem plar

s mis condigoes, Nag o5

guarde para além do tsmpo
razoavel. Sg tiver varias garrafas,
abra uma por Bno para
acompanhar 8 evolucac:

- Terha algurmias magnum (1,51,
it dtels quando o grupa da
CONMivas & grends,

- Mao odia na lentagio deservir
muiftos sgrandes vinhioss.
diferentes numa so refeigan, Os:
SEUS amigos conhecedores
voltarao da bom grada sabendo
que ficou =agualas por beber. Um
vinho da referéncia por rafeicio &
guanto basta,

jd estd avariado. Entre parénre-

sis aparece 0 nome da regiao de

produciio, ainda que ovinho te-

nha, ora o qualificativo DOC,

ora o de Vinho Regional.

2004 Auster (Douro)

2004 Brunheda Res (Douro)

1004 Pogas Res. (Doura)

2004 Porca de Murga Res.
(Dourc)

2004 Redoma (Dourn)

2o04 Tia Pid (Doora)

2003 Castello d'Alba Vinhas
Velhas (Dourn)

2004 Paco de Santar Vinha
o Conrador (Do)

2003 Qta. das Marias (Dao)

2004 Qta, dos Rogues Encru-
zado (Do)

2002 Qa. das Bdgeiras Garra-
feira (Bairrada)

2003 Qta, de Foz de Arouce
Cerceal (Beiras)

2004 Morgado de Sta. Cathe-
rina (Bucelas)

2004 Ota, de Santo André (Ri-
batejo)

2004 Arte Velha (Alentejo)

2003 Péra Manca (Alentejo)

2004 Esporao Res. (Alentejo)

2003 Quteiro de Esquila No-

misma {Alentejo)

Os tintes
para a8s ocasioes
especiais
50 os tais que nio se podem
beber todos os dias pargue ja
ferem a bolsa. Tivemos o cui-
dado de, ainda assim, nao inse

rir aqui aqueles vinhos que se
tornaram icones ¢ sobre os
quais hd uma grande procura
que leva a que os precos atin-
jam valores muito acima da-
quilo que ¢ razodvel,
Estes tintos, tanto os |:t:tlt:r:i
eNncontrar na sua grande super-
ficie habitual como (mais pro-
vavelmente) emalgumas garra-
feiras da especialidade. Embo-
ra nem todos precisem, sao ji
vinhos que ficam muito bem
na mesa, se servidos decanta-
dos em garrafa de cristal ou vi-
dro. Copos adequados sio fun-
dameneais para usutruir rodo
o prazer dos vinhos, B, claro,
uma redobrada atencio as
temperaturas de servigo.
zooo Calheiros Cruz Grande
Escolha (Dourn)
2003 Confradeiro (Douro)
2002 P+85 Post Scriptum (Dou-
o)
2003 Dona Berta (Douro)
zonz Qra. dos Quatro Ventos
(Douro)
2002 Meandro (Douro)
2002 Qra. de Vila Mator (Dou-
ro)
2003 Vértice (Douro)
2001 Valle Pradinhos
{Triis-os-Montes)
Barges  Trincadeira
(Do)
zo03 Casa de Sanrar Res.
(Dia)
2003 (ta. Cabriz Touriga INa-
cional (Dan)

3003

2003 Qra. dos Carvalhais Al
frocheiro {Dio)

zooy Qta. da Fonte de Ouro
Touriga Nacional ([E0)

2003 Ora. de Saes Esrdgio Pro-
longado (Dio}

2003 Vinha Paz Res. (IDan)

2001 Império Reserva (Bair-
raca)

2003 Luis Pato Vinhas Velhas
(Beiras)

203 (Jra. de Pancas Res. Es-
pecial (Estremadura)

1gg8 Qra. das Cerejeiras (Fs-
tremadura)

zeaz Capucho Petit Verdor
(Ribatcjo)

ro01 Ota. do Alqueve Reser-
va {Ribarejo)

zoo3 Col. Privada Domingos
8. Franco Tourign Na-
cional (Setubal)

201 Hero da Machoca Gran-
de Ezcolha (Setibal)

raa0 Ma Partilha (Secubal)

xoa1 Baron de B (Alentejo)

2003 Canta X (Alentejo}

zp03 Dolium Selecto Touriga
Macional (Alentejo)

zo02 Farizoa Res. (Alentejo)

1¢02 Herd. Grande Caolh. Se-
lece. (Alentejo)

2003 Herd. dos Muachos Res.
[A]l:l‘litji})

2003 (ra. da Vicosa (Alentejn)

2001 Monte da Penha Res.
(Alencejo)

2002 Tapada do Bardo Res.
(Alentejo)

zo0z Zambujeiro (Alentejo)

0s generosos

para o queijo

e sobremesas
Aqui fala-se sobretudo de Vi
nho do Porto mas também de
Moscarel de Setibal ¢ Vinho
da Madeira. £ claro fJue para
acompanhar o queijo € melhor
o Vinho do Porto do tipo Late
Bottled Vintage (L.EV.), um
vinho engarratado com quatro
anos de idade, muito carrega-
do na cor ¢ com a forga sufi-
ciente para aguentar o tim:'iiu,
Ja para outras sobremesas po-
de escalher entre os Partos do
tipo stawnys (aloirados ¢ enve-
Thecidos em casen), as Mosca-
tel de Serdbal ¢ os Vinhos da
Madeira, sempre servidos ligei-
ramente refrescados. O Porto
LEV. ou Vintage deveri ser
servido 4 temperatura do tinto
(187). Os outros tipos (todos,
incluindo os Setubal e Madei-
ta, deverdo ser servidos entre
0s 13 e 157} Esqueca a historia
da stemperatura ambicntes
porque o ambignte nem sem-
pre esti a temperatura que o
vinho requer.
zaoo Porto LBV, Churchill's
1ggy Porto LBV, Delaforce
00 Porto LBV, Taylor’s
Parto Qra. do Vallado 1o anos
2g0z Porto Vintage Pocas
1 Maoscate] de Setiahal (Ba-

calhda Vinhos)

Madeira Henriques & Henri-
ques 15 anos Verdelho




