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de vinhos

' propostas gastronomi-

E uma pena que por cA nao se
conhec¢a mais e se consuma tao -
pouco vinho doPorto, sem davi-
da um dos grandes domundoe
aquele que deu a Portugal
maiorprojeccaointernacional.
Ha alguns anos, recebio |
convite doInstituto do Vinho
do Porto para colaborar no
projecto dolivro Receitas 4
com Vinho do Porto. As

cas eram responsabili-
dade do chefe Hélio |
Loureiro e formou-se |
uma equipade provado-
res em que estavamos
Joao Nicolau de Almei-
da (administrador e °

to), Miguel Castro e Sil-
va (chefe do Bull &
Bear) e eu proprio. A |
nossa funcio consistia
em indicar quais os por-
tos que se poderiam |
combinar adequada-
mentecomcadaumdos |
pratos. Teve piada, pois |
tinhamos a dispesicao
dezenas de amostras de
todos os tipos, variedades

Dossier:

emarcas para escolher, depoisdeex-
perimentar as iguarias. A minha
conclusaofoique é absurdoe cansa-
tivo fazer uma refeicio completa
com vinho doPorto, mas que pode
resultar num excelente acompa-
. nhamento com certasreceitas,
funcionando incrivelmente
quandointercalado com vinhos
. demesa. Nocasoconcretodeste
| LBV, umaassociacioficou clas-
sica entre os apreciadores, des-
coberta por Rolf van der Nie-
i poort: bife com molho de pi-
| menta preta. Acreditem que
.. funciona!
" O LBV tem caracte-
risticas semelhantesa
umvintage, ouseja, éde
uma colheita excepcio-
nal, assim confirmado
pela Camarade Prova-
doresdoIVPequeéen-
_‘ garrafadoentre oquarto
| eosextoanoaposavin-
. dima, maistardiamente
que o vintage que o é en-
tre osegundoeoterceiro
ano. Dessamaneira, o vi-
[} nhoevoluimaisnocasco
. e apresenta-se com
. maior idoneidade para
. consumoimediato, néo
. se oxidando tdo rapida-
mentena garrafa quanto
| 0 vintage e aguentando
' bem umas poucas sema-
nas depois de aberto.
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Este LBV 1998daRamos Pinto .
foi pisado em lagar e até pode ser
que algumas uvas levem o toque |
dos meus pés, pois nesse ano es- '
treei-me comicamente como pisa-
dorna Quinta de Ervamoira, daRa-
‘mos Pinto. Leva maioritariamente
tinta roriz, tinta barroca e touriga—|
nacional e naofoi filtrado, peloque
podera estar sujeitoadeposito. Uma .
belapinga para beber ou guardar.

Notade prova: Muito concentra-
dona cor e com grande intensidade
aromitica, mistura sensacoes de
chocolate, compotas de frutos ver-
melhos, licor de cassis e especiarias.
Na boca, esta muito bem, com es-
trutura, densidade elongofinal. E
fundamental bebé-lorefrescado, pa- .
ra que perca as notas alcoolicas.

. N4ohesite pois em passa-lopelofra-
pé oupelo frigorifico. E ndo se es-
queca dos copos adequados: os de
Alvaro Siza sdo perfeitos. Os tradi-
cionais demeia esfera destine-os pa-
ra formas derissois ou para beber
xaropes para atosse. (17/20)
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RAMOS PINTO LBV 1998

Regiao: Vinho do Porto

Tipo: Tinto -

Preco: 24 euros

Sugestdo gastronémica. Bife com
molho de pimenta preta




