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Vinhos

Um valor

einengenme

O Quinta da Sequeira é mais um vinho do Douro que se
Junta & extensa lista com que temos vindo a ser brindados
pelos produtores nacionais. Mas haverd espago para todos?

Alvaro Roneberg
vida@oindependente.pt

Cada vez mais compete aos produtores a
defini¢do de uma estratégia bem feita, seja em
matéria de pregos, seja de imagem ou distri-
buigdo. S6 assim serd possivel integrar todas
os vinhos que recentemente tém aparecido
no mercado. Mas pelo menos em relagao a
alguns temos esperanga de que consigam
vingar. Como este belissimo Quinia da
Sequeira.

Situada em pleno Douro superior, no
concelho de Vila Nova de Foz Cda, ndo se
pode chamar a Quinta da Sequeira um
novo produtor, pois ja produz e vinifica
desde 1899. Esta propriedade pertence a
mesma familia hd védrias geragdes, estando
hoje a dirigi-la Mério Jorge Eugénio Mon-
teiro Cardoso, engenheiro de profissdo. O
“bichinho” de produzir ¢ engarralar o seu
préprio vinho hd muito que o andava a
rendar e Miario Cardoso viu que tinha um

imenso potencial por explorar: as suas vi-
nhas. Assim, tentou rodear-se de todos os
meios gue lhe permitissem ter um bom
arranque, delineou uma estratégia a longo
prazo e contratou um excelente endlogo:
Jorge Sousa Pinto. De seguida, contacton 0s
agentes distribuidores que lhe oferecessem
as melhores garantias e levou os seus vi-
nhos a vdrios concursos internacionais. A
surpresa foi enorme, conseguindo arrecadar
medalhas com quase todos os seus vinhos,
nomeadamente no concurso internacional
Wine Masters Challenge 2005.

Vinho ja temos. Apenas falta introduzir
uma estratégia que faga com que o Quinta da
Sequeira seja mais facilmente encontrado. E
Mdrio Jorge Cardoso bem merece que este
vinho seja conhecido da generalidade dos
consumidores, pois ¢ um vinho que respira
personalidade ¢ tem imenso potencial. A
altura de langamento talvez ndo tenha sido
a melhor, mas € nas piores alturas que se
revelam os vencedores. Como este.
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Ficha técnica

Classificagao: Quinta da Sequeira Tinto 2001

Tipo: D.0.C. Douro

Produtor: Mario Jorge Eugénio Monteiro Cardoso

Castas: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinte Roriz, Tinta
Amarela e Tinta Barroca.

Vinificagio: desengaco total seguida de esmagamenio;
maceragao pelo frio durante 24 horas; fermentagéo durante
seis digs com maceragio pos-fermentativa, seguida de
fermentagao malolactica. Estagio de seis meses em barrica:
de carvalho "allier” e "limosin” e outros seis meses em
garrafa.

Teor alcodlico: 14,05% wvol.

Enélogo: Jorge Sousa Pinto

Ficha de prova

B Bonita cor, boa extraccdo. Sensacdo de notas tostadas das
barricas ainda por integrar com a fruta. Taninos de muita bai
qualidade, robustos mas ao mesmo tempo aveludados, con
excelente base. Vinho profundo e a demonstrar-se cada vez
melhar & medida que vai abrindo no copo, Muito promissor
em termos de evolugdoe.

Maridagens

B Para este vinho, Manuel Moreira recomendou-nos um %
prato de costeletdo de porco bisaro assado, acompanhado
de legumes guisados com carvi preto e chispe crocante em
salada — prato executado pelo nave “chef” da Fortaleza do
Guincho, Vincent Farges.
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Pequenas noticias

E Muita gente ainda torce o nariz quando se fala de
“rosés”. Dizem que ndo & vinho ou gue & vinho de
senhoras, mas esquecem-5e que o Nosso mais
conhecido vinho & um “rosé”, de seu nome Mateus
Rosé, que recentemente ganhou uma medalha de prats
no Mendial du Rosé - e muito merecida, pois &
excelente. Parabéns!




