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BRANCO ALENTEJANO

serve-se fresco, mas nao gelado,
para nao perder o sabor a vinho.
E bom todo o ano.mas na estacio
gquente que esti quase a partir
sabe muito melhor.

Desde o inicio da comercia-
lizagio do Esporio Reserva
que nos habitudmos a ter
nestas garrafas um elemen-
to.extra de curiosidade e de
decoragio que fazem muita
diferenca. Neste casa trata-
-sez cle urn verdadeiro o LISPy,
como se diz na linguagem
do marketing, e que signili-
ca e selling poine, Ora
este ponto Gnico de venda
resideno facto de este vinho
ter o seu rotulo desenhado
em cada colhelta por um ar-
tista diferente e o deste ano
& um alentejano de Moura;
Antdnio Costa Pinheiro, que
desenhou e pintou wm «Tea-
tro Ibérico na Herdade do
Esporios,

O vinho & feito com base
nas castas Arinto, Roupeiro
eAntdoVaz, que san trés das
melhores castas brancas da-
quela denominagao de ori-
gem, Estas castas fazem do
Esporao Branco Reserva um
vinha rico de gosto, encor-
paco e muito bem equilibia-
do, em que a acidez se en-
contra bem doseada. O vi-
nho fermenta e estagia em
barricas de madeira de car-
valho americano.

Aos olhos, o vinho estd
cristalino e s6 ndo & mais
brilhante porque a garrafa,
propositadamente, é de vi-
dro verde-escuro, o que de
certa forma protege ovinho
dos rains de sol que incidi-
riam directamente caso néao
houvesse esta defesa. 'lem
cor citrina muito clara, e no
nariz term muita fruta, no-
meadamente a dos pésse-
204, ananis e, claro, a bau-
nilha, por ter estagiacdo em
madleira de carvalho. Na bo-
ci 0 vinho @ cremoso e en-
corpado, bem equilibrado e
persistente.

Bebe-se a cerca de 100 €,
E importante ndo cair na
tentagao de o servir «bem
geladinhow, pois ovinho as-
sim muito frio, a uns 6° C,
nao sabe a nada, sda frio!

Estd agui um excelente
vinho capaz de acompa-
nhar virios alimentos, no-
meaclamente o peive gordo
grelhado ouno forno, como
0% pargns, os chernes, ete, e
ainda pode ser servido a fa-
zer companhia a um baca-
Ihaw, pois o vinho tem pre-
SENCH e COTPO PAra iS50 sem
problema algum.

Encontra-o 4 venda na
moderna distribuicio e estd
disponivel praticamente em
todo o pais. O prego anda pe-
los 8,50 euros cada garrafa.

ALE para a semani, com
outros vinhos.«<

Yascod'Avillez
EMOFILG

VISITA

VINHOS
DO PORTO

Asintmeras casas deVinho
do Porto, todas situadas na
margem esquerda do rio
Douro, em Vila Nova de
Gaia, valemn bem uma visi-
ta. Verd o que & um festival
de vinhos de grande suces-
50 e an mesmo tempo fica-
ri a conhecer a histaria dos
iltimos 250 anos, contada
a0 vivo ¢ mostrada nague-
las paredes e nagueles cas-
cos de vinho que, se falas-
sem, contariam muitas das
estdrias que fazem a histG-
ria doVinho do Porto. Vi vi-
sitar o Portugal vinicola e
divirta-se. <«

RESTAURANTE

DEGUSTO

0 ambiente ¢ (nico e o ser-
vigo & atento ¢ cordial. A re-
vista Wine Spectatordeu-lhe

TECENtemente o prémio Hes-
ferirant Award, que é impor-
- tante, pois é a primeira vez

que aguela conceituada re-
vista da este prémio a um
resftaurants portugués,
O chefPinto de Abreu nio
deixa 0s seus créditos por
maos alheias e, porisso,
aconselba-se a degustacio,
Telefone a reservar, para o
229364364 e fale com a Sr.o
[ Tvone Ribeiro, ou contac-
te amraves da ner degusto@
vinhoecoisas.pt. O Degusto
fica em Malosinhos, na Bua
Sousa Aroso, 540, ¢




