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Encontros Dao e Douro 2005
em Lisbhoa

DOURO

«QUEREMOS QUE TODOS OS CONSUMIDORES, NESTE CASO DA
GRANDE LISBOA, NOS FIQUEM A CONHECER CADA VEZ MELHOR
E NOS RETENHAM NA MEMORIA PALATINA PELA EXCEPCIONAL
QUALIDADE DOS VINHOS QUE AQUI ORGULHOSAMENTE LHE
PROPOMOS EM FELIZ MATRIMONIO COM EXCELENTE GAS-
TRONOMIA», UMA FRASE QUE O JORNALISTA ACREDITA TER SIDO
DITA EM UNISSONO POR TODOS OS QUE CONSTRUIRAM A SE-
GUNDA EDICAO DOS «ENCONTROS DAO E DOURO 2005 EM LIS-
BOA» AO CORRER DO PANO NO PESTANA PALACE.

Ropamagem Marco Moreira da Sika
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A esséncia dos «Encontros Dio @ Dourar ndo foi promaver a compeficdo pura e dura enire duas regides vizinhas, antes pelo contrario.
Fol ima necessdria tentativa de aproximacda entre as pessoas que [aboravam o vinho e conduziam a vinha nas duas regides.
A ideia naseau no Déo, na Quinta da Boavista, num encontro de amigos cuja paixao efa e & o vinho.
Nia sei se estavam & lareira, mas a defa nasce e ganhou farga, Jodo Tavares de Pina, Jodo Roseira, Luis Soares Duarte, os sparleirass da crianga

segundo Encontro
Ddo & Douro
em Lishoa
apresentou-se
com nova figuring onde as novidades
foram muitas. O eventa prolongou-se
durante uma semana
preenchida por jantares vinicos,
degustacoes em garrafeiras e culminou
com uma prova de samostras
de cascos da colheita de 2004,
Porem os produtores aproveitaram
para mostrar muito mais que lsso
e em boa hora o flzeram.
O formate mudou. Comecou por ser
um encontro entre produtores
e enologos de ambas as regioes
onde provavam os vinhos da colheita
anterior, se frocavam opinides
e s& comentava o trabalho de cada, |
um, Tudo numa amigavel
confraternizacan que altemava
entre as duas regioas.

nesta foto estirica da autorfa de MMS,

Mo ano passado a dupla Jodo
Roseira/Luis Soares Duarte quis ir um
pouca mals alem e achou que estava
na hora de descer wa capital do reinos,
Era tempo de vir mostrar mais de
perto os vinhos mais recentes das duas
maiores regloes viticolas nacionais

g ao mesmo tempo privileglar

urm contacto mais pessoal entre

o5 consumidores

e o5 produtores/enologos.

Foi assim que uma semana depois

do encontro tradicional, que nesse ano
s realizou sob os auspicios de Alvaro
de Castro na Quintz da Pellada,

e Sela, o Museu Militar, local
escolhido para o primelro evento

em Lishoa, abriu as portas ao plblico,
A escolha nao fol despropositada,

pois tratava-se de um espaco historico
e extremamente belo.

Porém o excepcional calor que se

fez sentir veio mostrar algurmas

Pedra Figueiredo e Luis Soares Duarte,
Ddo ¢ Doura ro sey melhar,

deficiéncias para a realizacao

de eventos desta natureza,

Este ano o evento trouxe muitas
novidades A organizacao da Bago
de Touriga da dupla Roseira/Soare
juntou-se a Wine Solutions

e o conceito alargou-se a restauracao
o que lhe conferiu um caracter onico
¢ excepcional,
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A escolha do Hotel Pestana Palace
pard palco do encerramento desta
segunda edicdo também foi
Intencional. Localizado no Alta

de Santo Amara, uma das zonas

mais franquilas da capital, este edificic
datado dos finals do século XIX,

fol alve de um rigoroso restauro

gue lhe devolveu o esplendor original
do que outrora foi o Palacio Valle-Flor,

~ Um monumento nacional a dar

guarida ao que o patrimanio agricola
portugués tem de melhor o vinho.

E por seu tumo, a gastronomia,
também ela um Palriménio Nacional,
a consolidar o matrimanic numa

semana de nupclas vinicas.

Carfes Lucas/Ddo Sul apresentou os seus vinkos no Jantar
oz York Housa.

NOVO FIGURINO

BASTANTE POSITIVO

A mudanca de figurine foi considerada
pela grande maioria dos participantes,
lefa-se produtores/engamafadores,
bastante positiva

Pedro Figueiredo, da Sociedade
Agricola Vale das Escadinhas, opinava
descontraidamente: «Antes tinhamos
um encontro de amigos para ver

o0 que cada um tinha feito no ano
anterior, agora passimos

a partithd-lo com quem nos visitas,
Mais pedagogico, explicava: «&
importante porque o consumidor
para comprar tem que primeiro
provar pols tem receio de adquirir
e/ou beber algo desconhecido.
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Folha de presenca

Estiveram presentes 38 vinhos da colheita de 2004, (amos-
tras de casco) de outros tantos produtores, porém houve opor-
tunidade de serem postos em prova alguns vinhos excep-
cionais da colheita 2003, bem como alguns Porto Vintage do
mesmo ano, a serem langados no mercado dentro de dois a
irés meses,

MARCARAM PRESENCA PELA REGIA® DO DAO:
» Adega Cooperativa Vila Nova de Tazem,

» Casa de Ilax'éi,' s produtores do Dotre.

* Casa de Santar, b

» Quinta da Garrida (Caves Alianga), Esta é a oportunidade para quando
s [Quinta da Falorca, vir esses ratulos na prateleira ndo

- ﬁnmta da Pellada, ter nenhum receio de compran:

= Quinta das Maias/Roques, Por outro lado, sublinhava: «E preciso

nda esquecer que Lisboa esta muito
influenciada pelo Alentejo, até por
questdes geogrificas. Queremos
que o consumidor, neste caso

da Grande Lisboa, nos fique

» (uinta de Cabriz,

s (Juinta do Perdigdo,

* Quinta dos Carvalhais (Sogrape),
e daca, -

¢ Terras de '1_!“31,‘35' - a conhecer cada vez mefhor.

* Lagares da Cerrado (Unio Comercial da Beira), Uma idefa partilhada pela totalidade

* Vinha Paz dos produtores presentes,

= Vinhos Borges a que o endlogo/produtor Jodo Paulo

= (uinta da VYegia, Gouveia, da «Vines e Winess, empresa
gue assing varios vinhos da Regiao Dic

EM REPRESENTAGAO DO DOURO ESTIVERAM: em prova acrescentava: «Temos que

= Alyes de Sousa, explicar ao consumidor o perfil

® Bago de Touriga,

= CARM/VDS,

* (asa Ferreirinha (Sogrape),

& Folheita de Ideias,

# Layradores de Feitoria,

» Nigpoott,

® Passadouro/Pintas,

= Pocas,

s (uinta de La Rosa/Poeira,

s (uinta de Ramozeiros,

s (Juinta do Crasto,

e (Quinta do Infantado,

* (uinta do Portal,

# (uinta do Vale Medo,

» Quinta dos (uatro Ventos {Caves Alianca),
e (uinta Vale D. Marid, Ramos Pinto,
» Real Companhia Velha,

* Vallado

» Vertice — Caves Transmontanas.

Jodo Paulo Gouvela esteve presente com o seu Pedra Cancefa,
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0= produtores
do Do
Francisco
Fermaira.
As Caves
Alianga estio
preseqntes
am ambas
a5 regides.
dos nossos vinhos ao mesmo de marketing e mercade que o
tempo que lhe explicamos o perfil irreverente endlogo Jodo Tavares
da regido de uma forma cativante. de Pina, também ele «parteiros da
Ora a melhor forma de o fazer idela dos Encontros Ddo e Dourg,
é aqui, pessoalmente, num contacto traduz assim: «Temos que vir para
directos. fora da regido pois fechados entre

Basicamente, & uma questao portas ninguém nos conhece.
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E aqui que temos que estar e nos
mostrars.

Qutro sparteiror da idela, o endlogo
Luis Soares Duarte confessava-nos com
simplicidade algumas lacunas do
formato da edicdo anterior que esta
edicao veio suprir: «Com o apoio
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Que sera de 2004?

Sera politicamente correcto dizer que a colheita de 2004 foi
il m 2002 sobre a colheita
'EL outras para o «nem por

rte, !

: w0 gue vai mractemqr a caihe:m
de 2004 vai ser o grau de acidez gue vai equilibrar bem os vinhos. 40 mes-
mo tempo vamos ter alguma estrutura pois houve uma maturagio alge
pressionada pelo excesso de stress. Os vinhos para ja poderds néio estar
equilibrados todavia hi excepgdess.

L E no [ 25 Duarte, se manifesta 2 confiante, no Dio, Pedro
Figueiredo ar «0 ano de 2004 vai ser uma gmmie colheita, vamas mar-
car pontos, sdo vinhos que portentosos e viie marcar a diferenga. Em 2003
revelamm 58 wnhus mais subtis. Em 9004 500 mais eszruturadas com

surpreendido: winicialmente ndo tive gmndes expectativas, parece-
ram-me vinhos fechados, algo mondtonos, sem expressdo, nada exuberan-
tes. Porém neste momento estdo a crescer lentamente.» Explica, ainda es
endloge, que outra diferenca foi a expecta wEm 2003 criarant-se logo ex-
pectativas imediatas. Este ano (2004) foi o contrdrio. Surpreendeu na me-
dida da evolucdo, tornando-se muito intenso, bastante estruturado com os
taninos j& bem casados, surpreendendo @ medida da evolugdon.
ra Alvaro da (Quinta da Pellada e (uinta de Sa
S estes vinhos «vido ficar prontos mais de pressa do
que o normal, pois tém mais dicool que o normal o gue thes pode canferir
uma caracteris t:ca gue pode ser confundida com alguma doguran.
e s0b o mesmo guarda-chuva da m:
s Alianga, opi sobre a Quinta da Garrid:
no Ddo e a Quinta dos (uat /a francamente
itiva: «Em ambas as regioes conseguimos atingir niveis excelentes que
auguram a possibilidade de laborar os topos de gama. Confesso que tive
algumas dividas logo a seguir a vindima, contudo logo dissipadas e estou
convicto gue terei boa matéria-prima para fazer os topos de gama da casa.»
Uma fraze p

ntes no Douro, numa p

2004 nao

Tiv 54 upmtu var o que se laborou em

para ter apinides form 5 vinh :
lo da carruagem,

o a capaci-
o conforto.

Estamos ainda no
quir terminar a vi:
: arama, acidez
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Chocolate: um encelente dequstador
para Portos.

:

logistico da empresa «Wine
Solution» da Teresa Gomes
reuniram-se boas condicdes,
embora ndo tenhamos ainda
atingido as ideais».

Num apelo & idela primeira lavrada

na Quinta da Boavista que presidiu
aos encontros realizados nas Regides,
0 endlogo ressalva; «Mas isto é uma
festa ndo é um evento técnico.
Mantém-se fiel 4 primeira ideia.

£ uma festa ligada ao vinho que
nds trouxemos para a cidade para
poder estar mais perto de um
mercado algo distante. E obvio que,
Jjd que aqul estamos, aproveitamos
para mostrar tudo o que temos

e fazemos

A acompanhar os produtares de vinho
estiveram produtores de azeite, queijos,
enchidos e doces regionais,

Foram estes as imensos sabores

com que os visitantes tiveram
oportunidade de se deliciar,

Resta dizer que cinco renomados
Chefes do panorama gastronomico
nacional deram cor a nutras tantas
amaridagenss - na expressac de Jlodo
Rozeim - e comentadas pelos proprios.
Os jantares vinicos registaram

uma enorme afluéncia. No total
participaram cerca de 200 pessoas,
Em jeito de rodape fica a referéncia
aos apolos oficials da CVRD

- Comissao Vitivinicola Reglonal

do Dao e do WDP - Instituto dos
Vinhos do Douro e Parto, <<
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Ementa e Vinhos

York House

Carpaccio de polvo perfumado
cotmn azeite virgem e oregdos
* Redoma Reserva Branco 2003

Salada tépida de bacalhan

com pimentos grethados

= Dio Quinta de Cabriz Escolha
¢ Memnge

Presas de porco preto com pesto

de coentro e migas de espargos bravos
* Dao (minta da Vegia Reserva

* Novus

Lombinhas de lebre com molho

de vinho tinto

* Do Quinta do Perdigic Reserva
* Douro Borges Reserva

Trouxas de ovos com gelado de limao
a miolo de pistachio

* Nieport Porto Junior e Senior

(afa

Galeria Gemelli

* Gouvyas Reserva Branco 2003

“Pecados" de gueije scamorza fumada
e alcachofras, gelatina de laranja

* (ta da Falorca Tour. Nacional 2002
¢ Lagar de Darei 2002

Risotto com pimentos e manjericio,
perfumado ao limio

* Lagares do Cerrado Tour. Nac. 2001
* Quinta Vale de Dona Maria 2002

Penne salteadas com polvinhos

a0 balsamico e horteld

s Pintas 2003

* Qta do Crasto Vinhas Velhas 2001

Presa de paleta de porco preto assada
com especiarias, "spaetzli" de cogumelos
shitake e mirtilhos caramelizados

¢ (ta do Crasto Vintage 2001

"Cremoso” de cerejas e mascarpone
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Restaurante
Valle Flor

Figo de capa rota numa trouxa
com gueijo de cabra Granja
€ folhas de erva benta

Ourigo de massa de pastéis
de bacalhau cheio de salada
de lingueirio e sapateira

Salmanete com flor de sal assado
e atum dos Acores grelhado,
azeiteiras marinadas e migas soltas
de espinafre, tomate e manjericao

Lombinho de porco Alentejanc DO
com améijoas boas e coentros,
sardinha assada em pdo frito

e beldroegas

Rolinho de arroz doce com geleia
de alperce

100 Maneiras

Polvo com batata e tomilho

* Porca de Murca Reserva branco 2004

Atum salteado em crosta de sésamo, molho de chalotas
assadas e sumo de larania, salada de rebentos de soja

* Dao Terras de Tavares Hinto 2001

Restaurante Virgula

Boas-vindas

* Espumante Vértice Super Reserva Bruto 1999

Linguas de bacalhau com granizado de gaspacho
Espetadas de caractis com compota de tomate

¢ Quinta da Léda tinto 2001

* Quinta do Vale da Raposa Grande Escalha 2003

Morcela da Guarda assada com legumes e chutney de macd
* fdro da 5& Reserva tinto 2001
* Quinta do Infantado tinto 2002

Leitdo corado, coulis de menta cim lima confitada
* Dao (Quinta da Garrida tinte 2003

Coxa de pato confitada, cmjumel.o recheado, batata chips
* (Quinta do Portal Grande Reserva tinto 2001
* (uinta dos Quatro Ventos Rserva tinto 2002

Ameixa e crocante de caramelo
* Porto Ramos Pinto 10 anos

* Quinta do Vallado Reserva 2002

Cherne assado com brandade de sapateira
* Vértice branco 2003
* Quinta dos Carvalhais Touriga Nacional 2000

Bochecha de vaca com cogumelos e espargos verdes
* Adega Coop. de Vila Nova de Tazem Alfrocheire 2002
* Casa de Santar Rserva 2003

Daces conventais
* Quinta do Vallado Porto Tawny Velho 10 anos




