# vinho do porto

POI'TO BI'dINCO

DE PARENTE POBRE A ESTRELA DE PALCO

No conjunto da produgio do Vinho do Porto, o branco sempre foi colocado em segundo
plano. Sem razdes para brilhar e usado apenas nos vinhos correntes, o branco tardou em
chegar a ribalta. Mas tudo mudou e no espago de uma (quase) década assistimos auma
verdadeira revolucao.
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Se estivermos no Porto, quer numa empresa do sector do Vi-
nho do Porto quer num restaurante onde exista uma preocu-
pagao com o servigo de vinhos e a qualidade dos mesmos, &
provivel que nos propanham para aperitivo um Porto bran-
¢o, servido fresco. Pode mesmo ser em virias modalidades:
a solo, com uma casca de limio ou na versao Portonic, com
gelo, limao e dgua-t6nica, Ainda € possivel uma outra opgdo.
um Reserva branco, com mais tempo de casco e alguma oxida-
i, servido bem fresco com uma pequena casca de laranja. £
na mesa provavelmente vamos encontrar améndoas torradas
mas também, ¢ porque nfio, azeitonas on timaras com bacon.
De ha muito que o Vinho do Porto branco seco é utilizado
paraaperitivo e sobremesa (no easo do Lagrima ou Reserva),
bebido fresco, Tem varias vantagens: nao requer cuidados
especiais no manuseamento da garrafa (uma vez que nio ha
deposito). nao hé hierarquias de datados « nio datados € €
vinho sem grande historia para contar, Pode parecer estrunho
se pensarmos que as quantidades de Porto banco produzidas
anualmente sio bem maiores do que imaginamos. Segundo
dados do [nstituto dos Vinhos do Douro e Porto (IVDP), em
2015 a produgao de Porto branco corresponden a17.4% do
total desse ano e o hranco foi responsavel por cercade 12%
das exportaghes.

Apesir deste "peso”, 0 branco tem permanecido na sombra
do tinto, o verdadeiro rei do sector, Muitas casas utilizam
vinhos adquiridos & produgio, nomeadamente a lavrado-
res € adegas cooperativas, para suprir as necessidades. Es-
tes vinhos sio sobretudo destinados A gama Dry White, o
tal vinho de aperitiva que pode ainda ser classificado coma
Branco leve seco, com uma graduagdo mais baixa do que os
restantes brancos. Todas as casas contemplam no seu por-
tefolio 0 branco e muitas tém grandes stocks de vinho em
cave, Se, por um lado, nas vinhas velhas as uvas de branco
estavam misturadas com as tintas —, sendo vindimadas em
conjunta —, por autra sempre houve uma plantagio especi
fica de vinhas de wva branca. sobretudo nas zonas mais altas,

onde geria possive) obter mostos de mais acidez e frescura,
(Quando afirmamaos que é um vinho com pouca histdria para
contar estamos i pensar no facto de serum vinho sem possi-
bilidade de ser protagonista, num universo dominado pelos
tintos: com o branco ndo se fazia (nem faz) Vintage ou LBV,
com 6 hranco nio se produziam Colheitas datadas ou Porto
com indicacio de idade, de 10 a2 40 anos, Restava assim a0
branco remeter-se a um vinho para aperitivo, para com-
por lotes, vendido barato e pelo qual ninguém dava a cara.
As excepgles eram isso mesmo, MOMENtos raros em gue o
brance ganhava algum protagenismo: lembro-me de alguns
vinhos velhos da Niepoort, Very Old Dry White, recordo um
branco muito velho da Barros e depois alguns, pouces, em que
vertos produtores apostaram, saindo um pouco do marasmo
geral, como o da Churchill’s, um vinho com estagio e alguma
oxidagdo, muito afinado, € da Rozes. um braneo com 7 anos
de casco. Algumas outrag empresas apresentavam também
marcas eom algumna pretensio mas que por razoes comer-
ciais ndo se vendiam em Portugal, como o Offley Cachucha,
0 branco sempre ficou em posicio secundaria face ao tin-
to. Dizia-se no sector, ¢ vito aqui Richard Mayson no seu "0
Porto ¢ 0 Douro” (Quetzal 2601), que o Vinho do Porto tinha
dois deveres a cumprir: 6 primeiro era ser tinto e o segundo
eraser bebido, Foi precisamente este lugar secundario que
se alterow em finais da década passada.

MUDA A LEGISLAGAO, MUDAM AS VONTADES

Alegislagio mudou ¢ os brancos ganharam espaco para se
mostrarem em terrenos que até entdo Lhe estavam vedados,
Apbs trés anos de conver entreaA glodas Em-
presas de Vinho do Porto (AEVP) e o IVDP surgiu. em 2007,
o primeiro Porto branco 10 anos, da firma Andresen, Esta-
va assim concretizada a primeira ruptura cum um passado
de séculos. O Porto branco passaria a ter outra identidade
¢, além dos vinhos com indicagio de idade —10. 20, jo e 4o
anos — alegislagao actual contempla tumbém o Porio bran-
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co Colheita, com as mesmas exigéncias do tinto; 7 anos de
caseo antes do engarratamento, indicagio do ano de colhei
tano r-’-tallu, aprovacao, prova e controlo da conta-corrente

por parte do IVDP.

Com esta abertura legal asg181mos a0 surgumento no mer

cado de vinhos que estavam “guardados” em cave em virias
cagas do sector; foi o cago do Wiese & Krohn de 1961, foram
virios colheitas datados da marca Dalva (C. da Silva), Outros
produtores estdo ainda fora deste "combate” dos Colheita

v indicacio de idade.

mas ji se afirmaram nos vinhos
como € o caso da empresa Andresen Carlos Flores, desta

reendido com o sucesso

casa de Vinho do Porto, diz-se surg
que 010 anos branco teve, Jaque “uitrapassou tudo o que
pr wdigmos inl:i_ull:ar ESpeEravamos vender 3000 qarmfds e

dele estamos a vender 25.000 garrafas/ano. Desde o inicio

e com as outras idades

que pensamos fazer ta

mas fomoz com calma: o surgiu em 2010 e (
anos” em 203", afirma Carlos Flores, O endlogo da Andr
sen, Alvaro van Zeller, confirmou-nos que quanto entrou
para a empresa, em 1999, deparou com enormes stocks de
vinho branco velho e foi dai que nascen também a ideia de

fazer um branco com indicacio de idade, Carlos Flores re

corda que “quando houve o projecto de |;I:ml‘.‘c.‘«- de novas
vinhas com apoio do Banco Mundial (inicio de 92) houve
muito .l;'r.”l‘:_[”" dev :llh:\.:- d’ hl'ﬂ"rﬂ I'IJT:I ‘IL'C niaras casras
tintas que eram entin recomendadaz. Muita do nosso sto
ck vern assim do tempo em que havia muito mais vinhas de
branco na regido”

0 movimento ganhou asas e outras empresas sbriram esta
nova oportunidade de negocio, com algumas a lancarem
apenas 010 anos (Ferreira, Nicpoort) mas outras a entra
rem na gama total, como a Kopke. A Bardo de Vilar, ainda
que apostada em grandes volumes, ndo quis ficar de fora

deste negcio, apesar das pequenas quantidades de branco

velho
t. para ji. 440 it

a Bardo de Vilar vendeu §o0 litros no ano de lancamento,

jue venden: do 10 anos’ braneco, 475 litros em 2015

15 em 2016; ja no Colheita 1989 branco,

em 2014 € 0 stock acabou com a venda, Ji em 2016, dos il

g

50 litros! Além das empresas tradicionais de Gaia,
também virios produtores sedeados no Douro se interes
saram pelo negocio

No Grupo Symington, o branco ainda ecupa 12% de toda a

yroducdo. Em Portugal estdo disponiveis quatro marcas:
o
Grahams, Dow's, Warre's e Cockburn's, com vendas que em

201 5 .'Ilil‘.}{lr:l!n. no mess J(IH terno, as .‘_UZ" Q > ;::arr.'ifaﬁ.

num universo de 2,880.000 garrafas produzidas anualmente.

1A%

0 grupo ainda nio fez qualquer aposta nas novas catege
mas Paul Symington, ainda que defenda a continuagao do

ymo estd. ndo descarta a hipotese de futura

portefaliot

mente pm]rrc nirar nesle novo segmento, uma vez que

O crescimento parece €1 notorio,

VIRTUDES E DIFICULDADES

O Porto branco estd aganhar adeptos, Os que se destinam as

categorias Extra-Dry nio chegam a estagiar em madeira e per

rcitrina (easo do

manecem p‘;‘." 1580 NO INOX, CONSLTV and
Graham’s aqui provado). Almmas empresas estagiam também
branco em depisitos de cimento, favorecendo alguma oxi

a0 ¢ uma cor mais carregada, Outros preferem o estigio
em madeira, o que se reflecte na cor e, principalmente, nos
aromas. Luis Sottomayor. enélogo da Sogrape. confirma que o
Porto Re
com as vendas a atingirem 1.6 milhoes de litros/ano, e José
Manue! Sousa Soares (enélogo na Gran Cruz) destaca os qua

va ll"J‘Il'l! 1em ’n'-nllll consistentemente d crescer,

tro milhoes de garrafas que o grupo Cruz vende anualmente,
sobretudo para os mercados externos, da Franca e Bélgica.
palmente em direcgao a vinhos pensados

A aposta val prin
pam um consumo ]l)\(‘.‘” e d-'sl'nllll':lili(l. 1"”(1(‘ se )ll('il-',‘"l as
“long drinks’ e os cocktails., J& na marca Dalva (que pertence
0 mesmo grupo) a aposta é sobreturdo nos colheitas datados,

uma edicdo por década ( 1652, 63eT1) Para 2017 esta prevista

a edicao de um branco da década de 8o.

Nio cremos estarem esgotadas as inovagoes que se podem

fazer em relacdo ao Porto branco, Muito provavelmente
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quando os brancos passarem a ser totalmente controlados,

da

rinha i fermentagio, pe
a compras externas, ¢ provavel que este vinho ganhe ainda
mais caracter e uma outra complexidade. O extra scco so

fre de uma dificuldade extra; a aguardente tende a “matar”

08 aromas primarios das castas e, por iss0, alguns produ-

tores, como a Sogevinus, sdo particularmente cuidadosos

empresa, emve ¢ de recorrer

dizem-nos na empresa, chega assim ademorar 36 horas

E o futuro do braneco na ligacio com a comida é seguro, subs

tituindo muito bem os vinhos de colheita tan
li

LUm branco

em algumas
o e vontade de inovar,

gacdes classicas, Assim haja imag

elho € melhor ou pior que um tinto com 0 mesmo

envelhecimento? A resposta ndo é univoca mas Sousa Soares

¢ perempitno: “Num copo preto € quase impossivel distin

com a juncio muito lenta da aguardente
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%)
2l

16.50

16 € €16
Churchill's
Porto Dry White
Churchill Graham

A cor evidencia o estagio
em madeira, com notas
oxidativas, leve notade
rango, boa complexidade de
conpunta Soco na boea
podera ganhars
acompanhar amé
1aMmadas ou Ser Serv
umac

a delarania

puir nos aromas um branco de um tinte." Para que conste

7€) €30
Dalva
Porto Colheita branco

BXDOS10, com
as notas de frutos secos,
T NOLAS OC caika oo
charnutos e frutos em calda




% Secos mas doces?

Os vinhos do Porto branco podemn apresentar varios graus de
dogura, conforme a designacdo que tém. Apesar de por norma se
dizer que um exta-dry & muito seco, em boa verdade todas as
categorias de branco sao razoavelmente doces. Assim, coma se
pode ver a segulr, 0 grau de dogura é significativo:

B Extra-seco: menos de 40 gramas acglcar/litro

B Seco; entre 40 e 65 gramas agucar/litro

B Melo-seco: entre 65 e 85 gramas aglcar/iitro

® Doce: entre 85e 130 gramas agicar/litro

& Muito doce ou Lagrima: mals de 130 gramas agucar/litro

O Porto branco leve-seco poderd ser comercializado com um minimo
de 16,5% de volume de dlcool, resultando por issc uma bebida com
teor alcodlico mais moderado.

A legislacaa actual ndo contempla a possibilidade do Porto branco
ser um varietal de Moscatel (como ndo contempla a possibilidade de
fazer um Porto monovarietal, cualquer que seja a casta) mas tal jié
foi contermplado em épocas anteriores, Também o termo “tawny”
continua a ser utilizado apenas para os vinhas tintos envelhecidos
em casco, devendo, no caso dos brancos, usar-se & designagso Porto
branco velho.

No harizonte, e segundo Bento Amaral, do IVOP, nBo se prevé a curto
prazo qualquer inavagaa no campo dos vinhos brancos,
nomeadamente a possibilidade de se fazer um branco engarrafado
cedo e envelhecido em garrafa, como acontece com os vintages,
Nem consta que o sector tenha sequer comegado a discutir o
assunto.

7€) €20 18 € €100 csaciy
Kopke Andresen

Porto 10 anos branco Porto 40 anos branco
Sogevinus J.H. Andresen

A tonalidade é 4 de virho Carregado na cor, com
envelhecido em casco com tonalidaces verdes a

muito fruto em calda, mostrarem a idade do vinho,
compotas e notas de madelra muito rico de aromas, com tudo
exdtica e caras, Elegante na 0 gue é supostoum Forte velho
boca. comdogura bem ter para mostrar (madei@s,
ajustada.é um branco demuito  compatas, frutos secos).

boa presenga e final muito Grande cormplexidade, grande
protongado. (2096) finura na prova de boca.

Excepcional. (20%6)




34 A nova vida do Porto branco
Durante muitos anos, o papel do brancos no “filme” do
Vinho do Porto foi bastante secundario. Mas agora estao
avoltar i ribalta. No periodo de uma década, abriram
horizontes e ganharam nobreza. Assistimos a uma
deliciosa revalugio



