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Vinho Regional
do Minho Pago de
Teixeird Branco 2004
A outra face de Montez Champalimaud
Foi recentemente de 75% do vinho
langado no mercado o l {normalmente esta
vinho Regional do operacdo so ¢ feita nos
Minho Pago de Teixeiré ~ »—tintos). Segue-se um
2004, E produzido na agio em madeira,
quinta que Montez @ que na colheita de
Champalimaud - 2004 foi feta em 12%
{produtores do famoso TI_;E*_;“_I do vinho em barricas
Quinta do Caotto), _ | novas de canvalho
também possuem a —~ | francés de tosta media

noroeste da Régua, nos ..~ .| durante cerca de 40
livites da regiBio E=N b,

demarcada do vinho O resultado final & um
verde com o no Douro. vinho complexo, que sem
Este vinho tem um perder a frescura desejada
nascimento levemente num vinho desta regiao, lhe
diferente da maioria dos acrescenta uma

vinhos da Regido dos Vinhos  grandiosidade que o

Verdes, ja que tem asua roxima dos seus primos
origem em solos xistosos (afastados) do Douro.

mais caracteristicos do E um excelente vinho de
Douro do que do Minho. conversa, mas tambem um
Também a vinficagao & vinho que pede comida, por
diversa, porque apos o exemplo um prato de polvo.
desengace total seque-se E iente de uvas das
um ligeiro esmagamento em  castas Avesso (67%),
prensa pneumatica, Loureiro (22%), Trajadura
seguindo-se a fermentagdo  (16%) e Pederna (5%) e
em cubas de aco inoxidavel, tem uma boa capacidade de
com controlo de envelhecimento em garrafa
temperatura. Uma grande devendo atingir 0 seu auge
diferenca é a fermentagao dentro de dois a trés anos,
malolactica (transformagao podendo ser bebido ja por
do dcide mélico em acido quem goste de vinhos mais

ldctico) que & feita em cerca  jovens.

Acompar;f'le

esta bebida com...

Polvo & minha moda

Coza um polvo na panelade  polvo, um ramo de salsa, sal
pressao durante 20 minutos e picante a gosto. A meio da
a meia hora, ndo colocando  cozedura do vinho junte o
agua nem sal, mas juntando-  polvo certado aos bocados,
Ihe uma cebola cortada ao corrija os temperos e bem
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