comer & heber workshop

PORTO

VINHO
DO PORTO
COMTODOS

E também para todes: um dia por més, ha
workshops no Instituto dos Vinhos do Douro ¢
do Porto onde se aprende a combinar o valioso

néctar com outros produtos hons e muito
n0ssos, como castanhas, queijos e gelados.
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tencgao que as trufas ndo sdo pa-
ra trincar e mastigar, mas para
derreter na boca, o mais devagar
Jue se conseguir - aguentamos
40 segundos? - até emergir o subtil pican
te da malagueta. E sé entdo levar aoslabios
o cdlice de vinho do porto LBV ou vinta-
ge, Para cada um dos vinhos, o casamento
com o chocolate vai gerar aromas diferen-
tes, dando vontade derepetira harmoniza
canaté encontrarmosas palavras certeiras
para descrever bem a festa de sensacoes.
Eassim, entre derreter trufas na boca e sor-
ver os vinhos cor de rubi, se passaum tran-
quilo - todavia intenso - par de horas, num
dos workshops My Port Wine Day.

Este que descrevemos € o proximo que vai
acontecernasalade provasdoInstituto dos Vi-
nhosdo Douro e do Porto(IVDP), com choco-
lates da marca portuense Annobon e vinhos
Ramos Pinto, apresentados par dois especia-
listasdessas empresas. Este My Port Wine Day
defevereiroédedicadoao Diados Namorados,
mas todos os meses, a cada dia 10, as 18h00,
acontece uma destas «aulas» de harmoniza-
¢ao de vinhos do porto com outras produtaos,
de preferéncia nacionais e com muita tradicio
incorporada, como € ocasode frutos, queijose
docesregionais. O temapode tambémser co
mo bem casar vinhodoporto comgelados ou
asuautilizacio na base de cocktails.

O My Port Wine Day acontece
sempre no dia 10, por uma
raziao: a 10 de setembro de 1756
foi criada a primeira regiao
demarcada do mundo.

E um evento cuidado - do lado dos vi-
nhos, ha sempre um produtor consagrado;
do lado dos produtos, marcas de alta quali
dade.E. todavia, o preco por pessoa é mui-
to acessivel: participar custa apenas 5 eu-
ros, bastando uma inscrigdo atempada,
€ 0 grupo deve ler no maximo 25 pessoas.
L, portanto, um bom programa para fazer
com amigos e, no final, levar como recor
dacao um copo ou entdo descontar o valor
dainscrigdo numa compra nalojado [VDP.

O My Port Wine Day acontece sempre no
dia10,aofinal datarde, por umarazio: foia
10 de setembro de 1756 que foi criada a pri-
meiraregido vitivinicolademarcadaeregu-
lamentada do mundo. O evento nao ¢ novo,
jd serealiza desde 2014, culminando numa
celebra¢do maior ¢ com uma agenda enri
quecida, em setembro. Todavia, € intencio
do IVDP manterealargarestainteracio com
0 publico, mantendo as portas da sua sede,

na Rua de Ferreira Borges, sempre abertas
comoutroseventos. Entre eles,aaberturaa
fogo de uma garrafade porto vintage, um ri-
tualqueserealizatodas as quintas-feirasao
finalda tarde, hd trés meses, bastandotam-
beém uma inscri¢do para participar.

Ovisitante pode também conhecer valén
ciasrecentesdacasa, comoocentrointerpre
tativo, o wine bar e a loja, ou ainda participar
em visitas guiadas ao laboratorios e a cima-
ra de provadores. «Queremos que as pesso-
as comecem agui a sua visita ao Douro e de-
puis talvez, visitem as caves ou subam o rio»,
refere o presidente do IVDP, Manuel de No
vaesCabral @

WORKSHOP MY PORT WINE DAY
DIA DOS NAMORADOS

Harmanzagae de trufa de chocolate commalagueta

Annabon e vinhos do porto Ramos Pinto, a 10 de fevereiro
Prego: S euros por pessoa
Inscrigdo: mypartwineday@ivdp pt

WORKSHOPS

Todos os dias 10 de cada més, as 18h00

% Em fevereiro, a pretexto do Dia dos Namorados, o My Port Wine Day

abordara 2 ligagdo entre um porto - vintage ou late bottled vintage -
da Ramos Pinto e as trufas de chocolate com malagueta da Annobon.




