31 Les vins du Douro mis a I’honneur
a Dijon

¥ AJOUTER A MES ARTICLES

Une vingtaine de domaines de la Vallée du Douro vous
attendent du 31 octobre au 4 novembre a la Foire Internationale
de Dijon pour vous faire déguster une large sélection de vins

La Foire Internationale de Dijon, qui en est a sa 84e édition, qui attire a chaque fois prés de 200 000
personnes, est une des plus anciennes de France. Elle avait accueilli I'année derniére pour son 1er salon du
vin I’Afrique du Sud. Pas moins de 25 producteurs avaient fait le voyage, et le public était au rendez-vous.
Cette année, pour le 2e salon Vinidivio, le Portugal et plus particulierement la région de Porto seront a
I'honneur. La vallée du Douro qui abrite un spectaculaire vignoble aux p vertigi est
classé au patrimoine mondial de I'Unesco. Elle est aussi |a région viticole la plus ancienne du monde a
voir été délimitée.

C'est dans cette région que sont produits, sous toutes les formes, les célébres portos : le "ruby” qui joue le
fruit de sa jeunesse tant par sa robe éclatante que par ses arémes, le "tawny" plus tuilé aux arémes de
rancios, le "vintage" issu d'une seule récolte et mis en bouteille au bout de deux ans qui vieillit
admirablement, sans compter les "colheita” et autres "late bottled vintage". La France est le premier
marché de Porto devant le Portugal... Fait nettement moins connu, la région produit aussi des vins
mutés ou non, essentiellement rouges, moins souvent blancs, les vins du Douro, qui font leur percée sur le
marché mondial. Ils sont totalement inconnus en France. Rappelons que le Portugal est un véritable
conservatoire de cépages avec prés de 400 cépages indigénes. L'extraordinaire région du Dourc en abrite
une bonne centaine. Munis des deux types de vins, mutés et non mutés, une bonne vingtaine de
producteurs font spécialement le voyage a Dijon, ou ils présenteront I'ensemble de leurs gammes pendant
quatre jours. Ne ratez pas cette occasion unique, qui risque fort de ne pas se reproduire de sitét, de percer
la magie de ces vins mythiques.

A propos du salon Vinidivio

Le salon vin est ouvert quatre jours, du samedi 1er
novembre au mardi 4 novembre. Outre des
conférences et des animations diverses, en particulier
gastronomiques, une vingtaine d'exposants viendront
donc spécialement du Portugal pour présenter leurs
avec les superbes photos de Philippe Maupetit et les
textes de Florence Zito. Elle permet de mieux
pénétrer cette région fascinante. "Vinidivio 2014,
Détour en Vallée du Douro" est disponible dans les
librairies dijonnaises, les cavistes, les points d'information touristiques... ainsi qu'a la Foire (au prix de 8
euros). On y trouvera aussi toutes les informations de cette 84e Foire Internationale et Gastronomique et
quelques-uns des meilleurs moments de |'édition 2013.

Infos pratiques

11 h - 20 h vendredi, samedi, dimanche, lundi

11 h - 18 h mardi

Prix d'entrée : 10€ (verre Vinidivio, carnet de dégustation, éthylotest)
Billet combiné Foire et Vinidivio : 16€ - billetterie en ligne : 13€
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