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600 profissionais ja participaram no programa "‘Sa-
ber Servir Vender Melhor”

Formagdo em vinho
do Porto para vender mais
e melhor chega a Lisboa
31 de margo a 3 de abril,
Solar do Vinho do Porto,
Lisboa

epois de dois anos a formar profissionais de bares e da restouragGoe

em vinho do Porto na érea do Porto e Douro, o Instituto dos Vinhos
do Douro e do Porto (IVDP) leva pela primeira vez a lisboa o agto de
formagao “Saber Servir Vender Melhor™. Trata-se do primeiro projeto de
educagGo sobre vinho do Porto dedicado, em exclusive, ao territério nacional
e & restauragdo, que pretende sensibilizar os profissionais para a forma
correta de servir e vender vinho do Porto, com o objetivo de cumentar as
vendas. Na sequéncia do impacto positivo junto de 230 estabelecimentos e
600 profissionais que j& participaram na agao desde 2012, o IVDP coloca
agora o "Saber Servir Vender Melhor" na estrada, pretendendo chegar cos
mais diversos pontos do pais. A 50° sessGo de formagGo vai assim realizar-se
em Lisboa, no Solar do Vinho do Porto, a 31 de margo e replicar-se no mesmo
local, de 1 a 3 de abril.

Em 2013 o mercado nacional cresceu 4,1% em volume de negécios em
relogGo a 201 2, mantendo-se como o segundo maior mercado em valor para
o vinho do Porto — comprou mais de 54 milhdes de euros, o que corresponde
@ mais de um mithGo de caixas.

Para o presidente do IVDF, Manuel de Novaes Cabral, “este aumento do
valor do produto é positivo, mas entendemos que tem potencial para crescer
ainda mais. Para isso, a formagdo junto dos profissionais da restauragao
que levam o vinho do Porto até ao consumidor é fundamental para que
promovam, aconselhem e sirvam este vinho da melhor forma possivel. E isto
tem de ocontecer ao nivel nacional, & que o vinho do Porto é comercializado
e procurado, quer por turistas quer pela populagao residente em qualquer
ponto do pais", conclui.

A férmula do “Saber Servir Vender Melhor™ foi pensada ao pormenor
para proporcionar aos profissionais a melhor formagao possivel acerca do vi-
nho do Porto. Cada sessao divide-se em duas partes: teoria e prova, Durante
a parte tedrica, sao abordados, de forma sintética, temas como a histéria do
vinho do Porto, a regiGo-bergo (Douro), o papel do IVDP (com destaque para
as valéncias na drea do controlo de qualidade e da certificag@o), a produgao,
os estilos de vinho, a “comunicag@o™ ou “descodificagdo” da garrafa (rétulo,
contra rétulo e fipo de rolha); a parte prética incide sobre o servigo (tempe-
raturas de servigo de guarda, condigoes e praticas de guarda, o importancia
do copo) e as possiveis harmonizagdes gastrondmicas. A formag&o tem cerco
de 90 a 120 minutos de durag@o e, no final, cada participante tem direito a
um diploma do IVDP, comprovative da frequéncia da formagae.

O IVDP assume, como objetivos do “Saber Servir, Vender Melhor”, o
aumento dos niveis de conhecimento sobre vinho do Porto nos restaurantes
visados, melhorar o aconselhamento de vinhos a dlientes e turistas, promover
o aumento de receitas para os restaurantes através da oferta de produtos
com maior valor acrescentado e contribuir para os exportagdes otravés do
estabelecimento de negdcios com turistas.

Qs interessados em participar na formagdo nos dias 31 de margo e 2 de
abril devem inscrever-se enviondo uma mensagem para marketing@ivdp.
pt com o nome completo, indicagéo da entidade para a qual trabalham e
referéncia ao dia em que pretendem participar. As inscrigdes sGo gratuitas e
limitodas a 15 participontes.



