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Formac3o "Saber Servir Vender Melhor”, dedicado a profissionais da restauracio,
vem ao Solar do Vinho do Porto, em Lisboa

Quer aprender a servir (e
vender) vinho do Porto? Aqui
ha 15 vagas

m Formagédo no Solar do Vi
D.R.
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O Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto (IVDP) vai trazer,
pela primeira vez, a Lisboa a acdo de formacao "Saber Servir
Vender Melhor". As inscri¢des sao gratuitas e limitadasa 15
participantes. Desde 2012, até hoje a acdo abrangeu 230
estabelecimentos e 600 profissionais.

Depois de dois anos a formar profissionais de bares e darestauragéo em
vinho do Porto na area do Porto e Douro, o IVDP vai realizar a agio de
formacdo no Solar do Vinho do Porto, narua de Sio Pedro de
Alcantara, n.° 45 - Bairro Alto, a 31 de margo. Com repeti¢do no mesmo
local, de 1 a 3 de abril.

Este é um projeto de educagdo sobre vinho do Porto dedicado, em
exclusivo, ao territério nacional e a restauragéo, que pretende
sensibilizar os profissionais para a forma correta de servir e vender
vinho do Porto, com o objetivo de aumentar as vendas.

Em 2013 o mercado nacional cresceu 4,1% em volume de negécios em
relacdo a 2012, mantendo-se como o segundo maior mercado em valor
para o vinho do Porto - mais de 54 milhdes de euros, o
correspondendente a mais de um milhao de caixas.

Ler mais: Jancis Robinson elogia tintos portugueses no
Financial Times

Cada sessdo divide-se em duas partes: teoria e prova. Durante a parte
tedrica, sdo abordados, de forma sintética, temas como a histéria do
vinho do Porto, aregido-bergo (Douro), o papel do IVDP (com destaque
para as valéncias na area do controlo de qualidade e da certificacdo), a
producéo, os estilos de vinho, a "comunicacéo” ou "descodificacio” da
garrafa (rotulo, contrarétulo e tipo de rolha).

A parte praticaincide sobre o servigo (temperaturas de servigo de
guarda, condigdes e praticas de guarda, aimportancia do copo) e as
possiveis harmonizagdes gastrondmicas.

A formagdo tem uma duragéo entre 9o a 120 minutos e, no final, cada
participante tem direito aum diploma do IVDP, comprovativo da
frequéncia da formacéo.

Os interessados nos dias 31 de margo e 2 de abril devem inscrever-se
enviando uma mensagem paramarketing@ivdp.pt com o nome
completo, indicacdo da entidade para a qual trabalham e referéncia ao
dia em que pretendem participar.
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