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Para acompanhar refeigies
ligeiras e petiscos sugere-
-s@ um vinho leve, jovem,
fresco & frutado, como
& proprio dos rosé. A
opgéo recal no Mateus
Rose, ndo por ser o mais
intermacional dosvinhos
portugueses mas por ter
qualidades qua nam sempre

ine séo reconhecidas, sobretudo entre nos,

fosse motive de desconfianga.

Dossier IVDP

O Mateus Rosé & produzido a partir das
caslas tintas porluguesas Baga, Rulets,
Tinta Barroca e Touriga Franta, sendo as
duas primeiras as mais freguentemanta
utilizadas na produgao deste tipo de vinho.
O segredo da cor 8std no processo de vinifi-
cagao. Sabendo-se gue & na pelloula que se
encontram as substincias corantes {excepto
em algumas castas, chamadas “linfurairas”,
em que estdo na polpa), consegue-se a
tonalidade desejrda para o vinho, mediants

coma se o &xito, para mais sem precedentes, 0 malor ou Menor contacto do mosio com a

peie, na fermentagao. O criador do Mateus

Pagina: 98

Rose ol Fernando Guedes, que ao fundara
Sograps, am 1842, procurou fazer um vinho
com as caracteristicas refenidas: leve, jovem,
fresco, muito facil de beber. Teve tal sucesso
gue a marca se tornol conhecida & apreciada
no mundo inteire.

Regista-se, a titulo de curiosidade, que o
Mateus Rosé juntou mals uma medalha a
=ua colecclo, no concurso Mondial Rose
2005, gue reuniu centenas de vinhos de
fodo o mundo.
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