:> r | L +TA DT = 1
C | S |ON : — Tiragem: 20000 Pag: 52
I \ I I ( )L. Pais: Portugal Cores: Cor
ok . Period.: Mensal Area: 22,33 x 29,85 cm?

ID: 50268895 01-10-2013 Ambito: Outros Assuntos Corte: 1 de 8

% historia

. lll.l..t!‘.'...lO.....l.|llI.I.....0.‘Ql.l.II.II......'..l.lllllll.ll.-..l.l.l.

1L ANCS

de Grandes Vintage

AR RN RN NN

A R R T R R N N N NN N NN NN NN .lllIl.llllIl.lll.I'.l."..'-....ll.l.l........ll.l..l.!




> ; ==
C | S | O N 3¢ R oS R Tiragem: 20000 Pég: 53
I \ I I ( )L- Pais: Portugal Cores: Cor
koo b gl 4 xR bl Period.: Mensal Area: 22,40 x 29,98 cm?
ID: 50268895 01-10-2013 Ambito: Outros Assuntos Corte: 2de 8

Trabalho duro:

De 1goo. o \fmidf_,e que brinda -
ac |ll gd(']d (‘I() See ko \ \, ate 2011, e Baftﬂ'o&l%par Martins Pereira, James Suckling e pelo Ins

o\ Illl‘lu,l' (que pndm'a tornar-se ~ timto dgi¥inho do Porto. Deste ultimo retiramos todas as
a l,.l-'l meira lenda deste F(:CU_JU XXl dgs consideragies referentes as caracteristicas de cada um dos

textosassinados por Conceicio Andrade \-’TnH:".w \tonio

L B it 5 grandes Vintages dergoo a2007.E, tal como pudemos com
\.'“” I al “.)'h ‘ll. ll 1 ria ‘ll] ”““5_ provar nas El}‘u'ri'('i:lc‘r'wh: climatericas, nio é por um ano ser
famoso Vinho do I’lll'lll. l"'HlII'IllII'IO‘IEl quente oudrio ou por produzir muita ou pouca quantidade
.‘|1|||i e iq'i to de celel II‘.‘il\‘;‘ill. de uvas que o vinho ¢ bom ou deixa de o ser. A mio diving
' parece estar presente quando se trata de decidirse o virntho é
excepeional on nio,
De modo semelhante, nio sio as notas dos criticos que ga-
rantem agrandiosidade destes vinhos no futuro. Quando se
trata de Porto Vintage. a logiea ou a verdade que o explicam
estao para além da nossa compreensio mais imediata.
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19oo's: O recomeco
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s imcluded. Te— Win ¥e. 7
s: Douro empobrecido e esfomead
= 19105, Louro €mpobrecido € €slomeado
- Decada muito conturbada, comn uma Guerra Mundial pelo meio, que ndo afectou o mercado do generoso, Comiclos,

motins, Incéndios de comboios com aguardente de regides mais a Sul (Jodo Franco tinha proibido & destilacdo dos
vinhos excedentes da regldo), assaltos, entre outros incidentes, O motim de Lamego. de 1915, contra o art.2 6 do
Tratado de Comeércio com a Gra-Bretanha, que conslderava como vinho do Porto qualquer vinho produzido em
Portugal, deixou a marca de 12 mortos. Nesta década, 1912 e 1917 produziram vinhos de grande qualidade.

1912 1917

Um grande Vintage, Talvez esteja para o século XX como o 2011 Muito rico em taninos, cor, aroma, mas muitas empresas nao
estd para o século XXI—o primeiro realmente "Grande”. Ano declararam devido & conjuntura da guerra, Primavera tardia,
excepeional em qualidade e quantidade; Vintage cldssico, Verdo muito quente e seco, com alguma uva queimada. Alguma

chuva em Setembro e vindima tardia, na segunda semana de

encorpado, retinto, concentrado e pleno de harmonia tiniea.
Outubro, com tempo perfeito. O ano produziu quantidade, com

muita qualidade.

s T .
a Yeatrman provam vinho directamente do casco.

SRR TSR TN .
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e Grandes Vintages

Apesar das queixas da lavoura contra as fraudes praticadas em Gala,
a década & farta em grandes Vintages. Em 1929, com & grande crise
mundial, tudo se torna mals difcll e os pregos a lavoura bajxam a nivels
Inferiores aos custos de producdo. O mercado, gue se tinha mantido a
3 as primeiras descidas no volume, Sdo produzidos Vintages
em 1920, 22 e 24, para um mercado com problemas de venda e, para
maior desespero, 0 ano de 1227 produziu aquela gue, ainda hoje, &
talvez a maior quantidade e a melhor gualidade de vinho do Porto
Vintage de sempre.

1220

Vintage elegante, focado no fruto.

corpo e aroma. As uvas colheram-se
em Setembro ¢ a produgio foi escassa.

1927

Abril muito frio e chuvoso, Junho com

mildio, vindima tardia noinicio de

. Fivi : o n Vi 1
Outubro, Lh.’f!l!l-‘:‘ de um Verio quente. Eventualmente, u\-!llr:!gedn séeulo

Pouca l[llélllli!i:ﬂl!‘ deuva XX. Extremamente concentrado de cor

1922

ecom equilibrio raro de aromas. Foi
também uma das maiores colheitas de
sempre. Alguma chuva no final de

Vintage que casa forga e concentragio
com delicadeza. Vindima tardia, no
inicio de Outubro, eom bom tempo.

Setemnbro, que ajudou as videiras a
amadurecer as uvag, a vindima em
Outubro decorren com tempo muito

quente (algumas uvas queimadas).
Todos os produtores declararam, Parte

1924

De um Verdo excepeionalmente frio,

destevinho fabulose foi usado para
lotar com vinhos inferiores, devido i

chegou um Vintage eom muita cor, enorme dificuldade de venda.

)

Pais: Portugal

Period.: Mensal

Ambito: Outros Assuntos

Area: 22,14 x 28,69 cm?

Corte: 4 de 8

rugao de terragos no Douro
sl /5 ¥,

O ano de 193] veio complicar mais as coisas, marcando um dos
momentos mais tristes da historia do Vintage. Com as caves cheias,
tanto em Gala como em Londres, poucos foram os que se atre-
veram a declarar este impressionante ang. A Quinta do Noval fai

um deles (apenas & mil caixas) e ha alguns anos foi eleitc um dos
doze vinhos do seéculo XX pela revista norte-americana “Wine
Spectator’. Multos outres nunca sairam do anonimato.

Esta década é marcada pelo surgimento do Instituto do Vinho do
Parta, em 1933, e par mais dois grandes Vintages, 0 de 1934 e 1935,

1931

Outro dos melhores
Vintages do século
XX. Escuro,

concent I'}Hi 0 e muito
rico em taninos
finos. Inverno seco,
Verio
exceprionalmente
frio e seco. Setembro
mais quente e com
alguma chuva,
vindima com tempa

seco, no final do més,

1934

Vintage maduro e
muito frutado. Ano
irregular, Inverno
seco, Primavera
chuvosa, floracio e
frutificacio tardia,
Julho muito quente,

vindima em Cutubro.

com tempao ideal,

As declaragdes
dividiram-se entre
este € 0 ano anterior,
Vintage. fino e
harmonioso, muito
rico de aromas ¢
taninos: Inverno
seco, Primavera
excepeionalmente
fria, com algumas
geadas, floragio e
frutificacio tardias,
Verao inconstante,
vindima com tempo

sec0.
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*1940s:a2” Grande Guerra

Foi a maior recessdo de sempre no negdclo do vinho do Porto. Um luxo
insustentavel. Havia casas em Gala que abriam um ou outro dia por se-
mana. O mercado cal abruptamente, 75% relativamente & decada ante-
rior e quase estagna em 1941-42, com uma média de 90,000 hectolitros
(hl) no biénio, contra os 406,000 hl do quinguénio anterior, O mercado
norte-americano, a estabilidade do sulgo e o crescimento do mercado
nacional (que surge nas estatisticas, pela primeira vez, com 8954 hl)
permitem salvar o Porto neste perlodo negro.

Os Vintages seriam urna excepgéo, conhecendo nesse periodo uma
Imvulgar procura no mercado britdnico, chegando mesmo algumas
casas a ceder parte das suas reservas particulares. Nesta década,
foram produzidos trés grandes Vintages: o fabuloso 1945 (em jeito
de comemoracao), 0 1947 e 01948,

1945 1947

Na vindima: & porta da adega
da Quinta das Vargellas,

Vintage clissico, um dos Vintage excepeional, muito fino e
miticos do século XX; elegante, pouca produgio, uvas em
encorpado, retinto e doce perfeitas condi¢des, vindima com tempo
com grande concentragio SECO.
de fruto e taninos, Foi tado
engarrafado em Portugal 1948
devido is restrigies
inglesas. Escassa Ano quente, a produzir mais um Classico.
produgio. Ano seco, com Vindima com tempo muito quente, muita
Verio muito quente. uva em passa e fermentacbes dificeis em
Vindimas em meados de muitos casos. Pouca quantidade, vinho
Setembro. muito doce e encorpado,

%1 o PORTUGA

*1Q 0S:
sobrevivendo... #1960’

A razia financeira das firmas continuava e Os anos 60 animarm-se; o rendimento per capita da maioria dos palses ocidentais aumen-
mesma as mais importantes como a Taylor's ta mais de 100%.

ou a familia Symington lutavam arduamen- Década do lendério 1963 (44 declaragoes), com o igualmente famoso 1966 (29 declara-
te para sobreviver. Vinte e trés casas decla- coes). O negdcio comega a sofisticar-se e as marcas a ganhar terreno ao conceito abstrac-
rararm a sumptuoso 1955, Talvez o Unico e to de "Vinho do Porto”. Em 1963, a Franga contraria uma tradigdo ancestral, ultrapassando
Indiscutivel grande vinho desta decada. Os erm volume a importagao inglesa de vinhe do Porto.

termpos eram dificels e ainda se tornaram Pelo fim da década, e devido ao prolongamento da crise no sector, guase todas as firmas
mals, depois do VP exigir a0 sector aarma- inglesas tinham sido adauiridas pelas multinacicnais de bebidas ou por outras mals fortes
zenagerm de trés pipas por cada pipa expor- - como a Graham 's pela Familia Symington.

tada (uma pipa vale 550 litros). Houve gue Os problemas de mao-de-obra, originados pela emigracao para as cidades e pelo recru-
adguirr e investr fortemente em stocks. Os tarmento dos jovens para a guerra do ultramar, comegam a levantar problemas.
"Vintages de quinta” fazerm a sua iniclagao. ]963 1966

] 95 5 : Outro dos Vintages lendérios do séeulo XX. Apotedtico Qualidade excepecional, Vintage doce, rico em
Fixcelente qualidade, vinhos harmoniesos, (nodizer de alguns), intenso, fino, retinto e muito taninos, com alguns exemplares a entrar na faixa das
encorpados, retintos e cheios de fruto. Primavera e longevo. Ano de grande produgdo, Inverno normal, lendas. Inverno normial, tempo seco de Abril a

Verao muito quentes. Alguma chuva, antes da Primavera fria e chuvosa, bom tempo na floragio, Verdo Setembro, uvas muito maduras, algumas em passa e
vindima, fez o vinho, Declaragao muito quente e seco e vindima em condigdes perfeitas, com queimadas, Ano de pouca produgdo.

generalizada dias de calor e noites frescas.
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*19805: a luz
no fim do tinel

#1970 's: uma revolucao
e uma crise petrolifera

Comeca da melher maneira com o soberbo Vintage de 1970 (41
declaragbes) e este tera sido um bom augurio para o mercado, gue
aumenta gradualmente ao longo de toda a década. O Vintage de
1975 fol declarado apenas pelo receio de gue fosse o ultimo e os
papéls para a nacionalizagao do mercado de Porto chegaram mes-
mao a secretdria do ministro. Em 1877, Portugal compra pela primeira
vez mais vinho do Porto que Inglaterra. Em 1978, e declarado o Vin-
tage de 1977 (33 declaractes), um classico entre os classicos
Nesta década, o Douro acolhe os primeiros patamares com talude
de terra, as primeiras vinhas ao alto e 0s primeiros meios de meca-
nizacao.

1970

A década duplica as vendas relativamente a de 60 (720400 hl
contra 317200 hl), Franceses comandam o consumo, Atras deles,
belgas (que em 1982 ultrapassam a Inglaterra). ingleses e alemaes
querem mais vinho do Porto, Todos juntos, levarn 90% da produ-
gao, O aspecto mals significativo desta década € que o Vintage
deixa de ser um produto de um s6 destino e passa a ser partilha
do por outros mercados,

Em Portugal, os Vintages continuam praticamente desconhecidos
A decada term varias declaragtes (1980, 82, 83 e 85), mas os
grandes vinhos sao 1980, 1985 e alguns Vintages de quinta de
1987 (ano nao declarada)

1280

1977

Mais um Classico, Vinhos retintos e

1985

Outra lenda viva. Impressionante
harmonia de fruto ¢ taninos.
Extraordiniria longevidade. Inverno
chuvoso, Margo frio e seco, tempo
quente a partir de Abril. Alguma chuva
em Agosto e no inicio de Setembro,
vindima com tempo geco e muito

frutados. ricos em taninos ¢ muito
longevos. Frio & chuvi nos primeiros
meses do ano, floragio tardia,
maturacia lenta, Verfio moderado,
Outono morno, que se prolongou até
an MNatal,

OQualidade exceprional, com
quantidade abaixo da média,
fermentacdes lentas, vinhos com

excelente core COrpo. Inverno seco,

floragio pobre com tempo chuvoso
e frio, Verdo quente e seco, alguma
chuvaantes da vindima,

Vinhos muito finos de qualidade
l_‘)ﬂ:r’?(']l_’lnﬂl. comaromas 'int("fll_"l]ﬂ e
estrutura muito firme e rica em
taninos. nicio de [nverno frio,
Fevereiro e Margo quentes, alguma
chuva na Primavera. Verdo normal
vindima em condi¢Oes climatéricas

calor. Vinhos muito maduros.

perfeitas,

19905s: adécada de ouro

Em termos de Vintage, sdo quatro anos de declaragao generali-
zada (1897, 1862, 18994 2 1997) e embora, em 1895, muitas das
principais casas nao tenham cptado pelo Vintage classico, este
fol tambérn um grande ano.
Mo Douro, muita colsa mudou desde a revolugda de Abril. Dos
40.000 ha de vinhas, 60 9 tém menes de 25 anos e muitos
destes novos hectares vieram de licengas de outras regides. Os
patamares de dois bardos de vinha, assim com as vinhas ao alta,
proliferam por todo o Dourg, fazendo com gue os tradicionals
terracos fagam parte da histéria. E, do lado das adegas, muito
dinheiro foi investido, fazendo com gue muitas delas estejarmn ao
nelhor nivel internacienal. Foram, inclusivamente, desenvolvidos
meios de vinificacao automatica, que reproduzem fielmente a
vinificacao tradicional em lagares.
Em 1896, & proibida a exportacao de vinho do Porto a granel e o
peso das categorias especials na totalidade do mercado e o maior
de sempre
No campo comercial, batem-se guase consecutivamente dols
recordes de vendas (1998 e 1299, respectivamente 944.800 hl e
953,838 hl,com uma media da decada de 869400 hl) e o Vinho
do Porto encontra-se melhor gue nunca

1992

Colheita de qualidade
excepeional em
eoncentracio de
tanings e fruto.
Inverno suave, pouca
chuva, Verio muito
quente e seea. Alguma
chuva, no final de
Agosto, prolongou a
maturagio da uvas ¢ a
qualidade dos vinthos.

1994

0 primeiro Vintage a
ter dois vinhos com
pontuagdes de 100
pontos na prestigiada
Wine Spectator. Desde
1950 que os Iovernos
foram secos. Este foi
muito irregular em
chuva, mas;ainda
assim, foi chovendo, a
maturacio foilentae
dl'Ll |_H'l_|__"f'\|l-'| uvas
|“Ul1||‘,":”“'l'n[l':]lk!s B
de grande qualidade.
Declaragio geral,

1997

Inverno chuvoso,
Fevereiro quente,
Primavera chuvosa e
Maio frio. Verio muito
longo e muito quente.
Vinhos ricos em
taninos, muita
IILHdllH s ecom hr}"l
potencial de
envelhecimento.
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do sécule no tor
stevinho e 0 ﬁ"ﬂ do

“ fendrmeno do
lente saude finan

O forte cr

optirmistas, que
stock empresarial d
Tudo se invert
perior a pre
dumping nalg
Parto generi
brig entre vinho arma

2000

Vinhos excepcionais,

TAYLOR'S
‘ muito estruturados e
elegantes. Inverno
seco, Fevereiro e
Marcao quentes, chuva
em-Abril e Maio.
Algama chuva de
Verdo: Maturacao
lenta, vindima
atrasada duas semanas
& feita com tempo seco

O sector estd a aproximar-se de nove do equilibrio, tendo baixac

ano para os 300 milhdes de litros de stock (548.000 pipas, contra as
607500 de 2009), Ainda assim, estes valores mantém-se acima da
capacidade de venda, gue deve serigual a um terco das existéncias
Esta década produziu o Vintage 201, um Parto grandioso, ao qual de-
dicamos espago proprio nesta edigao.

e muito quente.

seculo (pelo menos na prose 5
ticola e d'-.- m
ica0 com decistes pollticas dema

séculn XX, e combir

e que ba

Foram produzidos trés
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Felto 0 balanco do ano de 2000, o vinho d
ra; \JI Jncao merca

I pi

0rias espe

es: 2000,

2003

Inverno normal,
Primavera seca, Julho
& inicio de Agosto
anormalmente
quentes, vindima feita
com tempo muito
quente. Vinhos
madurog, muito
encorpados com

taninos gulosos.

o Porto faz:

tactores:

d eXce~

Pé r1|f:|_| C
s Vintages do

o, na ultima década do

siado
no prinecl-

pio do século, .1(f1bdr.—1r1| Lor criar um ,1I,l[‘.lf ravit de vinho no

ra decada

er ?IF.‘,F‘IfiFJTI‘J.Hﬂ\-‘Hl*:‘ 5U-
15, houve mes
3is (Jar
irnu— ito, visando o reec

Mo algum
o falar no

2003e2

2007

E"\'E‘ rmoe iir]l'l!'j[]l[l d[‘
Primavera muito
chuvosos, Maio e
Junho também com
alguma chuva. Maioa
Agosto com
temperaturas frescas,
Setembro seco e
quente produz uvas
equilibradas com
vinhos de excelente
qualidade, elegantes,
finos e com taninos
aveludados. Maior
declaracio de Vintage

até ao momento,
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A mais nobre das classificacoes do vinho do
Porto teve uma histéria. ao longo do século
passado, que, além de reflectir as qualidades
do vinho, é também espelho da sua conjuntura
sbcio-econdmica.
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