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GOURMET
POR FERNANDO MELO

rva, temos razdes

~ategoria Vintage

' mais uma declaracao classica. a de 2011

melhor forma que en-
CONtro paraexprimiro ;
quesintoacercadoano s o-mor da Confraria
vitivinicolade 2011 em | 90 Vinho doPort
geraledoporto Vintage em par-
ticularé quetenhoasensagiode
que Nao vou assistir a outro as-
sim na minha vida. Um pouco ‘
por todo o pais, damos com um |
padrao nos vinhos que ¢, aum ‘
tempo, profundo e sedutor.Con-
segue o milagre de ser consen-
Slllll. Ll“ll”(l() (]ll:l.\(' l()L]l)\ oSV i-
nhos de mesa topo de gamades-
ta prodigiosa colheita precisam
aindadeum par deanosemgar-
rafa para revelar todo o seu real
valor. A medida que vao sendo
colocadosnomercado, todos so-
mos for¢ados a perceber que es-
tamos perante umanovaordem
de tintos. Todos gostam, € os fe
lizes compradores ou colecio-
nadores vio, no geral, ter belas
surpresas no futuro. A palavra
-chave de 2011 é equilibrio. De- |
pois, uma fiada longa de adjeti
vos positivos. Uns mais abertos ‘
doque outrosem termos de aro-
ma, os vinhos apresentam uma ‘
\

David Fonseca Guimaraens,

grande unidade de boca e uma
concentracio notavel. Virtude
porventurade umavindimaem
que em todoo paisosbagos esta-
vamde boasatde, carnudoseno
ponto ideal de maturacao, ape-
sardeaolongodacampanha ter
havido altos e baixos. De facto,
esteve-se longe da linearidade e
previsibilidade.

0O vinho do Porto tem na ca- |
tegoria Vintage a contrapartida
direta da campanha vitivinico-
la das outras denominagoes de
origem ¢ regioes portuguesas.
Em rigor, de resto, vintage quer
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EM'TODO O ESPLENDOR!

Cerca de
trinta profissionals
deto

do o mundo
participaram
naprova cega,
depois houve
encontro informal
com os produtores

dizer colheita e comegou ha
virias décadas a ser uriliza-
da essa designagio para di-
zer que se trata de um vinho
do Porto de uma s6 colheita.
Era pois natural, face a opti

ma qualidade de 2011 decla-
rada pelos produtores de vi-
nho do Porto, que o Instituto
dos Vinhos do Douro e Porto
(IVDP) avangasse para a de-
signagdo de «classico», 0 que
acontece em média trés vezes
por década. O nivel geral ¢ ex-
celente, o que tenho compro-
vadoem provas parcelares di

versase nos foidadoaferirnu-
ma grande prova organizada
conjuntamente pelo IVDP e
pela Confraria do Vinho do
Porto, sugestivamente cha-
mada Vintage 2011 World Pre-
sentation, Reuniram cerca de
trintaespecialistas domundo

inteiro para provar, num bo-
nito espago da Foz ¢ com o
Atlantico quase a banhar-nos
0s pés, 56 amastras em pro
va cega. Organizagao notavel,
com uma sequéncia adaptada
aogostoeritmodecadaprova-
dor.semconstrangimentosde
tempo. Fizeramaaberturada
sessdo Bento Amaral,chefeda
reputada camara de provado-
resdo IVDP; Charles Syming-
ton, responsavel pela produ
¢ao do grupo Symington Fa-
mily Estates, um dos maiores
produtores de vinho do Por
to; ¢ Dirk Niepoort, respon-
savel pela Niepoort, que ho-
Jjereparte asua exeelente pro-
dugdo quase cquitativamente
entre vinho do Porto ¢ vinho
duriense (DOC Doura), mas
quecontinuaater os portos no
estandarte. Numa primeira

alocucdo, Bento Amaral afir-
mou que apos diversas pro-
vas estava muito satisfeito
como nivel atingido em 2011,
«A campanha de 2011 come

COU COM um inverno rigoro

S0, a que se seguiu uma boa
primavera, depois um verdo
aalternar entre calor e chuva
mas geralmente quente, dis-
se, completando que «como
resultado obtivemos vinhos
equilibrados. com grande po-
tencialy. Ja para Charles Sy-
mington, foi 0 anode todas as
emogoes, Explicou que para
a sua casa «a colheita de 2011
foi definida praticamente nas
duas altimas semanas antes
da vindima». O ano apresen-
toumuitosdesafiosdiferentes
chouvequeprocederamuitos
tratamentos nas vinhas. «Nao
sei se as pessoas tém a no¢do

de que o Douro pode bem ser
a mais dificil regiio do mun

do,emtermosde viticultura.»
A fasquia da exigéneia tem
vindoasubirdentrodaempre-
sa: «Todos os vinhos do Por-
to Symington sdo feitos em

lagares e além disso s6 urili-
zamos dez por cento das nos-
sas uvas para fazer Vintage.»
Empenhamento na qualida-
de. Dirk Niepoort, que apesar
de estar a chegar aos 50 anos
de idade continua a ser o en

fant terrible de sempre; alguém
que querendo inovar em to-
das as frentes gosta de hon-
rar ¢ continuar a tradi¢do. Co-
Megou a sua exposicio com
a questao sacramental de o
que éeoquedeve serum Por-
to Vintage. «Em primeiro lu

gar, ¢comelhorvinho do mun-
dow», disse peremproriamente,
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GOURMET

George Sandeman, chanceler d

acrescentando que «¢ uma ca-
tegoria muito especial, que nos
permite provar grandes colhei-
tas varias décadas depoisy. So-
bre 2011, «trouxe consigo o equi

librio ¢ a forga e penso que nio
me engano quando digo que po-
de bem ser a melhor colheirta
do século». Grande expetativa,
portanto, paraa que prenuncia-
vaseraprovadoano.

A PROVA

Ao longe de mais de quatro ho-
ras, com intervalos livres pa-
ra cada provador, para que cada
umtivesseoseuproprioritmode
prova, pode dizer-se que foi um
auténticodesfile decelebridades.
De salientar que muitos vinhos
apresentados eram amostras de
€asco, U seja, Nao estavam en-
garrafados na altura da prova.
Dadas as alteragdes dos vinhos
logo a seguir ao engarrafamen

10, istosignificava que varios po

diam estar um pouco abaixo do
seuporencial. Parabemdasalva-
guarda de confirmagao a que o
jornalismo por principio obriga,
procurdmos a seguir a prova

frari 3, Serve.o lof:

esclarecer junto dos produtores
todas as duvidas, ja com as gar

rafas «destapadas», outra ini-
ciativa louvivel da organiza-
¢ao. Isto foi particularmenteim-
portante no caso das amostras
que apresentavam defeitos co

mo TCA (ou rolha), acctaldeido
ou redugio, que depois se pude-
ram esclarecer. Decidimos ain-
da incluir informaco obtida de
provas parcelares prévias, feitas

AS GRANDES
CASAS DE
VINHODO _
PORTO ESTAO
A ELEVAR

A FASQUIA
PARA NIVEIS
JAMAIS VISTOS
NA HISTORIA.

05 0S presentes

em condigdes orimas. Reman-
doum poucocontraamaré e re-
nunciando ao mero alinhamen-
to dos vinhos por classificagio,
preferimos apontar os seguin-
tes grupos: 1) Excecionais, vi-
nhos de recorte clissico e de
uma integragdo notdvel, plenos
de futuro, como se deve buscar
num Vintage novo; 2) Copiosos,
vinhos que apresentando estru-
tura firme e boa frescura, im-
pressionam pela forga de aro-
ma e sabor que apresentam; 3)
Surpresas, titulos que ou estao
h4 pouco tempo no mercado ou
marcam em 2011 uma mudan-
¢aderumo; e 4) Muito Bons, que
sd0 os vinhos do Porto que cor-
respondem a linha cldssica dos
grandes anos ¢ que matizam,
afinal, todaumacolheitacomas
suasnuances e diferencas.

Podera parecer que s¢ es-
r4 a privilegiar as grandes ca-
sas, mas ¢ verdade comprova-
da que sdo elas que estdao a ele-
varafasquiaparaniveisjamais
vistos na histéria do vinho do
Porto. E de resto, ha muitas ¢
boas surpresas! ®

NOTAS
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EXCECIONAIS

Andresen. Entra suave e equi-
librado na boca, depois cresce
emequilibrio e forga, Uma ligéo.

Burmester. O melhor até hoje?
Floral inesquecivel, estrutura
bem urdida, comprimento inter-
minavel.

Capela da Quinta do Vesiivio.
Elegancia surpreendente, com
tudo ainda muito fechado. Gran-
de complexidade.

Dalva. Uma bomba de emocaes,
numregisto de equilibric que
impressiona, Grande trabalho.

Dow's. Forga, eleganciae fres-
cura, num equilibrio insuperavel.

Fonseca. Um colosso emtéer-
mos de poténcia, € ao mesmo
tempo a comunicar muita.

Graham's. Muita forga logo des-
de o inicio, para depois abrirem
complexidade e sedugao,

Graham's The Stone Terraces.
O equilibrio éntre componentes
étal que se torna dificil isola-los!
Muito discreto mas poderoso.

Kopke. Potente e ao mesmo
tempo a moestrar grande recorte
aromatico. Impressionante.

Niepoort. Taninos muito finos
num conjunto de enorme forga
erobustez. Nariz e boca num
equilibrio quase misterioso.

Pintas. Floraldiscreto, bocaa
evoluir vagarosamente, com
togues de chocolate e gengibre.
Entrada na primeiraliga Vintage!

Quinta da Romaneira. Edificio
monumental, construido pedra
sobre pedra, muita frescura.

Quinta das Carvalhas. Impressio-
nante trabalho de enologia, gran-
de expressio de um terroir de que
esperamos sempre omelhor,

Quinta do Noval. Vibrante, como
ocoeragaode um gigante. Sente-
-se tudo em gestagzo.

Taylor's. Poderoso, apresentaum
perfil muito mineral e floral e uma
forganotdvel naboca.

COPIOSOS

Calem. Monumenta floral, com
uma frescura mineral que o
completa e equilibra. Muito fine,

Cockburn's, Notas de chacolate
preto e de flores. Comprimento
e equilibrio notaveis.

Croft, Notas de alcaguz, café,
numa exuberdncia muito dis-
creta. Naboca sente-se-lhea
poténcia. Maravilha.

Ferreira. Entra discreto na boca,
para depois revelar uma explo-
sdo de fruto preto e chocolate.

Offley. Forte em especiaria, estad
vigoroso na boca, a pedir guarda.

Pocas. Trabalho enolégica im-
pecavel, oferecendo um grande
equilibrio. Fim de boca potente.

Quinta do Portal. Boa estrutura,
com a fruta madura a dominar o
conjunto, quase pronto a beber.

Quinta do Vale de D. Maria.
Chocolate, cereja madura, com
prova de boca muito séria. Bom
futurp.

‘ Quinta do Vesuvio. Frutado a

impor-se sobre uma estrutura
bem trabalhada, num resultado
gulosao irresistivel.
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GOURMET

s Pinto. Mineral tao
intrigante quanto apaixo-
nante. Coroa de frescura
e flores.

Ram

an. Estad quase
a beber, e no entanto
m Tutt

adivinha-se-lhe
Bela frescura.

Warre's, Perfil cldssico,
a seguir um estiio muito

elegante, assente no floral

SURPRESAS

1. Vinho que
estd quase perfeito, pleno
de eleganciae forga! Quebra
com © passado,

Alves de Sous

arros. Complexidade nota-

vel, forte mineralic

ladee ao
mesmo tempo sugestao de
trufas, sempre em equilibrio.
Bioma

glioma

Todo ele

sedugio e
discrigao, mas tem uma estru-

tura deaco, fina e indestruti-

vel. Muito original

ainda para dar, I

dartempo.

Mais tarde ou mais

, surgiria um Vintage |

cROF
InNTA
vont

assim nestacasa, Grande
frescura, belo vinho.

Maynard's. Muito atraente e
bemfeite, sem cair em padrbes
reconheciveis. Bom Vintage

Quevedo. Tudo o gque um
Vintage novo deve ser
Forga, equilibrio

e comprimento de boca

do produtor nos Vin-
es. Muito floral no nariz,
bocaequilibrada, a terminar
emforga

Quinta do Crasto. Resuitado
primoroso desta casa,
Segu ante o melhor

de sempre. Bravo!

arifo. Narizmuito |
to, sobre o fruto

Boca impress
crescendo vagaroso e longo.

onante pelo

Juinta Dona Matild
Surpreende pelafinesse
» pela elegancia, tudo feite

o

25, Entrafininho € cre
sem parar, com grande ele-

gancia, Belo Vintage!

Vinho muito sério,
com elegdncia e equillbrio
do principio ao fim da prova.

>ousa, Passa

do anonimato para um estilo
muito préprio, ricoem espe-
ciaria efrutaconfitada.

\ [eve um
desempenho notavel na
prova dos Vintages, a
melhores

Vista Alegre

ombrear com
A acompanhar!

MUITO BOM
Church Mineral muito
concentrado. vinho de perf
austero mas que esta pronto
a beber,

Delaforc
aevocar a ginjamuito madura,
Notas mpotaefolha
detabaco

Frutobem presente,

sadouro

loral intenso,
bocaexplosiva, tudo é forte!

Ninguém vai ficar indiferente.

Perfil classico
1sivels de choco

CO.

late e fruto se

Muita forga, impressionante!
A acompanhar na evolugao

emgarrafa

|
|
Quinta Seara d'Ordens.

Quinta da Prelada. Exuberan
te em quase tudo, desde

afrutaatéa

s flores, passa
pela compota. Muito bomn
Quinta do Pégo. Firme e ele-
gante na boca, adivinha-se-lhe
) mais em graga
doque em forga.

evolu

Sente-se

uvas muito maduras, mas ha
notas de boca que o tornam
anico. Maravilha,

Quinta do Sagrado. Quase
pronto a beber, é ricoem
especiarias e cheiona boca.

lad Medo. Prati-
iente pronto a beber, esta
bem feito, com notas frutadas
e especiadas

Vale

C Longo. Esta
praticamente pronto a beber,
ido feito com esse

Quinta do Vall

ouves
se uma categoria de «Vintage de
prazery, seria estel Delicioso




