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VINTAGE 2011

A FORCA E EQUILIBRIO DESTA QUE PODE SER A MELHOR SAFRA DE
PORTO VINTAGE DE TODOS OS TEMPOS

dificil definir o que torna uma sa-
fra especial, ainda mais quando
explicar o porqué disso significa
tentar definir o conceito de per-
feicio. Um ano perfeito para um
vinhateiro envolve tantas varidveis que a tnica
forma de compreender todas as nuances que
transformam as condi¢des climéticas no vinhe-
do em um grande vinho é provando a bebida.

Em Portugal, com seus seculares vinhos do
Porto, um ano é considerado Vintage quando
a maioria das casas produtoras e exportadoras
aplicam e tém seus vinhos reconhecidos nessa
categoria. Para tanto, além de cumprir as exi-
géncias relativas & producio, o vinho tem que
ser aprovado pelo painel de degustadores do Ins-
tituto dos Vinhos do Douro e Porto (IVDP). No
dia 21 de junho, na cidade do Porto, ADEGA
participou da cerimonia da declara¢do de 2011
como safra Vintage.

A dltima declaragio havia sido feita para a
safra de 2007, batizada de “a safra milagrosa”
(ADEGA também cobriu o evento na época e
vocé pode encontrar a matéria em nosso site
www.revistaadega.com.br). Antes disso, o tnico
outro Vintage do novo milénio foi 2003. Segun-
do as estatisticas, as safras Vintage ocorrem, em
média, apenas trés vezes por década.

DEFININDO A SAFRA 2011

Charles Symington, endlogo chefe da Syming-
ton Family Estates, considerou o ano excepcional.
“Uma primavera moderadamente quente e outono

com muita brisa tornaram uma safra que deveria ser
colhida mais cedo em uma safra tardia. Um periodo
critico aconteceu em agosto. A prolongada auséncia
de chuvas levou ao estresse das videiras e levantou
dividas sobre o estilo ¢ mesmo qualidade da safra.
Mas finalmente, choveu em 25 de agosto e mais um
pouco em 1° de setembro, tudo na medida ideal”,
apontou Symington. E a partir daf a natureza ndo
parou de ajudar. Durante a colheita, a previsio do
tempo era muito estdvel e sem chuvas, dando aos
produtores a tranquilidade de esperar o momento
ideal sem ter que se defender do mau tempo.

Dirk Niepoort, um icone da nova geragio
do Douro, ressalta que além do clima perfeito,
“a atitude das casas também foi perfeita, pois a
maioria dos produtores produziu muito pouco,
focados fortemente na qualidade”. Mas outras
razoes, além do foco na qualidade, levaram as
casas a produzir muito menos Vintage do que
poderiam — em média menos de 10% de sua
producdo total — e definitivamente muito me-
nos do que poderiam vender.

Dominic Symington, um dos mais proemi-
nentes lideres desta industria, revelou que, nas
safras Vintage, ele, Charles e os outros diretores
da Symington se retinem para discutir quanto
Vintage serd engarrafado. Os mercados mun-
diais, dvidos por esses tesouros do Porto, sdo
preteridos em termos de venda presente para
que a casa possa guardar uma parte considerd-
vel desses vinhos de qualidade excepcional para
que um dia possamos degustar os espetaculares
Tawnies e Colheitas com 10, 20, 30, 40 ou mais
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nte a cerimdnia, representantes das

casas sao convidados a despejar seus

vinhos em uma grande taca que representa
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anos. “Esse sacrificio econdmico imediato é um

presente as futuras geragdes de Symingtons e,
ao mesmo tempo, um tributo aos que os pre-
cederam e fizeram o mesmo”, diz o produtor.
Os consumidores de Tawnies envelhecidos cer-
tamente agradecem.

UM VINHO PARA GUARDAR?
Conversando com Bento Amaral, chefe do painel
de provadores do Vinho do Porto, indagamos sobre
o estilo Vintage — um vinho que alcanga seu apogeu
depois de décadas — frente & um mundo que pare-
ce ndo ter tempo ou paciéncia. Sentimos ter ousado
questionar um dogma, visto que isso requereria um
debate sobre o que deve ser um Vintage em 20 anos,
e isso ndo estd em questdo no painel de provadores,
admirdveis guardides e avalistas do Vinho do Porto.
No entanto, o “vanguardista” Dirk Niepoort
aborda a questio mais naturalmente: “E ma-
ravilhoso tomar um jovem Porto Vintage, mas
um dos grandes prazeres é tomd-los com mais
idade”. De fato, o tema do estilo, momento de
consumo e capacidade de guarda dos Vintage é
um de seus grandes encantos, mas a interpreta-
c¢do do futuro de um vinho muitas vezes leva a
conceitos equivocados que Charles Symington
faz questdo de esclarecer ao ressaltar que “a lon-
gevidade estd ligada a for¢a, um vinho longevo



ndo precisa ser desequilibrado e com arestas”.
E for¢a é o que ndo falta a esta safra de vinhos
cldssicos, poderosos e estruturados “que s6 estd
passivel de ser apreciada jovem pelo grande
avango das técnicas de vinificagdo”, conforme
aponta Symington.

Ainda assim, cada safra tem suas caracterfsti-
cas. Por exemplo, 2007 foi mais elegante e carac-
terfstica de um ano mais frio e, invariavelmente,
para ilustrd-las, elas sio comparadas com safras
passadas. Mas 2011 tem caracteristicas muito pro-
prias, sendo dificil de relaciond-la a uma tnica sa-
fra antiga. Niepoort faz o exercicio e diz que 2011
seria a combinacio das caracteristicas de diversas
safras histéricas: “a concentragio de 1945 (com 45
mais sobremaduro), os toques terrosos de 1997, a
fruta de 1966 ¢ o equilibrio de 2005 (com a irreve-
réncia de quem foi o tnico a declarar um vintage
naquele ano)”. Para ele, 2011 talvez seja a melhor
safra Vintage de todos os tempos.

EM BOCA

ADEGA degustou os 56 Vintages 2011 junto a al-
guns dos mais proeminentes criticos de vinho do
mundo, que se reuniram no Porto em uma sala mui-
to especial e carregada de simbologia. Ao contrdrio
dos anos anteriores, quando a degusta¢do ocorria no
tradicional Pal4cio da Bolsa, essa sala era moderna,

toda branca, com excelente luminosidade, adorna-
da com poucos moveis e obras de arte e cujas mesas
com toalhas pretas estavam dispostas com vista para
a parede de vidro com espetacular vista para a foz
do Douro. Um local realmente inspirador para uma
degustagdo tao especial.

A poténcia de fruta, taninos e acidez premiardo
a paciéncia dos que comprarem e guardarem essas
garrafas, e fazem de forca e equilibrio as palavras
que definem esta safra. Entretanto, ndo é possivel
generalizar a descricdo de todos os vinhos, que
carregam consigo os estilos de cada casa e as ca-
racteristicas peculiares de cada vinhedo. No Dou-
ro, hd uma combinacio infinita de fatores — com
alguns vinhedos a beira do rio e outros a mais de
800 metros de altitude em encostas que apontam
para os diversos pontos cardeais e indices pluvio-
métricos muito distintos em cada regido. Apesar
das peculiaridades de cada rétulo, a cerimonia
onde cada produtor entorna uma garrafa de
seu vinho na grande taca de onde sai o Vintage
Conlfraria, com que todos os presentes brindam,
relembra que uma safra Vintage s6 ¢ alcancada
pelo esforgo de qualidade do conjunto das casas
do Vinho do Porto.

Todos os 56 vinhos foram degustados as ce-
gas e ADEGA apresenta aqui alguns dos que se
destacaram na degustacio.

FM 2011, HOUVE
UMA PRIMAVERA
MODERADAMENTE
QUENTE E
OUTONO COM
MUITA BRISA, O
OUE TORNOU
UMA SAFRA QUE,
DEVERIA SER
COLHIDA MAIS
CEDO EM UMA
SAFRA TARDIA
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VINHOS AVALIADOS

94 pontos @&
BIOMA VINHA VELHA VINTAGE 2011
Niepoort, Porto, Portugal (Sem importador). Aroma austero. Caracteristica que se

confirma em boca com boa estrutura, fruta negra profunda e um toque de bosque. 0l 1 '
Os taninos andam junto com a docgura, e a acidez aporta um toque citrico de laranja IOM
que harmoniza a obra. Destacado volume e exuberancia no fim de boca. CB VINHA

BURMESTER
96 pontos ==

VINTAGE
PORTO BURMESTER VINTAGE 2011

Burmester, Porto, Portugal (Adega Alentejana). Delicioso aroma de figo com toques

riiy 2011 s

de mexerica e pimenta rosa. Em boca, uma densa e vibrante calda de frutas
escuras com dogura na medida, fazendo par com exuberante acidez e taninos
tenros e elegantes. Retrogosto guloso. CB

PORT WL W DE PORID

95 pontos = ®
CAPELA DA QUINTA DO VESUVIO VINTAGE 2011 o

(2 Quinta do Vesuvio — Symington, Porto, Portugal (Mistral). Aroma em que sobressai "‘Azu‘“,"

" um toque terroso e mineral. Em boca, é super denso, com ameixa negra, taninos CAPELA
terrosos e ervas que, junto com a acidez, refresca o fim de boca e prepara o ) Quinta doVesuvio

VINTAGE PORT

CRUZ paladar para mais um gole. Um Porto exuberante e longevo. CB Lo L

Ourrrasmre: Poar mopoce mom 94 pOntOS - _

AN EXCEPTICNAL HARVEST, AGED TwO

xaa W AR A BevONs BONTLING, CRUZ VINTAGE 2011

e T e Porto Cruz, Porto, Portugal (Sem importador). Belissimo floral com toque de ervas.
oy PORT & Na boca, dogura de mel com ervas e fim medicinal que aporta frescor ao conjunto.
yA L M . ) . . )
; No fim de boca, inebriante aclucar queimado. CB

ERAN CRUZ PRESTIGE

v'saﬁc . 94 pontos E~ -

C'IHIHIH'IIF. FORT
DALVA VINTAGE 2011 ,
C. da Silva, Porto, Portugal (Da Confraria). Bem-vindos os aromas de stevia e ervas. D}‘ lJ\ i\
Denso como uma calda de frutas. Na boca, é concentrado e a dogura da fruta
harmoniza muito bem com a vibrante acidez e taninos. Muito longo. CB

)

94 pontos @&

DELAFORCE VINTAGE 2011

Delaforce, Porto, Portugal (Sem importador). Aroma com toque de argila e um
floral, com violeta. Na boca, a boa acidez ja se revela no primeiro ataque, seguida

DELAFORCE

dos taninos e da fruta (ameixa em passas) com toque de mel. O fim de boca volta
a destacar o terroso e o retrogosto encanta com um toque de feno. CB

VINTAGE l(() l) l( E

PORT 96 pontos W= s e £ Ne

KOPKE VINTAGE 2011 VINTAGE
Kopke, Porto, Portugal (Wine Mundi). Fruta vermelha, capim cortado e sela suada. PORTO
Ultra concentrado, com fruta para comer de colher. Na boca, a acidez e os taninos
explodem em conjunto com a fruta. Imponente suculéncia com equilibrio. Vibrante 2011

hoje, mas destaco os taninos que merecem anos de evolugdo. Se vocé achar que é
velho demais para compra-lo, mas ama seus netos, nao se reprima. CB
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A Cantu Importadora em 2013 completa 10 anos.
Para celebrar essa conquista apresentamos a nossa selecao
de vinhos. Além de marcas icones de diversos paises como
Vifa Ventisquero, Dominio del Plata, Herdade S&do Miguel,

Montresor, Pommery, entre outros, nosso portfolio

destaca-se pela excelente relacao custo-beneficio.

OMMERY

Para mais informagées, entre em contato com os nossos especialistas: Tel (11) 2144.4464 - contato@cantuimportadora.com.br ‘ al I l I
7RI e
C = A T

| § Cantu Importadora de Vinho .4 Cantu_importa www.cantuimportadora.com.br




94 pontos ==

MAYNARD'’S VINTAGE 2011

Bardo de Vilar, Porto, Portugal (Sem importador). Um defumado encantador marca
sua personalidade e se integra bem a fruta vermelha. Na boca, é denso e exuberante.
Frutas, calor, taninos e acidez la em cima. Um fim de boca com toque de chocolate € a
lembranca da textura dos taninos. CB

96 pontos @

NIEPOORT VINTAGE 2011

Niepoort, Porto, Portugal (Mistral). Aromas minerais de pedra de isqueiro caminham VI G

juntos com a cereja e um toque de feno. Na boca, sente-se de imediato a estrutura nTnG

OFFLE), e 0 equilibrio. A fruta é limpida, os taninos tém uma textura adoravel, com uma certa _:Egggmlln z1'
&;“W‘? rugosidade. A acidez complementa perfeitamente esse quadro. Longo e longevo, potente

sem ser enjoativo. Forga e elegancia a la Bruce Lee. CB

PORTO
OFFLEY VINTAGE 2011
BOA VISTA Sogrape, Porto, Portugal (Zahil). Destaca-se o grafite que acompanha a fruta vermelha e um
2011 toque de tangerina. Intenso e concentrado, com grande acidez, taninos e muita fruta. A dogura

da fruta segue presente até o fim de boca, que revela um toque medicinal e que limpa o
paladar para um delicioso retrogosto de chéa de ervas. CB

-
94 poptos PINTAS
PINTAS VINTAGE 2011
Wine & Soul, Porto, Portugal (Adega Alentejana). Nariz bem distinto, com toques de flor de Ny
laranjeira. A boca confirma o nariz e vibra com frutas vermelhas e sélvia. Muito equilibrio entre o WE'—J 11

frutas, acidez e taninos. Uma elegancia que nédo apela a dogura da fruta para brilhar. CB

96 pontos S

POCAS VINTAGE 2011

Pocas, Porto, Portugal (Obra Prima). Aromas de ervas e leve defumado de pinus na
lareira. Boca concentrada e densa de cereja e amora maduras com potentes taninos e
acidez. O retrogosto também ressalta pinus. Um grande vinho, que certamente resistira ao
teste do tempo. CB

95 pontos W=
PRESIDENTIAL VINTAGE 2011 u * n y I ]
C. da Silva, Porto, Portugal (Sem importador). Um buqué inebriante de stevia e outras l[ﬁl [" "[
: ervas aromahcgs como salvia e manjerlcao.. A boca segue na mgsma trilha, mas revela VINTAGE PORTO
OUINTA DA LADA forca com a acidez e sobretudo com os taninos de textura deliciosa, que prometem .
longevidade. Um Porto exuberante. CB 201 l
95 pontos =

QUINTA DA PRELADA VINTAGE 2011
Quinta da Prelada, Porto, Portugal (Porto Mediterraneo). No aroma encontramos cogumelos
PORTO e cavalos. Paladar com boa “pegada”. Taninos e acidez deliciosos, equilibrados com fruta na
maturacdo perfeita. Tudo isso conferindo um conjunto com destacada vibragéo. Fim de boca
20% VOL. B e longo e um delicioso retrogosto com toque de agucar queimado. CB
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Mais inf cBio sobre os projectos de sustentabilidade do Esporio em www. com

HERDADE DO ESPORAO
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ESPORAO

Uma tradiciona
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TRINCADEIRA
TOURIGA NACIONAL
SYRAH

VINHO REGIONAL ALENTEJANO
PORTUGAL
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94 pontos =~
QUINTA DE VALLE LONGO VINTAGE 2011

ongo

PORTO
VINTAGE
2011

T30 1 1|

Vallegre, Porto, Portugal (Malbec do Brasil). Seu aroma combina mel e
ervas. Boca densa e uma concentragéo sem exageros de compota de
frutas vermelhas. Deliciosa acidez e taninos de grande qualidade. CB

95 pontos &=
QUINTA DO CRASTO VINTAGE 2011

Quinta do Crasto, Porto, Portugal (Qualimpor). Nariz austero e com toque
de musgo. Na boca, é a definicdo da poténcia com controle. Alegria e
equilibrio. Fruta muito limpida e ervas andando de méos dadas com
acidez e taninos, que demonstram deliciosa rugosidade. Longuissimo,
mantém-nos salivando por horas. Degustada amostra de barrica. CB

95 pontos =~
QUINTA DONA MATILDE VINTAGE 2011

QUINTA

DONAMATILDE

2011

VINTAGE
PORTO

a8 1:3/11& ere 2073

wINGT,

Quinta Dona Matilde, Porto, Portugal (Sem importador). Nariz profundo
com almiscar e toques de musgo. Em boca, mostra toda sua forca

e apresenta a docura da fruta domada pela acidez em um conjunto
vibrante. Taninos também elegantes e um qué terroso no retrogosto. CB

97 pontos &=
QUINTA DO NOVAL VINTAGE 2011

Quinta do Noval, Porto, Portugal (Adega Alentejana). No nariz, um
principio de capim verde e toque de musgo. Na boca, profundidade.
Cheia de tensdo. Taninos protagonizam elegantemente. Acompanhados
pela acidez, levam o vinho 1a em cima antes de finalizar com elegancia.
A acidez também escolta lindamente a dogura da fruta e prepara o
paladar para um préximo gole. Com retrogosto de frutas (cerejas) e um
toque de pdlvora. No primeiro impacto, parecia um dos menos prontos
hoje, mas, na hora que contemplava a elegancia do retrogosto, essa
impressdo desapareceu. CB

94 pontos &=
QUINTA DO VESUVIO VINTAGE 2011

“2011 °
Quinta doVesuvio

YVINTAGE PORT

el
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Quinta do Vesulvio — Symington, Porto, Portugal (Mistral). Aroma com
perfume de lavanda, almiscar e cereja. Na boca, tem a dogura escoltada
pela “sharpness” da boa acidez e taninos com bela textura. Muito
elegante. CB

94 pontos &=
QUINTA SEARA D’ORDENS VINTAGE 2011

Quinta Seara D’Ordens, Porto, Portugal (Adrimar). Aroma com toques
florais e salobro. Em boca, a dogura da fruta vermelha segue a acidez e
o0s taninos marcantes e estruturados. Essa poténcia em boca vai cedendo
espaco a um elegante retrogosto com toque de cana-de-agucar. CB

®

e 1825

UINTA DO
O\CRASTO

2011

VINTAGE PORTO
VINTAGE PORT

Quinta bottled in 2013
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Mistral

www.mistral.com.br

Os melhores
vinhos
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96 pontos -
QUINTA VALE D. MARIA VINTAGE 2011

SO

QUINTA
VALE
D.MARTA

2011
VINTAGE PORTO

VINTAGE PORTO
L2011,

Quinta Vale D. Maria, Porto, Portugal (Vinho Sul). Elegante, como uma
modelo da Victoria’s Secrets, esbelta, mas com volume nos lugares certos.
No nariz, flores, fruta e mineral a xisto se completam de maneira complexa.
Boca com bela estrutura e grande personalidade. As frutas sdo uma
cristalina salada de frutas vermelhas com um finalzinho medicinal. Excelente
acidez acompanhada de taninos presentes e voluptuosos, com uma textura
gue permite ser tomado com poucos ou muitos anos de vida. CB

96 pontos &&=

ROZES VINTAGE 2011

Rozés, Porto, Portugal (Domaine Montes Claros). Um dos narizes mais VINTAGE

distintos da prova, com estimulantes floral e pélvora. Na boca, fruta madura 2 O 1 1
PORTO

no ponto, acidez marcante e belos taninos. Tudo forte, tudo elegante. Um
final de boca com boa fruta e certeza de longevidade. Contemplativo. Um
vinho que nos faz torcer para estarmos aqui para saborea-lo em 15 anos. CB

96 pontos &
SANDEMAN VINTAGE 2011

SANDEMAN

VIEIRACESOUSA

PORT WINE

VINTAGE

2011

Sogrape, Porto, Portugal (Pernod Ricard). Nariz inebriante, indo além da

_ fruta, um passeio no campo de stevia no alto das encostas do rio Douro. Na

boca, uma poténcia, com concentracéo e densidade de frutas muito bem f |E
balanceada pela acidez. Com taninos bem presentes, que formam a base e | [swc] i|
seguem até o fim do paladar, e que merecem anos para atingir seu potencial. |  SMITH WOODHOUSE |

| QUALITY PORT SINCE 1784

Retrogosto fresco com toque mentolado. CB i

2011
94 pontos - VINTAGE PORT
SMITH WOODHOUSE VINTAGE 2011 sornes 2013
Smith Woodhouse — Symington, Porto, Portugal (Sem importador). Que nariz i oo oute 4%

envolvente. Frutas silvestres e flores. Na boca, é denso e concentrado, com |
compota de frutas vermelhas, bela acidez e taninos com textura arenosa. CB :

95 pontos -
VIEIRA DE SOUSA VINTAGE 2011

()
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Vieira de Sousa, Porto, Portugal (Sem importador). No nariz, a stevia e
pinho conferem frescor. Um mar calmo que abre espaco para a poténcia

de boca que surpreende. Dulcor de fruta madura escorado pelos taninos e
pela acidez que novamente leva a composicdo a elegancia de um retrogosto
etéreo. CB

94 pontos &=

VISTA ALEGRE VINTAGE 2011

Vallegre, Porto, Portugal (Malbec do Brasil). Aroma com um toque de

bolo de laranja. Em boca, destaca-se a densidade. Repleto de frutas, com
proeminente acidez e taninos que as escoltam. Ao fim de boca, suaviza-se e
cede espaco para um retrogosto de melado com toques de laranja. CB f




