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Um Mad

rasteira

No exame final de um curso
de Andlise Sensorial,

Bento Amaral, especialista
em vinho do Porto, pediu
que, em prova cega, 0s
alunos analisassem um
licoroso. Todos dissertaram
sobre um Porto. Na realidade,
era um vinho Madeira.

EDGARDO PACHECO

m 2003 fui aluno de uma
cadeira de Andlise Senso-
rial numa pos-graduagio
na Universidade Catdlica
do Porto, cujo responsavel
era Bento Amaral. Foiumacadeira
estimulante por causada persona-
lidade e do nivel de conhecimentos
técnicos do professor - chefe dos
provadoresdo Institutodos Vinhos
do Douro e do Porto. Daqui resul-
tavaquequando tinha umaduvida,
reflectia bastante antes de impor-
tunar ainteligéncia do mestre,

As aulas praticas consistiam no
treino de prova de vinhos. Todos
ossabados, mal chegdvamos asala,
tinhamos séries de 10 copos nu-
merados e com uma substancia
aromaticacomum mas com inten-
sidades diferentes em cada copo.
O exercicio consistiaem colocar os
copos pela ordem decrescente da
intensidade aromatica, em que 0
1° copoeraoque maischeiravae o
10° 56 dgua pura. A coisa corria
sempre bem até ao 5°/6° copo. A
partirdaqui, eracdiabo. Entiodo
8° para 0 10° nem se fala.

COLONBO
MADEIRA

COLHEITA

1995

Com estes e outros treinos,
Bento Amaral preparou a malta
para 0 exame final, que consistia
em descrever varios vinhos em
prova cega. Indicar, paracadaum,
aregiio, ano, castas, solos, técni-
cas enoldgicas e por ai fora.

Ora, quando me apareceu um
vinho licoroso com idade, pouco
pestanejei. Era um Porto. Sendo
Bento Amaral quem era, ndo me-
teria no teste um vinho de Carca-
velos. A tinicadificuldade seriaadi-
vinhar acategoria de vinhode Por-
to. La meti Porto Colheita. No “re-
creio” e com o resto da turma, o
Porto vem abaila. Todos meteram
Porto - todos cairam na esparrela.
O vinho eraum Colheita, mas um
Madeira Colheita e nio Porto Co-
lheita. Uns puxaram os cabelos,
outros riram-se e outros ficaram
com aquela expressao facial de
quem estdachamar nomes ao pro-
fessor mas cobardemente ndo diz
nada. Bento Amaral divertiu-se
comaexperiénciae ladeu uns con-
selhos sobre aimportinciada hu-
mildade na prova.

lim homem feliz

A histdria de Bento Amaral & conhecida
por ser 0 tetraplfgico que ultrapassou as
barre 0l0cam aos
deficientes 11 relato comovents
¢ muito franco. Antes do acidente so
pensava em fazer vinhos; noje e 0
responsével 0a camara de provadores
dos vinhos do Douro e do Porto. Se o
mar Ihe tirou & mobilidade em 1994, Isso
nao o impediu de se tomar campeao do
mundo de vela adaptada em 2009, nem
de praticar ski reqularmente. Vive no
Porto. casou-se com a Carmo em 2007
& um homem feliz e - desculpem o
cliché - um exemplo de vida Aqul de
Lisboa levanto um copo deste Colombo
Catheita 1995 em sua honra.

Quando, ha umas semanas,
comprei o relato autobiogréfico
de Bento Amaral (ver caixa) lem-
brei-me da histdria e fui ao frigo-
rifico a procura de um Madeira
que estaria aberto desde Feverei-
ro passado. Se na altura este Co-
lombo Colheita 1995 estava fan-
téastico, hoje continuaigual e are-
velar que, tanto os consumidores
(que acham que vinho Madeira é
coisa para comida) como os pro-
dutores (que nada fazem por pro-
mover o seu vinho) deveriam ser
penalizados fiscalmente por maus
tratos aum produto de exceléncia
eque soexiste em Portugal (ok, na
Madeira).

Este Colheita da empresa Jus-
tinos é feitocom casta”

1Tinta Negra
e tem uma estrutura aromatica
complexa, misturando madeiras
exdticas com flores, ceras ¢ chis
pretos. A bocadoce estd bem equi-
librada com a acidez tipica de um
vinho insular. Este grande vinho
de sobremesa vende-se na Adega
Latina (Aveiro), por um valor a
rondaros 38¢. W




