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“Casamento” de vinho acoriano
com o vinho do Douro e Porto

OVinho do Picoeo
Instituto dos Vinhos
do Douro e Porto
celebraram um
acordo de cooperacio
de dmbito técnico

CARLA ORMONDE
acorianoariental@acorianooriental.pt

O Instituto dos Vinhos do Dou-
roe do Porto ea Regido Autono-
ma dos Agores assinaram na ilha
do Pico um acordo de coopera-
¢do, que visa a criacio de uma
parceria de ambito técnico e
cientifico, de forma a serem apro-
veitadas as potencialidades de
cada organizacio.

“Desde 2006 que o Instituto de
Vinhos do Douro e Porto tem vin-
do a apostar numa eolaboracio
intensa eintensiva como Gover-
no Regional dos Acores, no sen-
tido da eriacdo do Laboratério de
Enologiados Acores, que estd si-
tuado nailha do Pico”, afirmou
Manuel Cabral, presidente do
Instituto dos Vinhos do Douro e
do Porto em declaracdes a Aco-
res TSF, explicando que “este
acordo advém de toda a coope-
racao que se tem vindo a verificar
ao longo dos anos”.

Segundo o presidentedo Insti-
tuto dos Vinhos do Douro e do
Porto, 0 Laboratério Regional de
Enologia, que foi inaugurado em
outubro do ano passado, “tem
magnificasinstalacoes, que eutive
oportunidade de visitar aquando
daassinatura do Acordo Quadro
de Cooperacao, e jaesta neste mo-
mentoem condigoes de arrancar”.

Acordo de cooperagdo visa a parceria téanica e cientifica na area dos vinhos

Vinho do Pico associa-se a um
produto “bastante conhecido”

Segundo considera Manuel Cabral,
esta & uma parceria importante
para o vinho do Pico porque o vai
colocar junto do Vinho do Douro e
Porto, “bastante conhecido”: “A
verdade é que os vinhos do Pico,
apesar de hoje terem uma dimen-
sao mais reduzida, ja foram famo-
sos e ja tiveram uma grande ex-
pansao. Dos vinhos do Douro e
Porto, penso que nem é preciso fa-
lar da sua dimensdo”. Na sua opi-

nido, nos tempos que correm, ha
que “dar as maos, e com isso fazer
mais com menos’.

Para Manuel Cabral este facto impli-
ta um maior esforgo de ambas as
partes: “temos que ser mais eficien-
tes. Toda a capacidade que tenha-
mos de produzir e desenvolver co-
nhecimento, de trocar experiéncias,
tudo isso nos enriguece e cria con-
digoes para melhorarmos a nossa

="

prestagao”.

EDUARDO RESENDES

Manuel Cabral sublinhou ain-
da que, complementarmente, o
Instituto de Vinhos do Douro e

Porto também tem “grandes com-
peténeias” téenicas nesta area, e
portanto estd disponivel para, nao
s6 continuar a apostar, como in-
centivar a colaborac¢do que tem
vindo a prestar.

O acordo quadro de coopera-
¢dotem como objetivo fomentar
o intercAmbio entre téenicos, vi-
nicultores e agentes econdmicos
das duas regioes com a finalida-
de da sua valorizacdo econémi-
ca, cientifica e tecnologica, ten-
do em conta que as regioes do

Douro e do Pico sao reconheci-
das pela UNESCO como patri-
monio da humanidade.

E precisamente este facto queé
salientado por Manuel Cabral:
“trata-se de potenciar as capaci-
dades do Instituto de Vinhos do
Douro edo Porto, que temum la-
boratorio de referénciaa nivel in-
ternacional e de criar condicdes
paraque hajatransferénciadetec-
nologia e de ‘know how’ na ex-
ploracio com recursos comuns”.

“Para além do laboratério gos-
taria de sublinhar a cooperacio
aonivel da Cimara de Provado-
res, porque efetivamente o Ins-
titutode Vinhos do Douro e Por-
to tem uma, portanto temos aqui
condigaes para fazer parcerias’,
expressou o presidente do Ins-
tituto .

Segundo contou Manuel Ca-
bral, umatécnica do Laboratério
de Enologia dos Agores vai estar
no Instituto de Vinhos do Douro
e Porto durante algum tempo a
trabalhar ea aprender, a partirda
proxima terca feira.

“Vamos aprender todos uns
com os outros. Neste momento
esta também aqui incluido no
Picoum dos nossos responsaveis
do Instituto de Vinhos do Douro
e Porto, portanto esse trabalho
tem decorrido desde algum tem-
po. Agoraha que o incentivar, por-
queailhado Picoe os Acorestém
o seu Laboratorio de Enologiae
ha que criar condicoes para fun-
cionar cadavez melhor”, concluiu.

Os vinhos da ilha do Pico sao
bastante apreciados a nivel na-
cional e mesmo internacional,
como por exemplo a marca “Ter-
ras de Lava” (vinho tinto e bran-
co) e o “Lajido” (aperitivo). ¢
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Regional

Vinho acoriano alia-se
aos produtos vinicolas
do Douro e Porto

Regido e o Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto
assinaram na ilha do Pico um acordo de cooperacdo
para fomentar a parceria técnica e cientifica scnas



