CISION”

ID: 31279602

EXpresso

31-07-2010 | Vinhos & Outros Sabores

Period.: Ocasional

Um Porto branco bem fresco, a acompanhar

aperitivos e entradas a base de camario
ou salmao fumado, é uma companhia
bem agraddvel no tempo quente

‘Boa companhia

‘Porto para
0 verao

s améndoas torradas, o

salméo fumado, as ameixas

ou tAmaras secas, servidas

antes de uma refei¢do, sdo

grandes parceiras do Porto
branco servido fresco. O branco seco servido
com fAgua ténica, gelo e uma rodela de limao,
num copo alto, o Porfotonic, é uma boa op¢ao
como aperitivo. Os tawnies 10 anos ou 0s
Iawnies reserva podem ser servidos frescos
ou com uma pedra de gelo, em convivio com
amigos ou durante o verao.

Sao estas algumas das opgdes sugeridas
pelo Instituto do Vinho do Douro e do
Porto (IVDP) para consumir Vinho do
Porto durante o tempo quente.

Imagem jovem e inovadora

Mas ha mais, porque a instituicio esta
a apostar forte na divulgacio de novas
formas e ocasides para apreciar este vinho,
apostando numa campanha de promog¢ao
de uma imagem jovem e inovadora do
Porto branco, Porto rosé e de cocktails de
Vinho do Porto, que sdo mais apeteciveis
para consumir no tempo quente.

De norte a sul do Pais estdo a ser
desenvolvidas varias iniciativas que irdo
dar a conhecer as novas tendéncias da
moda no setor. E o caso da exposi¢io
Imagens do Vinbho do Porto - Rétulos e
Cartazes, que o IVDP organizou no
El Corte Inglés em Lisboa, e que ira
decorrer até dia 8 de Agosto. Servindo
também ecomo forma de divulgar as novas
maneiras de consumo deste vinho na
época estival, esta a¢do estd integrada
numa Feira de Vinho do Porto, onde
hé degustacdes permanentes durante o
periodo da exposicdo.

Recentemente, o chef José Avillez, do
centendario restaurante Tavares, juntou-
-se a Bento Amaral, chefe da Cimara de
Provadores do IVDP, para uma prova
comentada de Vinho do Porto integrada
no evento, com criagdes exclusivas para
harmonizar com Vinhos do Porto de
qualidade superior.

O Porto rosé

O recente aparecimento do Porto
rosé, associado a crescente procura de
consumidores jovens, informados e
interessados, tem levado o Instituto do
Vinho do Douro e do Porto a procurar
enquadrar nos seus objetivos de promogio
e defesa da denominacio de origem
estratégias que facam aumentar o grau de
percegio de Vinho do Porto e tornem os
cocktails 4 base de Porto branco e o Porto

Paulo Osorio, vice-
-presidente do IVDP,
com Manoel de Oliveira
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rosé bebidas apreciadas e da moda para
piblicos mais jovens e descontraidos. De
entre elas destacam-se, por exemplo, o
caipiporto ou a caipirinha “reinventada”
i base de Porto branco extra seco, uma
bebida refrescante e com menor teor
alcodlico que a versdo tradicional, com
cachaga. Serd, certamente, um dos
cocktails mais apreciados, juntamente com
Portotonic, nos eventos sociais que o [VDP
estd a preparar para a estacio.

Apresentac@o medidtica

Os cocktails & base de Vinho do Porto
foram apresentados pela primeira vez no
Festival de Cannes, em Frang¢a, em Maio
deste ano, onde fizeram, durante dez
dias, as delicias do publico e das estrelas
internacionais que passaram pela praia
do Hotel Majestic Barriére, de entre as
quais se destacaram o realizador Manoel
de Oliveira e os atores Terrence Howard e
Russell Crowe.

Em Portugal, o IVDP preparou uma
campanha de verio com o objetivo de
convencer as pessoas a diversificarem
os momentos de consumo do Vinho do
Porto, sublinhando que cada vez mais este
ndo é um produto sazonal e muito menos
somente para ser consumido depois da
refeicdo. Ou seja, ha Portos para todos
os momentos. Como é evidente, é preciso
que cheguem a quem os quer apreciar
a temperatura correta, que nuncaéa
ambiente. Esta s6 serve para esconder as
notas de fruta e toda a pandplia de aromas
do seu potencial, fazendo salientar o dlcool
e a docura da bebida. E por isso que deve
servir-se fresco. Refresque a sua garrafa
favorita, convide os amigos e... boas férias.
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Porto e sobremesas

Eis algumas sugestées de bons encontros
entre Vinho do Porto e sobremesas:

LBV (refrescado)

Bolo de chocolate e frutos vermelhos.

Tawny 10 anos (refrescado)
Leite-creme, farte de nata ou uma tarte
de maga caramelizada.
Vintage (refrescado)
Sobremesas com elevada
percentagem de cacau.
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‘Portos para refrescar




