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numa casa junto as Ca-
ves Ferreira, em Vila
Nova de Gaia, onde
esta instalada uma das
salas de provas de todo o grupo
Sogrape Vinhos, com uma vista
magnifica sobre o rio Douro, de
onde se assiste a toda a navega-
¢do, aactualeem retrospecnva,
facilitada pela versido moderna
dos barcos rabelos.

E nessa sala onde nos recebe
Luis Sottomayor, enélogo do
grupo para os vinhos do Douro.
Trata-se de um espaco forgosa-
mente ornamentado com vinhos
dogrupo e, nas bancadas laterais,
se dispdem copos, num alinha-
mento geométrico perfeito, cada
um com a sua amostra, a aguar-
dar a prova di4ria. Sim, todos os
dias, sd3o provados, em média,
100 vinhos, de mesa e do Porto.

Os dias de Luis Sottomayor
30 passados assim, entre provas,

-aestudar lotes, até apurar o vinho

pretendido, para garantir a per-
petuacgdo de caracteristicas ou,
pelo contrério, criar algo de novo,
debrugado sobre uma bancada
de mérmore, a ver o rio, ora tin-
to, ora branco, ou até rosé através
de cada copo.

Quando nio esti na sala de
Pprovas, esta nas quintas do Dou-
10, a observar e a gerir a evolu-
G40, até a vindima, das vérias cas-
tas, dispostas ao longo de cerca
de 500 hectares do grupo, s6 na
regido demarcada, todas em re-
gime de protecgio integrada.

Para o ajudar, contacomuma
equipa de sete enGlogos em Gaia
edoisno Douro. Por eles passam
a concepgdo dos 14 a15 milhdes
de litros de vinho vendidos a
cadaano pelogrupo. No caso es-

pecifico dos vinhos do Porto, Luis
Sottomayor até assinala a vantagem
de poder dispor de um “enorme
stock”, obrigatério pela aplicagdo
dachamadalei do tergo. Vantagem,
reforga, por assim poder dispor de
uma grande quantidade de vinhos
que podera usar nos caldeamentos,
por exemplo, dos “tawny 40 anos”,
por forma a combinar vinhos de di-
ferentes colheitas, mas sempre com
agarantia do mesmo estilo final.

Apesar de saber da necessidade
de preservar a tradi¢fio - a mais-va-
lia inerente ao vinho do Porto -,
Luis Sottomayor também entende
que tem por missio manter o pro-
duto “vivo”,isto &, contrariar a ideia
de ter estagnado no tempo. O esti-
mulo parainovar nessa irea é redo-
brado, diz, tendo em conta a “ver-
satilidade” do vinho do Porto.

Por esse motivo, ndo se limita a
fazer as provas na sala de Gaia. Che-
gaalevar os vinhos para casa, para

TODOS 0S DIAS
SAO PROVADOS, EM
" MEDIA, 100 VINHOS,

ENTRE.VINHOS DE
MESA E DO PORTO

0s provar asrefeicbes, em contexto
real. “Nio se faz vinhos para ganhar
prémios, € para as pessoas os leva-
rem para casa e para dar prazer as
refeigGes”.

No capitulo das inovagdes, enal-
tece, por exemplo, oresultado con-
seguido com o “Portonic” ou com
as possibilidades abertas pela “ir-
reveréncia” do Porto rosé e elogia
o comportamento do Instituto dos
Vinhos do Douro e Porto, pela
abertura que tem tido para aceitar
solugdes diversificadas.

Nio terd sido por acaso que Luis
Sottomayor foi eleito “Endlogo do

Pag: 8
Cores: Cor

Area: 20,56 x 31,84 cm?

Corte: 1 de 1

Luis Sottomayor foi eleito o “Endlogo do ano” de 2009 pela Revista de Vinhos

Ano” de 2009 pela “Revista de Vi-
nhos”, e quando lhe perguntam a
que atribui a distingdo, responde
que é por causa da equipaque com
ele trabalha, mas uma assessora
completa: “Foi por conseguir man-
ter a identidade de cada uma das
trés marcas com que trabalha - Fer-
reira, Offley e Sandeman”.

Além do fascinio pela versatili-
dade dos vinhos do Porto, destaca-
-lhes outra faceta tinica no panora-
ma mundial: podem manter-se
inalterados por semanas depois de
abertos. E mais: encara-os quase
como obras cuja compreensio tem
direito a esfera de influéncia divi-
na, importando para a sua arte duas
frases sagradas na regiio: “O vinho
do Porto (de varias colheitas) é fei-
to por homens com a ajuda de
Deus”, mas se for um vintage (de
uma s6 colheita excepcional), en-
tdo “é feito por Deus, com a ajuda
doHomem”.m

RAIOS X

NATURAL
Moreira da Maia

NASCIMENTO
11 de Outubro de 1963

HABILITACOES

Técnico de Enologia pela Univer-
sidade de Dijon (Borgonha);
Endlogo pela Universidade de
Charles Sturt (Australia); e pés-
-graduacio em Enologia pela
Escola Superior de Biotecnologia.

EXPERIENCIA PROFISSIONAL
Esta profissionalmente vinculado
4 Sogrape desde 1989, tendo
entrado como estagiario para a
vindima desse ano na Ferreira. E
desde 2007 responsavel por
todos os vinhos do Douro e Porto
da Sogrape Vinhos.



