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Enoteca Historica do Instituto dos Vinhos
do Douro e Porto tem tesouro de 1500 garrafas

’

Sem valor estimado. A

Enoteca Histérica do

Instituto dos Vinhos de

Douro e Porto (IVDP),
no Peso da Régua, guarda cerca
de 1500 garrafas de vinhos do
Porto com varias décadas. Algu-
mas delas sdo exemplares tini-
cos. J6ias empoeiradas a cujos
rétulos emprestam mais rique-
za, data e nome. A Enoteca His-
torica é, actualmente, um mos-
trudrio para apreciador admirar
naRégua, um dos espagos de vi-
sita obrigatoria naquela cidade
duriense. José Tomas Simdes,
do IVDP, conta que a ideia de
criar o espago surgiu h4 cercade
cinco anos, quando comegou a
faltar espago nas instalagoes do
Porto, do instituto, para tanta
garrafa de vinho histérico, “Pen-
samos que o melhor seria trans-
ferir os melhores exemplares
para um espago nobre que as

um auténtico tesouro,

enormes estruturas de ferro, sela-
das com grandes cadeados, que

néctares velhissimos, al-
guns com mais de 70 anos. “E um
conjunto de todos os tipos de vi-
nhos do Porto”, acrescenta o res-
ponsivel, assegurando que vai per-
manecer naquele local como um
atractivo turistico. José Tomas Si-
mdes afianga ainda, que uma das
preocupagdes que também presi-
diu & escolha das garrafas que te-
riam de fazer parte da Enoteca foi
ados rotulos. Porque alguns deles
“marcaram uma época e ja ndo
existem”. Quanto aos néctares que
as garrafas guardam, a inica certe-
za¢é que é vinhodo Porto, nio se sa-
bendo se est4, ou nfio, em condiges

Nao se sabe setodo o
vinho esta bom, mas
uma das garrafas revelou
um “balsamo duriense”

de ser bebido. Mas isso é o que me-
nos importa. Pois, tratando-se de
um acervo histérico nio é para ex-
perimentar. E, como tal, ficard para
aimaginacio de cadauma “prova”
do néctar. Apenas este dado de Jo-
sé Tomis Simdes: “Uma vez abri-
mos umae... bem, aquilo eraum au-
téntico bilsamo duriense”, sorri, s6
de lembrar. Mas ressalva: “Na Eno-
teca, alguns poderio estar bons,
mas outros nio. Tudo depende das
massas vinicas empregues nos vi-

Confraria
dos Endfilos gere
0 espaco
de Peso daRegua

- 0 espaco do Solar do Vinho do

Porto, na Rua da Ferreirinha, no

Peso da Régua, esté a ser gerido, ha
cerca de meio ano, pela Confraria dos
Enéfilos do Douro. E o resultado de
um protocolo celebrado com o Insti-
twto dos Vinhos do Douro e Porto.
Naquele antigo imével - rotulado de
Armazém 43 e que foi remodelado ha
sete anos ~ a confraria organiza
provas de vinhos do Porto e do Douro
(incluindo provas técnicas), almogos
e jantares tematicos, presta informa-
coes diversas sobre os vinhos
daquela Regido Demarcada, vende
publicagbes e outros materiais
subordinados & temética dos vinhos,
bem como aluga o espago para
reunides e conferéncias, exposicdes,
festas, concertos, entre outros.

Esta actividade faz parte dos objecti-
vos perseguidos pela Confraria dos
Endfilos e que passam pela defesa,
valorizagao, promogao, divulgacao e
dignifica¢ao dos Vinhos do Douro e
do Porto, da regido onde sao produzi-
dos e dos seus produtos regionais,
bem como do turismo e da gastrono-
mia. Numa das naves daquele
espago estd patente uma exposicio
permanente do Museu do Douro, que
também pode ser apreciada durante
uma visita ao local.

0 Solar do Vinho do Porto, na Régua,
funciona de terca-feira a sabado, das
10.00 as 13.00 Horas e das 14.00 as

pessoas pudessem visitar”. Mais informagbes: 18.00 Horas. Encerra ao domingo,
E foi assim que surgiram no Solar do Vinho do Porto, Rua da Ferreiinha ~ segunda-feira e dias feriados.
Solar do Vinho do Porto duas 5050-272 Peso da Régua - Tel: 254320960  ENOFILOSDODOUROBLOGSPOT.COM
Fldehdade produzidos na Regio Demarcada. que mais compra”, o estrangeiro  dos os dias, das 10 horas da manha
Abriu hi dez meses e o proprieté- “nio traz grandes vantagens”. 4 meia-noite. Uma en6loga e uma
- h rio, Nuno Almeida, ja assume que J4 se sabe que nisto dos vinhos  responsavel pela garrafeira asse-
BOS Vl n OS “n3o estava A espera que houvesse h4 para todos os gostos e parato-  guram o funcionamento do espa-
d D tanto movimento como ha”. das as bolsas. Enquanto o maisba-  ¢o,onde também se podem encon-
O uouro Nuno nem sequer aprecia bebi- rato ronda os 4 euros, 0o mais caro  trar azeite, 4gua e compotas gour-
das alcodlicas, mas acabou por en- custa 700. “Os mais caros niose  met. Além da venda de vinhos da

Negocio

__Aloja“Vinho & C*", no Peso
da Régua, ndo é fundamentalis-
ta, mas, por enquanto faz pon-
to de honra de s6 vender vinhos

veredar por este negdcio, preven-
do que s6 lhe permitisse alcangar
bons resultados a partir do segun-
do ano de actividade. “Ainda bem
que aconteceu antes”, SOITi, reve-
lando que “o turista nacional é o

vendem todos os dias, mas hé sem-
pre clientes para eles”, frisa Nuno
Almeida, que trabalha sobretudo
" com produtores-engarrafadores.
A *“Vinho & C#” situa-se mesmo
em frente ao rio Douro e abre to-

regido, a “Vinho & C2” tem reali-
zado ainda vérias sessdes de pro-
vas nos Agores e para breve esta
agenda uma exposi¢io de vinhos
do Douro a convite da Cimara de
Angra do Heroismo. Ep
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